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Arc : Un savoir-faire verrier à l’échelle du monde

Arc est né dans le nord de la France, à Arques, où se 

trouvent le siège du Groupe, son pôle Recherche et 

Développement et le plus grand site de production 

verrière dans le monde. L’entreprise est solidement 

ancrée dans sa région d’origine, mais son savoir-faire 

dépasse les frontières hexagonales.

Leader mondial des arts de la table, Arc peut 

produire jusqu’à cinq millions d’articles verriers par 

jour, grâce à cinq sites de production en France, aux 

Etats-Unis, en Chine, aux Émirats Arabes Unis et en 

Russie. Le Groupe rayonne à travers six marques : 

Cristal d’Arques™ Paris, Luminarc™, Arcoroc™,  

Chef&Sommelier™, Arcopal™ et, la toute dernière 

née,  Eclat™. 

Depuis toujours, Arc  n’a qu’une seule mission : mettre 

le beau à la portée de tous, partout dans le monde!

Arc was founded in Arques, a town in the north of 

France where the Group’s headquarters and Research 

and Development department are based, and which 

boasts the largest glassmaking production site 

in the world. Although the company is still firmly 

anchored in its region of origin, Arc’s know-how 

reaches far beyond the French border.

With five production sites (in France, the United 

States, China, the United Arab Emirates and 

Russia), this world leader in tableware can produce 

up to five million glass products a day. The Group is 

represented by six brands: Cristal d’Arques™ Paris, 

Luminarc™, Arcoroc™, Chef&Sommelier™, Arcopal™ 

and, last but not least, Eclat™. 

Arc has only ever been geared towards one goal: 

to put beauty within the reach of everyone, all over 

the globe!

 

Arc: Worldwide expertise in glass making 
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Production sites / Sites de production
Distribution subsidaries / Filiales de distribution
Offices / Bureaux de liaisons
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Arc emploie 10 565 collaborateurs dans le 
monde dont 5 265 en France.
Le groupe, originaire d’Arques, dans le Pas-
de-Calais, a réalisé un chiffre d’affaires de 884 
millions d’euros en 2016.
Fort de son savoir-faire verrier, il s’est 
développé à l’international et distribue 
aujourd’hui ses concepts complets d’art de la 
table dans plus de 160 pays.

Le Groupe évolue sur les marchés grand public 

de l’hôtellerie et de la restauration à travers les 

marques de son portefeuille : Luminarc™, Arcoroc™, 

Arcopal™, Cristal d’Arques™ Paris, Eclat™, et 

Chef&Sommelier™.

Depuis plus de 40 ans, le Groupe s’adresse également 

aux clients professionnels - industriels, négociants, 

fabricants de produits semi-finis et finis, prestataires 

de service - avec un éventail de solutions sur 

mesure répondant à des problématiques précises 

(industrie, publicité, prime, fidélité).

Arc est présent sur les cinq continents à travers 

des sites de production (France, Etats-Unis, 

Chine, Emirats Arabes Unis, Russie), des filiales 

de distribution (Etats-Unis, Espagne, Australie, 

Mexique, Brésil, Japon, Afrique du Sud) et des 

bureaux de liaison.

Le Groupe veille à équilibrer les exigences 

économiques, la responsabilité sociale et le respect 

de l’environnement et inscrit ses activités dans la 

démarche de développement durable, notamment 

en ayant adhéré au Pacte Global Compact de l’ONU 

en 2003.

Arc employs 10 565 people worldwide, 
including 5 265 in France.
The Group, whose head office is located in 
Arques, in the French Pas-de-Calais region, 
achieved gross sales of 884 million in 2016.
Armed with its know-how in glassware, it 
developed globally and currently markets 
its complete tableware ranges to more than 
160 countries.

The Group covers the Consumer Goods and 

Food Service markets through a portfolio of 

brands -  Luminarc™, Arcoroc™, Arcopal™, Cristal 

d’Arques™ Paris, Eclat™, et Chef&Sommelier™.

For over 40 years, the Group has also been 

serving professional customers - industrial 

groups, wholesalers, manufacturers of semi-

finished and finished products, service providers 

- with a wide range of tailor-made solutions to 

meet their specific needs (industry, advertising, 

premiums, loyalty).

Arc is present in five continents with its 

production sites (France, United States, China, 

United Arab Emirates, Russia), distribution 

subsidiaries (United States, Spain, Australia, 

Mexico, Brazil, Japan, South Africa) and sales 

offices.

The Group has adopted a strategy of sustainable 

development in order to balance economic 

requirements, social responsibility and respect 

for the environnement, and joined the U.N.’s 

Global Compact in 2003.

Le groupe Arc  / The Arc group
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Tout se joue chaque jour, à chaque service.

Chez Arcoroc, nous le savons bien ; nous 
créons des produits dédiés aux arts de la table 
depuis 1958.

Une recherche permanente de solutions 
complètes et performantes, reconnue dans le 
monde entier, nous permet aujourd’hui d’être 
le partenaire privilégié des plus importantes 
chaines d’hôtels, de restaurants et de bars.

Une présence incontournable rendue possible 
par un savoir-faire unique et portée par des 
équipes de passionnés exigeants qui placent 
l’innovation matière et design au cœur de 
notre développement.

Tout cela dans l’unique but de résister aussi 
bien à la pression et au rythme de votre 
quotidien, qu’à votre créativité et à vos envies 
de satisfaire vos clients.

Any day, any service, anything can happen.

At Arcoroc, we know all about it: we’ve been 
creating effective, durable tableware products 
since 1958.

Because of our continuous search for 
comprehensive solutions, today we are the 
preferred partner to the biggest hotels, 
restaurants and bars in the world.

Our expertise is unique. It’s down to our 
devoted, demanding teams, who place 
material innovation and design at the heart of 
our development.

All with one objective: to measure up to the 
pressure and pace of your daily challenges, 
as well as your creativity and commitment to 
customer satisfaction.
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1958 marks the beginning of Verrerie d’Arques, 
which develops Opal and tempered glass.

Opal glass is used to create sets that 
marry aesthetics and durability. Tempering 
strengthens the solidity and the stackability 
of glasses, which can now tolerate heat from 
beverages without breaking.

Tolerance for intensive use: the DNA of the 
Arcoroc brand was born.

Since 1958, the technical innovations advanced 
with the ZENIX®, the Effervescence Plus 
treatment, and many more, always beautifully 
designed.

These designs meet the expectations of 
professionals, anticipate them, and effectively 
support their creativity and their wish to satisfy 
their customers.

We’re celebrating this 
anniversary in 2018 with a series 
of surprise-filled events, where 
unique encounters will show 
you our passion for impeccable 
service and our unerring presence 
by your side.

1958 marque l’histoire de la Verrerie d’Arques, 
qui met au point l’Opale et le verre trempé. 

L’Opale promet des services qui conjuguent 
esthétique et résistance. La trempe renforce 
la solidité et l’empilabilité des verres qui 
supportent désormais sans faillir la chaleur des 
boissons.

Endurance à des usages intensifs : l’ADN de la 
marque Arcoroc était né.

Depuis 1958, l’innovation technique s’est 
poursuivie avec le ZENIX®, le traitement 
Effervescence Plus, … et ne s’est jamais départie 
d’une recherche dans les formes.

Des designs qui correspondent aux attentes des 
professionnels, les anticipent, et accompagnent 
avec efficacité leur créativité et leurs envies de 
satisfaire leurs clients.

L’année 2018 est pour nous 
l’occasion de souffler ces 
bougies lors de multiples 
rendez-vous pleins de surprises 
et qui, au travers d’événements 
uniques, vous témoigneront 
de notre passion du service 
impeccable et de notre présence 
infaillible à vos côtés.   

… Since 1958 

2018 New York limited edition project 
to celebrate the brand 60 years anniversary



CATEGORIES

28

NEO BISTROT

38

BRASSERIE

44

FARM TO TABLE

52
BANQUETING
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SELF SERVICE
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84

DESSERT

92
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COCKTAIL-SOFT

118
BEER & SPIRIT
APERITIF

128

WINE 
& CHAMPAGNE

CARE PROGRAM

136

BUFFET
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106

CAN

30
ALABAMA SAND

BE BAG - BE BOP 
BE FORE - BE NICE 

42
79

41 - 55
DOLCE VINA

70

GOURMAND EXPRESS
FJORDS

30
95

NEW COLLECTION

111
NEW YORK

88

30

BE BOP

79
88



Ta
b

le
N

e
o

 B
is

tr
o

t
Ta

b
le

B
ra

ss
e
ri

e
Ta

b
le

F
a
rm

 t
o

 t
a
b

le
Ta

b
le

B
a
n
q

u
e
ti

n
g

Ta
b

le
S

e
lf
 s

e
rv

ic
e

B
u
ff

e
t

D
e
ss

e
rt

H
o

t 
d

ri
n
k
s

B
a
r

C
o

c
kt

a
il

S
o

ft

B
a
r

B
e
e
r 

S
p

ir
it

/a
p

e
ri

ti
f

B
a
r

W
in

e
 

C
h
a
m

p
a
g

n
e

C
a
re

 
P

ro
g

ra
m

P
ro

d
u
ct

In
fo

rm
at

io
n

73 - 76

MEKKANO

108

PARROT

SKULL

106

POP CORN

QUADRO

9
1

81

UNISSON

VINA JULIETTE

123
122

108
3

4

135

31
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SHAPES

Stemglass:

MAGNIFIQUE
p. 33- 131 /p. 179

MINÉRAL
p. 34-41-134 /p. 182

BALLON
p. 62-135 /p. 148

ROMER
p. 127/p. 188

SAVOIE
p. 62-135/p. 189

AMÉLIA
p. 66-138/p. 145

RESTO
p. 65-72-138/p. 188

DOMAINE
p. 57-132 /p. 160

VINA
p. 43-55-57-101-134

p. 200

ÉLÉGANCE
p. 56-135/p. 160

VITICOLE
p. 49-131/p. 202

ÉLISA
p. 40 -133/p. 162

PRINCESA
p. 43-115-132 /p. 186

Tumbler:

COLOR STUDIO
p. 43 /p. 156

ÉLISA
p. 40/p. 161

FORUM
p. 60-141 /p. 168

LOG
p. 63-77/p. 178

MALÉA
p. 33-72 /p. 180

TIVOLI
p. 66/p. 195

NORVÈGE
p. 51-64-138 /p. 184

STACKY
p. 192

SPIRALE
p. 65 /p. 192

VINA
p. 41-55-57/p. 200

DOLCE VINA
p. 41-55-102-134/p. 159

NEW

VINA JULIETTE
p. 32-135/p. 201

NEW

DOLCE VINA
p. 41-55 /p. 189

NEW

VINA JULIETTE
p. 31 /p. 201

NEW

BOTTLE TUMBLER
p. 47/p. 150

LINÉAL
p. 36-133 /p. 178

NORMANDIE
p. 43-51-132 /p. 183

CAMPUS
p. 48-138/p. 154

SALTO - SALTO ICE BLUE
p. 56-126 /p. 189
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Plain tumbler:

CONIQUE
p. 105/p. 156

ÉLÉGANCE
p. 56-105-127/p. 161

ESKALE
p. 78-104/p. 164

FUSION
p. 103/p. 169

MARTIGUES
p. 127/p. 180

NONIC
p. 123/p. 183

PRINCESA
p. 43-115-132/p. 186

STACK’UP
p. 79-115-126/p. 192

STOCKHOLM
p. 114-126/p. 193

WILLY BECHER
p. 203

Molded Tumbler:

BROADWAY
p. 112-125/p. 151

DISCO LOUNGE
p. 110/p. 159

GRANITY
p. 113-127/p. 169

TRIBEKA
p. 114/p. 196

CAN
p. 106/p. 154

NEW

POP CORN
p. 106 /p. 185

NEW

BE BOP
p. 79-88-107/p. 148

NEW

SHETLAND
p. 109/p. 191

LINZ
p. 124/p. 178

ISLANDE
p. 109-127/p. 176

NEW YORK
p. 88-11/p. 183

NEW

PRYSM 
p. 112 /p. 186

Mug:

BOCK 25
p. 96-121/p. 149

HAWORTH
p. 123 /p. 170

BENIDORM
p. 121 /p. 149

BRITANNIA
p. 121/p. 150-151
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e
c
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Decanter:

D
IN

N
E

R
W

A
R

E
 

Opal:

CARRÉE
p. 40-51/p. 154

ÉLÉGANCE
p. 161

FLUID
p. 65-77/ p. 168

BRUSH
p. 61-140/p. 151

DÉLICE
p. 41/p. 158

RESTAURANT
p. 64-140/p. 187

EVERYDAY
p. 67/p. 164

STAIRO
p. 141 /p. 192

ÉVOLUTION
p. 43 /p. 165

TRIANON
p. 50-141 /p. 195

FILET
p. 62 /p. 165

VALÉRIE
p. 67/p. 198

Glass:

LOUISON
p. 48/p. 178

BYSTRO
p. 48/p. 153

CASCADE
p. 32-103/p. 154

DECANTA
p. 158

Jugs:

ASPEN
p. 147

ARC
p. 60-138/p. 147

CLASSIQUE
p. 51/p. 155

FLEUR
p. 168

PICHET
p. 40/p. 185

QUADRO
p. 34/p. 187

TIVOLI
p. 195

HÔTELIÈRE
p. 64 /p. 171-173
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EMPILABLE
p. 96/p. 163D

IN
N

E
R

W
A

R
E

Salad bowl:

AROMA
p. 96/p. 147

DARING
p. 94/p. 156

FJORD
p. 94/p. 167

VOLUTO
p. 97/p. 202

ASPEN
p. 81 /p. 147

EMPILABLE
p. 40-83 /p. 162

COCOON
p. 81 /p. 155

SEASON’S BAR
p. 82 /p. 190

COSMOS
p. 81 /p. 156

UNISSON
p. 80 /p. 197

Opal: Glass: pOrcelain:

Glass: Zenix®

SEASON’S BAR
p. 82 /p. 190

NEW

Hot drink:

Zenix®

APPETIZER
p. 42- 79-89/p. 145-146-148-149

MEKKANO
p. 35-73-76/p. 181

FJORD
p. 30-95/p. 167

SCENARI
p. 34/p. 189

TENDENCY
p. 37-70 /p. 193

GOURMAND EXPRESS
p. 70/p. 169

VINTAGE
p. 56/p. 201

INTENSITY
p. 32-42- 54-70-96/p. 174

*

pOrcelain:

S
p

e
c
ia

lt
ie

s



À GLACE  ....................................................................................................................................... p.91/p.144

À VIN ..................................................................................................................................................... p.40/p.144 

ALABAMA  ............................................................................................................................. p.54/p.144

ALABAMA SAND ................................................................................................. p.30/p.145

ALEMANA  .......................................................................................................................... p.102/p.145

AMÉLIA  ........................................................................................................................ p.66-138/p.145

AMSTERDAM  ............................................................................................................ p.104/p.145

APPETIZER  .................................................................... p.79-89/p.145-146-147

ARC  ............................................................................................................................................p.66-138/p.147

AROMA  .............................................................................................................................................p.96/p.147

ASPEN  .................................................................................................................................................. p.81/p.147

BACCHUS .......................................................................................................... p.102-122/p.147

BALLON .................................................................................................................... p.62-135/p.148

BARIL  .............................................................................................................................................. p.104/p.148

BE BAG  ........................................................................................................................... p.42-79/p.148

BE BOP (porcelain)  ..................................................................... p.42-79/p.148

BE BOP (glass)  ................................ p.42-79-88-107/p.148-149

BE FORE  ..................................................................................................................... p.42-79/p.149

BE NICE ......................................................................................................................... p.42-79/p.149 

BEER LEGEND  ....................................................................................................... p.120/p.149

BENIDORM .......................................................................................................................... p.121/p.149

BOCK 25  ................................................................................................................... p.96-121/p.149

BOCK  ................................................................................................................................................... p.96/p.149

BOCK À THÉ ................................................................................................................... p.96/p.149

BOCK SUR PIED  ............................................................................................................................... p.150

BORA ................................................................................................................................................... p.56/p.150

BOTTLE TUMBLER ......................................................................................... p.47/p.150

BRIO  ............................................................................................... p.71-77-100-134/p.150

BRITANNIA  ....................................................................................................... p.121/p.150-151

BROADWAY ................................................................................................... p.112-125/p.151

BRUSH  ...................................................................................... p.61-140/p.151-152-153

BYSTRO  .......................................................................................................................................... p.48/p.153

CAMPUS  ................................................................................................................. p.48-138/p.154

CAN  ...................................................................................................................................................... p.106/p.154

CANYON RIDGE  .................................................................................................... p.47/p.154

CARRÉ  .............................................................................................................................. p.40-51/p.154 

CASCADE  ....................................................................................... p.32-103/p.154-155

CERVOISE  ............................................................................................................................... p.121/p.155

CHIQUITO  ............................................................................................................. p.89-116/p.155

CLASSIQUE  ............................................................................................................................ p.51/p.155

COCKTAIL  .............................................................................................................................. p.101/p.155

COCOON  ...................................................................................................................................... p.81/p.155

COLOR STUDIO SALTO  ......................................................................... p.43/p.156

CONIQUE  .................................................................................................................................... p.105/p.156

COSMOS  ............................................................................................................................ p.81/p.156-157

DAMIER   .............................................................................................................................................. p.60/p.157

DARING  ................................................................................................................................................. p.94/p.157

DECANTA  ................................................................................................................................................................... p.158

DÉGUSTATION  .............................................................................................................  p.126/p.158

DÉLICE WHITE  ................................................................................................................... p.41/p.158

DÉLICE BLACK  .............................................................................................. p.41/p.158-159 

DISCO LOUNGE  .......................................................................................................... p.110/p.159

DOLCE VINA  ............................................. p.41-55-101-134/p.159-160

DOMAINE  ................................................................................................................... p.57-132/p.160

EASY SERVE  .......................................................................................................................... p.72/p.160

ÉLÉGANCE  ...................................................................... p.56-127-135/p.160-161

ÉLISA  ...................................................................................................................................... p.40-133/p.162

EMPILABLE (glass)  ........................................................ p.40-83/p.162-163

EMPILABLE (porcelaine)  .................................................................... p.96/p.163

ESKALE  ............................................................................................................................ p.78-104/p.164

EVERYDAY  .............................................................................................................. p.67/p.164-165

ÉVOLUTION  ............................................................................................................................. p.43/p.165

FILET BORDEAUX  ........................................................................... p.62/p.165-166
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Les atouts - The assets
Le verre trempé - Tempered glass

Les problèmes de casse sont pour les professionnels récurrents. 
Pour augmenter de 10 à 50 fois la durée de vie des produits, 
notre service recherche et développement a mis au point en 
1958 et continue à améliorer, un traitement technique appelé
“la trempe”. 

Ce traitement confère aux produits une excellente résistance aux 
chocs mécaniques et thermiques. Nos articles sont trempés dans 
leur globalité.

For professionals, breakage problems are a regular occurence. 
In order to increase the lifetime of product by 10 to 50 times, in 1958, our research 
and development department developed and perfected since then, a technical 
process known as «tempering».

This process provides products with excellent resistance to heat and mechanical shock. 
Our items are fully tempered.

Las roturas son un problema habitual para los profesionales. 
Para aumentar de 10 a 50 veces la duración de los productos, nuestro servicio 
de investigación, desarrollo y perfeccionó en 1958 un tratamiento técnico 
denominado «templado».

Este tratamiento confiere a los productos una excelente resistancia a los choques 
mecánicos y térmicos. Nuestros artículos se templan en su totalidad.

Zerbrechlichkeit ist für das Hotel- und Gaststättengewerbe ein sich wiederholendes Problem. 
Um die Lebensdauer der Produkte 10- bis 50-mal zu verlängern, vervollkommnete 
unsere F&E-Abteilung im Jahre 1958 eine technische Behandlung namens «Härtung». 

Diese Behandlung verleiht den Produkten eine ausgezeichnete Festigkeit 
gegenüber mechanischen und thermischen Beanspruchungen, sowie gute 
Warmhalteeigenschaften. Alle unsere gehärtete Artikel sind vollständiggehärtet.

*
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Économie dans le budget de réassort : 
un verre trempé peut être jusqu’à 5 fois plus résistant qu’un article 
n’ayant pas subi de traitements spéciaux.

Savings in terms of budget and restocking costs : 
a tempered glass can be up to 5 times more resistant than an item that has not 
undergone any specific treatment process.

Ahorro en el presupuesto de reposición : 
el vidrio templado puede ser hasta 5 veces más resistente que un artículo que no 
haya sido sometido a este tratamiento.

Einsparungen im Nachbestellbudget : 
ein gehärtetes Glas kann bis zu 5-mal widerstandsfähiger sein als ein Artikel, ohne 
Spezialbehandlungen.

Un service en salle sécurisé : 
lorsqu’un choc ou une succession de chocs réussissent à percer la 
carapace extérieure du verre trempé, celui-ci se casse en morceaux 
de verres peu tranchants*.
*En fonction de l’épaisseur. Ne s’applique pas à l’Opale trempé.

Completely safe for table service : 
when a shock or series of shocks manage to rupture the exterior shell of the tempered 
glass, the resulting glass shards are not sharp to the touch*.
*According to the thickness. Can not be applyed to tempered Opal.

Mayor seguridad para el servicio de sala : 
cuando un choque o una sucesión de ellos consiguen quebrar la capa externa del vidrio  
templado, éste se rompe en fragmentos de vidrio poco afilados, de manera que existe  
menos riesgo de corte para los usuarios*.
*En función de la espesura. No se aplica al Opal templado.

Sicherheit für den Service im Speisesaal : 
Bei Beschädigung des Glases zerspringt das Glas durch den Prozess der Härtung in 
wenig scharfe Splitter*.
*Je nach Dicke. Gilt nicht für gehärtet Opal.

Les produits trempés résistent à des écarts de température de 135°C :  
ils passent ainsi du four (ou de la salamandre) à l’eau froide sans risque  
de casse.

Tempered products resist to temperature variations till 135°C : 
they can thus be removed from the oven (or from a salamander) and placed directly 
in cold water without the risk of breakage.

Die gehärteten Produkte widerstehen Temperaturunterschieden von 135°C : 
sie gelangen folglich ohne Bruchrisiko aus dem Backofen (oder Dauerbrandofen) 
ins kalte Spülwasser.

Los productos templados resisten a diferencias de temperatura de 135°C : 
esto permite que pasen del horno (o de la plancha) al agua fría sin riesgo de rotura.
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Les atouts - The assets
High transparency

HIGH - TRANSPARENCY : le verre à l’état pur.
Arcoroc appose désormais le label 

«High Transparency - Purity certified glass» 
sur certain de ses produits et signe ainsi un 

verre de toute première qualité. 
Sa composition et ses performances, testées 

et approuvées en laboratoire, offrent une 
grande pureté à la verrerie Arcoroc**.

** Qualité certifiée par la norme
IWA 8/AFNOR CLEAR GLASS STANDARD

HIGH - TRANSPARENCY : Glass in its purest form 
Arcoroc has the «High Transparency - Purity certified 

glass»  label on some of its products, this certifies that 
these items are made with only the highest quality 

glass. Due to its composition and laboratory-tested and 
-confirmed performance, Arcoroc glassware features an

exceptional level of purity**.

**Quality certified by the IWA 8/AFNOR CLEAR GLASS STANDARD

HIGH - TRANSPARENCY: cristal en estado puro
A partir de ahora, determinados productos de Arcoroc 

incluirán el sello «High Transparency - Purity certified 
glass»  para indicar que están fabricados con cristal de 

primera calidad.
Su composición y resultados, probados y testados 

científicamente, otorgan la máxima pureza a la 
cristalería de Arcoroc**.

** Calidad certificada por la norma IWA 8/AFNOR CLEAR GLASS STANDARD

HIGH - TRANSPARENCY : Gläser mit hohem
Reinheitsgrad Arcoroc kennzeichnet einige seiner 

Produkte von nun an mit dem Label «High Transparency 
- Purity certified glass», das für Gläser erstklassiger

Qualität steht. 
Zusammenstellung und Leistungsmerkmale werden im 
Labor getestet und zugelassen, wodurch den Arcoroc-

Gläsern ein hoher Reinheitsgrad attestiert wird**.

** Nach der Norm IWA 8/AFNOR CLEAR GLASS STANDARD zertifizierte Qualität

100% de clarté 0 % de coloration
100% clarity 0 % de colouration

100% de transparencia 0 % de coloración

100% Klarheit 0 % Färbung
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Les atouts - The assets
Plastic san

Les articles en SAN sont plébiscités par les hôtels pour les piscines et terrasses 
sur les toits et par beaucoup de discothèques.

The SAN items are very popular with hotels for rooftop, swimming pools, and terraces, and with many 
discotheques.

Los artículos de SAN son ideales para los hoteles, piscinas y terrazas en el tejado y para muchas 
discotecas.

Die Artikel aus SAN sind die bevorzugte Wahl von Hotels

(für den Pool-Bereich und für Dachterrassen),

sowie von vielen Diskotheken.

Ils ont une excellente résistance
aux chocs mécaniques.

They have an excellent mechanical resistance.

Ofrecen una excelente resistencia a los golpes mecánicos.

Sie haben eine ausgezeichnete mechanische Festigkeit.

Ils ne présentent aucune détérioration de la matière après passage à plus de 
2 000 lavages en lave-vaisselle industriel.

They show no deterioration of the material after more than 2,000 washes in an industrial dishwasher.

No presentan ningún deterioro del material tras más de 2000 lavados en lavavajillas industrial.

Selbst nach mehr als 2000 Spülgängen im Industriespüler zeigen sich noch keine Materialschäden.
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Les atouts - The assets
Opale - Opal glass

JUSQU’À 3 FOIS PLUS RÉSISTANTE aux chocs que la porcelaine : 
Le secret de son incroyable longévité.

Up to 3 times more shock-resistant than porcelain: the secret of its unbeatable 
durability.

Más de 3 veces más resistente a los golpes que la porcelana: el secreto de su 
invencible durabilidad.

Bis zu 3 mal schockbeständiger als Porzellan : das Geheimnis ihrer unschlagbaren 
Lebensdauer.

Les produits Opale trempés résistent à des écarts de 
température de 135°C : ils passent ainsi du four (ou de la 
salamandre) à l’eau froide sans risque de casse.

Opal Glass products are resistant to variations in temperature of 135°C : they can thus 
be removed from the oven (or from a salamander) and placed directly in cold water 
without the risk of breakage.

Los productos Opal templados resisten diferencias de temperatura de 135°C : esto 
permite que pasen del horno (o de la plancha) al agua fría sin riesgo de rotura.

Die Produkte aus Opalglas widerstehen Temperaturunterschieden von 135°C : sie 
gelangen folglich ohne Bruchrisiko aus dem Backofen (oder Dauerbrandofen) ins 
kalte Spülwasser.
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EXCELLENTE RÉSISTANCE aux lavages de la surface 
et des décors après 2000 lavages industriels.

Fade-resistant surface and pattern, even after 2,000 industrial dishwashing cycles.

Excelente resistencia de la superficie de los productos y de las decoraciones 
después de 2000 lavados industriales.

Ausgezeichnete Beständigkeit der Oberfläche und der Dekors auch nach 2000 
Waschvorgängen. 

UN MAINTIEN DE LA TEMPÉRATURE aussi efficace que les 
autres matériaux du marché comme la porcelaine.

As efficient in keeping food hot as other materials such as porcelain.

Mantiene la temperatura de los alimentos del mismo modo que otros materiales 
tales como la porcelana.

Halt die Temperatur der Nahrungsmittel genau so wirksam wie andere Materiale, 
z.b. Porzellan. 

100% Opale, 0% porosité, 0% bactéries

100% Opal, 0% porosity. 100% protection against bacterias.

100% vidrio, 0% porosidad. 100% protección contra las bacterias.

100% Glas, 0% Porosität, 100% Bakteriengeschützt.

SE MANIPULE sans risque de brûlure après un passage au 
micro-ondes.

Can be safely handled after microwave use.

Puede ser usado con seguridad después de calentarlo en el microondas.

Lässt sich nach dem aufwärmen in der Mikrowelle sicher anfassen. 
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Les atouts - The assets
ZENIX®

Issu d’un procédé de fabrication inédit, le Zenix® permet de marier raffinement 
esthétique et performances technologiques.

Matière souple à façonner et d’une résistance extrême, le Zenix® permet un design 
surprenant et intelligent qui s’adapte aux usages des professionnels. Les formes 
aux courbes organiques côtoient les lignes géométriques finement dessinées.

Parfaite jusque dans ses finitions, la matière Zenix® est extrêmement homogène 
elle offre à la vaisselle une qualité et une brillance inaltérables sur le dessus comme  
sur le dessous.

Thanks to an innovative manufacturing process, Zenix® combines refinement with advanced technology. 
Arcoroc is proud to offer professionals Zenix®, an easy to form and an extremely resistant material 
combined with a new design concept which makes it even more practical.

Completed to its finishes, the homogenous nature of Zenix® offers tableware a longlasting quality. 
The extremely consistent Zenix®, offers tableware a lasting quality and shine above and below.

Obtenido mediante un proceso de fabricación inédito, el Zenix® permite reunir el refinamiento estético y 
el rendimiento tecnológico. Material fácil de dar forma y dotado de una resistencia extrema, el Zenix® va 
unido a una nueva idea del diseño,siempre más funcional, que Arcoroc propone a los profesionale.

Perfeccionada hasta en sus acabados, el material es muy homogéneo y ofrece una vajilla de calidad y un 
brillo inalterable en la parte superior como por debajo.

Zenix® wurde in einem völlig neuen Herstellungsprozess entwickelt und ermöglicht eine perfekte  
Kombination aus Raffinesse und technologischer Leistung. Mit der aus einem besonders widerstandsfähigen 
Material bestehenden Produktlinie Zenix® bietet Arcoroc dem Gastronomiegewerbe gleichzeitig eine
neue, besonders funktionelle Designidee.

Das perfekte Finish und extrem homogene Material Zenix® bietet dem Geschirr unveränderliche 
Qualität und Glanz auf der Ober und Unterfläche.

= +
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Zenix® présente une surface renforcée parfaitement lisse et non poreuse. 
Les couteaux glissent naturellement sur le Zenix® sans laisser de trace*. Les assiettes en Zenix® 
conservent leur bel aspect même après 2000 cycles industriels. 

*Précaution d’usage : utilisez des couteaux d’une dureté supérieure ou égale à 500 Vickers (Norme ISO 8442). Les couteaux en céramique sont 
contre indiqués.

Zenix® has a perfectly smooth and non-porous reinforced surface.
Knives slide naturally across Zenix® without leaving a trace*. Zenix® plates keep their beautiful aspect later for 2,000 industrial cycles. 

*Preferably used with knives hardened beyond 500 Vickers / norm ISO 8442. Ceramic knives should not be used.

El Zenix® presenta una superficie reforzada perfectamente lisa y no porosa.
Los cuchillos se deslizan naturalmente por el Zenix® sin dejar marcas*. Los platos de Zenix® conservan su bello mismo aspecto 
después, hasta 2.000 ciclos industriales.

*Precauciones de uso: Utilizar con cuchillos de una dureza superior o igual a 500 Vickers (Norma ISO 8442). Los cuchillos de cerámica son contraindicados.

Zenix® hat eine verstärkte, vollkommen glatte und nicht poröse Oberfläche.  
Messer gleiten ganz natürlich und lassen keine Spur über Zenix®. Teller aus Zenix® behalten ihr schönes Aussehen auch noch nach   
2.000 Spülgängen (in industriellen Spülmaschinen).

*Möglichst benutzen mit Messern, die eine Vickers-Härte von über 500 Vickers (norm ISO 8442) haben. Keramikmesser sollten nicht benutzt werden.

Zenix® jusqu’à 3 fois plus résistante aux chocs et à l’ébréchure qu’une vaisselle en porcelaine :
Économie dans le budget de réassort. 

La vajilla de Zenix® es hasta 3 veces más resistente a los golpes y desportilladuras que una vajilla de porcelana :
Ahorro en el presupuesto de reposición. 

Zenix® is up to 3 times more resistant to shocks and chipping than porcelain:
Savings in terms of budget and restocking costs. 

Geschirr aus Zenix® ist daher bis zu 3-mal stoß- und bruchsicherer als herkömmliches Porzellangeschirr :
Einsparungen im Nachbestellbudget. 

23

S
p

e
c
ia

lt
ie

s



Les atouts - The assets
Poids controlés - Controlled weight

De plus en plus, les professionnels de la restauration proposent une gamme 
tarifaire qui varie en fonction du poids des aliments que prennent leurs clients. 
Pour que ce soit le plus équitable possible, ils ont donc besoin de contenants 
dont le poids ne varie pas ou très peu d’un article à l’autre. C’est là qu’Arcoroc™ 
intervient, en maitrisant au maximum le poids de ses articles, que ce soit des 
produits en Zenix® en Opal® ou en verre trempé®. 

Au sein de notre offre Arcoroc™, nous garantissons pour le client sur certaines 
références stratégiques une norme de poids tolérancés selon la règle suivante :
- +/- 10 g pour les articles pesants <=  500 g
- +/-15 g pour les articles pesants > 500 g

Cada vez más, los profesionales de la restauración 
proponen una serie de precios que varían en función 
del peso de los alimentos que consumen sus clientes. 
Para que sea lo más equitativo posible, necesitan 
productos cuyo peso no varíe o varíe muy poco de 
un artículo a otro. Ahí es donde interviene Arcoroc™, 
controlando al máximo el peso de sus productos, 
independientemente de que sean de Zenix®, Opal® 
o vidrio templado.

Dentro de nuestra oferta Arcoroc™, garantizamos 
una norma de pesos tolerados en determinadas 
referencias estratégicas para el cliente de acuerdo 
con la regla indicada a continuación:

 - +/- 10 g para los artículos que pesan <= 500 g 

- +/-15 g para los artículos que pesan > 500 g

POIDS CONTRÔLÉS

PESOS CONTROLADOS
Catering professionals are increasingly offering a 
pricing range that varies according to the weight of 
the food that their customers take. To ensure that 
it is as fair as possible, they need products whose 
weight does not vary or varies only slightly from one 
item to another. This is where Arcoroc™ comes in, 
by controlling the weight of its items, whether the 
products are made from Zenix®, Opal® or glass.

Within our Arcoroc™ offer, for certain references that 
are strategic for the venue, we guarantee a tolerated 
weight standard according to the following rule:
 - +/- 10 g for items weighing <= 500 g 
- +/-15 g for items weighing > 500 g

CONTROLLED WEIGHTS
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Immer mehr Gastronomen machen ihre Preise 
abhängig vom Gewicht der Lebensmittel, welche 
die Kunden auswählen. Um Ungerechtigkeiten zu 
vermeiden brauchen sie daher Produkte, deren 
Gewicht von Artikel zu Artikel nicht oder nur sehr 
wenig variiert. Hier kommt Arcoroc™ ins Spiel: 
Wir haben das Gewicht unserer Produkte unter 
Kontrolle, egal, ob es sich um Produkte aus Zenix®, 
Opal® oder aus Glas handelt.

Im Rahmen unseres Arcoroc™-Angebotes garantieren 
wir für bestimmte in der Gastronomie wichtige Artikel 
folgende Gewichtstoleranzen: 
- +/- 10 g für Artikel mit einem Gewicht von <= 500 g 
- +/-15 g für Artikel mit einem Gewicht von > 500 g

KONTROLLIERTE GEWICHTE

Commercial 
lines Description Sku N°

Weight 
(g)

INTENSITY

Soup plate 220 G4396 490 +/-10

Risotto plate 290 G9822 810 +/-15

Plate 275 G4398 770 +/-15

Plate 255 G4392 610 +/-15

Plate 240 H7496 540 +/-15

Plate 205 G4391 375 +/-10

TRIANON

Plate 273 D6888 490 +/-10

Plate 245 D6890 360 +/-10

Plate 195 D6887 245 +/-10

Plate 155 D6886 160 +/-10

Soup plate 225 D6889 365 +/-10

RESTAURANT

Plate 252 24742 640 +/-15

Plate 235 22522 505 +/-15

Plate 225 29337 495 +/-10

Plate 155 22506 215 +/-10

HÔTELIÈRE

Plate 235 57975 535 +/-15

Plate 195 57974 310 +/-10

Soup plate 225 57971 515 +/- 15

SEASONS’ BAR Bowl 170 bone H3428 350 +/- 10

CONTROLLED WEIGHT ITEM LIST:
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 UNE PORCELAINE HIGH TECH 

•  Résistance mécanique supérieure :   
la porcelaine Arcoroc™ est jusqu’à 2 fois plus  
résistante qu’une porcelaine standard.

•   Résistance durable aux rayures de couteaux.

•  Excellente résistance aux lavages :   
de la surface et des décors après 2000 lavages industriels.

•  Porcelaine blanche (Vintage) ou blanc crème :   
gage de qualité et de pureté.

•  Un maintien de la température :   
aussi efficace que les autres matériaux du marché.

PORCELANA HIGH TECH 

•  Resistencia mecánica superior :  
la porcelana Arcoroc™ es hasta 2 veces más resistente que la porcelana estándar.

•  Resistencia duradera a las rayaduras de los cuchillos.

•  Excelente resistencia al lavado : 
de la superficie y de los decorados tras 2000 lavados industriales.

•  Porcelana blanca (Vintage) o crema blanca :  
una garantía de calidad y pureza.

•  Mantenimiento de la temperatura :  
tan eficaz como con los demás materiales del mercado.

 HIGH TECH PORCELAIN  
•  Superior shock-resistance :  

Arcoroc™ china is up to twice as resistant as ordinary china.

•  Long-lasting scratch resistance. 

•  Excellent dishwasher resistance :  
Both surface and decoration even after 2,000 industrial washes.

•  White (Vintage) or cream white porcelain :  
A seal of quality and purity.

•  Heat retention levels :  
as effective as those offered by other materials currently available on the market.

HIGH-TECH-PORZELLAN

•  Höhere mechanische Festigkeit :  
Arcoroc™-Porzellan ist bis zu 2-mal fester als normales Porzellan.

•  Dauerhafte Beständigkeit gegen Messerkratzer. 

•  Ausgezeichnete Beständigkeit gegen Spülen :  
der Oberfläche und der Dekors, selbst nach 2.000 Spülvorgängen.

•  Besonders weißes oder Kremweißes Porzellan :  
Zeichen von Qualität und Reinheit.

•  Temperaturhalten ebenso wirkungsvoll :  
wie die anderen Materialien des Markts.

Les atouts - The assets
La porcelaine - Porcelain
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 UNE PORCELAINE HIGH TECH 

•  Résistance mécanique supérieure :   
la porcelaine Arcoroc™ est jusqu’à 2 fois plus  
résistante qu’une porcelaine standard.

•   Résistance durable aux rayures de couteaux.

•  Excellente résistance aux lavages :   
de la surface et des décors après 2000 lavages industriels.

•  Porcelaine blanche (Vintage) ou blanc crème :   
gage de qualité et de pureté.

•  Un maintien de la température :   
aussi efficace que les autres matériaux du marché.
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Les atouts - The assets
L’acier inoxydable - Stainless steel

L’acier inoxydable 18/10 - AISI 304 est optimal pour la conception de couverts haute 
qualité. Nos couverts offrent ainsi une résistance aux lavages tout en assurant un 
respect de la vaisselle en évitant les rayures.

Les couverts Arcoroc™ sont conçus pour une utilisation intensive et pour des passages 
répétés en lave-vaisselle industriel. La fiabilité et la durabilité de nos couverts reposent 
sur le respect strict du cahier des charges ainsi que sur un contrôle rigoureux des 
étapes de fabrication. Garante de la résistance, l’épaisseur des couverts est examinée 
minutieusement. Nos couteaux sont également d’une qualité optimale pour assurer une 
bonne tenue dans le temps (13/0 - AISI 420). 

L’acier inoxydable 18/0 - AISI 430 est résistant et conçu pour une longue durée d’utilisation.

EDELSTAHL 18/10 - AISI 304

Edelstahl 18/10 - AISI 304 ist ein optimaler Werkstoff für hochwertiges Besteck.
Unser Besteck ist spülmaschinenfest, schont das geschirr und vermeidet kratzer. 

Das Besteck von Arcoroc™ aus Edelstahl 18/10 - AISI 304 ist für intensive Nutzung und die wiederholte Reinigung in 
industriellen Spülmaschinen bestimmt. Die Verlässlichkeit und die lange Lebensdauer unserer Bestecke sind auf die strenge 
Einhaltung des Lastenheftes sowie auf die präzise Kontrolle bei den verschiedenen Produktionsetappen zurückzuführen. 
Die die Beständigkeit des Bestecks garantierende Dicke der Besteckteile wird sorgfältig kontrolliert. Regelmäßige 
Qualitätskontrollen an jeder Stufe des Herstellungsprozesses versichern Ihnen ein qualitativ hochwertiges Produkt (13/0 
- AISI 420). Das Logo “Edelstahl 18/10” in Katalogen und auf Verpackungen zeigt Ihnen an, dass der Artikel aus Edelstahl 
18/10 - AISI 304 hergestellt ist.

Unser 18/0 - AISI 430 Edelstahlbesteck ist sehr resistent und lange haltbar.

EL ACERO INOXIDABLE 18/10 - ASI 304

El acero inoxidable 18/10 - ASI 304 es ideal para fabricar cubiertos 
de gran calidad. Nuestros cubiertos ofrecen de esta forma una mayor 
resistencia al lavado garantizando un respeto de la vajilla y evita las 
rayaduras. 

Los cubiertos Arcoroc™ están creados para un uso intensivo y 
repetidos lavados en lavavajillas industrial. La fiabilidad y durabilidad 
de nuestros cubiertos se basan en el estricto respeto de las 
especificaciones técnicas así como en un riguroso control de 
las etapas de fabricación. El espesor de los cubiertos, garantía 
de resistencia, se examina minuciosamente. Nuestros cuchillos son 
igualmente de una calidad óptima para asegurar un buen uso y 
durabilidad a lo largo del tiempo (13/0 - AISI 420).

El acero inoxidable 18/0 - ASI 430 es resistente y ha sido concebido para 
una larga durabilidad.

18/10 - ASI 304 stainless steel is ideal for use in high-quality cutlery. Our cutlery is wash 
resistant and respects porcelain by avoiding scratches.

Arcoroc™ cutlery is designed for intensive use and repeated cycles in industrial dishwashers. 
The reliability and durability is underpinned by strict specifications and rigorous checks at 
each stage of the manufacturing process.

To guarantee resistance, the thickness of the cutlery is examined in minute detail. Our knives 
are also of the highest quality to ensure continued performance (13/0 - AISI 420).

Our 18/0 - ASI 430 performance polished stainless steel is resistant and designed for a long life.
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TABLE
NÉO BISTROT

Néo-bistrots : nouveaux restaurants au look 
branché et à l’ambiance feutrée qui servent 

une cuisine innovante. Le style y est roi 
et la convivialité domine.  

Pour vos concepts bistronômes, ARCOROC 
vous aide à éveiller l’esprit de découverte 

de vos clients. 
Pour ces moments de partage conviviaux et 
sympathiques, ARCOROC s’inscrit dans la 
tendance en associant design, audace et 

technologie. Assiettes de formes innovantes, 
plateaux en bois, contenants individuels : 

une offre différente aux combinaisons 
multiples pour ce concept de restauration 

en perpétuel mouvement.

Neo-bistros : new, hip restaurants with muted 
lighting that serve innovative cuisine. Here, 
style is king and friendliness dominates. For 

your gourmet concepts, ARCOROC helps you 
trigger the discovery spirit in your customers’ 

mind. For all these sharing moments filled 
with conviviality and friendliness, ARCOROC 
offers an on-trend collection that combines 

design, bold design and technology. Its 
unique offer features plates with innovative 

shapes, wooden trays, and individual 
containers, allowing you to create endless 

combinations in this always evolving 
restaurant concept.
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30

NEWALABAMA SAND

Couteau de table (monobloc)
Dinner knife (solid handle)

Fourchette de table
Dinner fork

Cuillère de table
Dinner spoon

Cuillère à café
Tea spoon

FJORDS NEW

120 mm

120 mm

250 mm • 210 mm • 180 mm

9 cl

• La forme tendance du moment ; un must have !! ;  
   Parfaite empilabilité

• The ‘must have’ shape! Perfectly stackable.

180 mm • 120 mm

18/10
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VINA JULIETTE NEW

50 cl 35 cl40 cl40 cl 30 cl 23 cl

• Sa forme angulaire s’adaptera à tous les styles de tables : restaurants traditionnels,     
   brasseries, néo-bistrot…

• Its angular shape will adapt to all the styles of tables: traditional restaurants, 
   breweries, neo-bistro ...
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CASCADE

Plate 310 mm • 275 mm • 255 mm • 240 mm • 205 mm • 160 mm

• Style intemporel et élégant.
• Parfait équilibre entre largeur de l’aile et surface utile.

• Timeless, elegant style.
• Perfect balance between rim width and usable area.

INTENSITY

350 mm • 290 mm Deep plate 220 mm

32

VÉGAS

4 cl0,75 L • 0,5 L • 0,25 L

UTAH

Couteau de table (monobloc)
Dinner knife (solid handle)

Fourchette de table
Dinner fork

Cuillère de table
Dinner spoon

Cuillère à café
Tea spoon

18/10
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MAGNIFIQUE

• Paraison généreuse et moderne.
• Idéal pour le service du vin au verre.

• Generous, modern bowl.
• Ideal for serving wine by the glass.

45 cl • 35 cl • 30 cl

MALÉA

55 cl • 47 cl • 35 cl • 25 cl
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25 cl • 10 cl

58 cl • 45 cl •  35 cl •  27 cl

1,7 L • 1,1 L • 0,50 L

340 x 260 mm

280 x 207 mm • 243 x 163 mm

• Paraison tulipe revisitée, généreuse et moderne.
• Idéal pour le service du vin au verre.
• Ligne longue avec de grandes capacités.

• Generous, modern tulip bowl restyled.
• Ideal for serving wine by the glass.
• Long line with ample capacity.

SCENARI QUADRO

MINÉRAL

16 cl

34

48 cl

310 mm

21 cl18 cl 21 cl

NEW NEW

NEW

NEW

NEW



395 x 190 mm

447  x 118 mm

28 cl 4,5 cl 13 cl9,5 cl

• Mix de grandes assiettes, plateaux en bois,
   petits contenants de formes et de tailles différentes, 
   pour des compositions différenciantes.

• A mix of large plates, wooden trays, and small containers 
   in various shapes and sizes, for sets that stand out.

310 x 160 mm

35

310 mm • 240 mm

NEW
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45 cl • 31 cl • 25 cl • 19 cl

• Paraison angulaire contemporaine.
• Equilibre parfait entre élégance, 
   finesse et résistance.

• Contemporary angular bowl
• Perfect balance between elegance,
  delicacy, and durability.

LINÉAL

18 cl

36

265 x 125 mm

200 mm

VARIATIONS



Deep 230 mm • Pasta 280 mm

315 x 265 mm • 170 x 150 mm 315 mm • 270 mm • 220 mm

Rimmed bowl 160 mm

• Forme originale inspirée de la nature.
• Des articles en format XL pour théâtraliser
   vos présentations.

• Original shape inspired by nature.
• Extra-large items to amplify your presentation.

37

TENDENCY
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TABLE
BRASSERIE

La brasserie évolue vers un style décalé et 
cosmopolite sans renier son identité. Ce 

grand espace ouvert, animé, où l’on mange 
en service quasi-continu, invente ses 

ambiances aux décors vintage autant que 
contemporains. L’ensemble vaut le coup d’œil 

et de … fourchettes !
ARCOROC est le partenaire de cette 

mutation avec ses collections dont la qualité 
a fait sa renommée. Elles épousent 

parfaitement le style de votre établissement, 
proposent des produits pratiques, résistants 

et adaptés aux cartes 
de la brasserie moderne.

Brasseries are shifting towards a more 
off-beat and cosmopolitan style while still 

retaining their original identity. A large, 
bustling open space where food is served 

almost constantly, these types of 
establishments are devising new ambiances 
that cover everything from vintage decor to 
modern design. The result is worth a look...

and a bite!
ARCOROC, a brand renowned for its 

high-quality collections, is the perfect solution 
for such a transition. Its collections pair 
perfectly with your bar’s style, offering 

practical and resistant products designed 
with a modern bar’s menu in mind.
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1,3 L• 0,5 L • 0,25 L 

• Design intemporel
• Adapté aux usages intensifs des brasseries

• Timeless design
• Made for intense bar use

PICHET

ÉLISA

42 cl • 30 cl • 23 cl • 18 cl  17 cl 23 cl

40

1 L • 0,5 L • 0,25 L

À VIN

1 L • 0,5 L • 0,25 L

CARRÉ

107 mm • 85 mm

107 mm • 85 mm

EMPILABLE

  35 cl • 19 cl



240 mm • 140 mm   
160 mm (black only)

• Forme carrée moderne
• Grande surface de présentation.

• Modern square shape
• Large surface area.

260 mm • 190 mm • deep 200 mm • 350 x 260 mm 

DÉLICE

41

VINA

58 cl • 45 cl •  35 cl •  27 cl

MINÉRAL

16 cl

• Paraison tulipe revisitée, généreuse et moderne.
• Idéal pour le service du vin au verre.
• Ligne longue avec de grandes capacités.

• Generous, modern tulip bowl restyled.
• Ideal for serving wine by the glass.
• Long line with ample capacity.

DOLCE VINA NEW

21 cl 70 cl

36 cl 34 cl

58 cl • 48 cl •  36 cl 19 cl

• Designé par Arc, taille moderne, fine et élégante 
   qui s’associera parfaitement avec les restaurants  
   branchés

• Designed by Arc, modern, thin and elegant size 
   that will be perfectly associated with the trendy  
   restaurants

36 cl 34 cl
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INTENSITY

42

• UP CYCLE
   La tendance du détournement : sac papier, pot de yaourt 
   et seau arrivent en porcelaine pour accueillir mises en bouches 
   et recettes variées

• Upcycle trend; 
  these porcelain ‘bags’ 
   are perfect for casual dining and food presentation.

310 mm • 275 mm • 255 mm
240 mm • 205 mm • 160 mm

• Style intemporel et élégant.
• Parfait équilibre entre largeur de l’aile et surface utile.

• Timeless, elegant style.
• Perfect balance between rim width and usable area.

30 cl • 20 cl • 12 cl 20 cl • 12 cl 30 cl • 20 cl • 12 cl

37 cl • 28 cl 47 cl • 35 cl • 30 cl • 21 cl

NEW

• La tendance du détournement : 
   la boîte de conserve a désormais sa    
   version porcelaine complétant l’offre 
   de gobelets en verre trempé pour un 
   mix & match matière surprenant

• Upcycle trend; 
   these porcelain ‘Tin Can’ bowls can be
   mixed and matched with the Be Bop 
   tumblers for a unique and engaging 
   experience.

BE BOP NEW

BE BAG NEW BE FORE

NEW

BE NICE

NEW



• Design Elégant et traditionnel.

• Elegant, traditional design.

270 mm • 240 mm • 195 mm • deep 220 mm

24 cl • 16 cl • 11 cl

PRINCESA NORMANDIE

EVOLUTION

14 cl

43

• Large choix de couleurs en plus de l’uni.
• Effet texturé minéral très tendance.

• Large choice of colours in addition to clear glass.
• Trendy mineral texture effect.

35 cl • 32 cl - blue • grey • purple • green • orange • red

COLOR STUDIO

58 cl • 48 cl • 36 cl • 26 cl 19 cl

VINA

42 cl • 31 cl 
23 cl • 19 cl • 14 cl

15 cl 47 cl • 34 cl
28 cl • 17 cl

31 cl • 23 cl

70 cl
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TABLE
FARM TO TABLE

Une cuisine saine dans un environnement 
traditionnel qui fleure bon l’époque de notre 
enfance… Les restaurants FARM TO TABLE 

célèbrent les saveurs des aliments. Légumes 
juste sortis de terre, fruits frais du marché, 
pour des cartes en accord avec les saisons.

ARCOROC est le partenaire privilégié de vos 
recettes authentiques. Découvrez ou 

redécouvrez les collections qui mettent votre 
créativité au service des ces aliments colorés 

et savoureux. Verres, assiettes et plats 
respectent et magnifient la simplicité de ces 

produits du bien-vivre.

By serving healthy cuisine in a traditional 
environment full of enticing smells that 

remind us of our childhood, farm to table 
restaurants pay tribute to flavour. Offering 
fresh fruit from the farmer’s market and 

vegetable taken right from the garden, their 
menus change to reflect what’s in season.

ARCOROC is your partner of choice when it 
comes to serving authentic recipes. Discover 
or rediscover the collections that will help you 
harness your creativity to find the very best 

ways of presenting these colourful and 
delicious foods. Glasses, plates, and dishes 

showcase the simplicity of these wholesome 
products without 

detracting from them.
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•  Forme généreuse et organique.
•  Rustique et artisanal.

• Generous, organic shape.
• Hand made and craft look.

TERRASTONE

Oval dish 293 mm   • 252 mm White

 
Plate 277 mm • 225 mm • 167 mm Blue

 
Plate 277 mm • 225 mm • 167 mm White

Oval dish 293 mm • 252 mm Blue

Bowl 140 mm BlueBowl 140 mm White

46



• Des gobelets issus de la tendance
   “récup” : de vraies bouteilles coupées.
• Deux couleurs à assortir.

• Tumblers born of the repurposing 
   trend: real cut bottles.
• Two colours to mix and match.

CANYON RIDGE

Plate 165 mm Orange
204 mm Blue • 270 mm Sand

BOTTLE TUMBLERS

Amber
48 cl • 36 cl

Clear
48 cl • 36 cl

Bowl 213 mm Sand

Bowl 155 mm Orange • 100 mm Blue

47
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1 L • 0,5 L

• Large gamme.
• Motif vintage.

• Extensive range.
• Vintage look.

29 cl • 22 cl

Plate 270 mm • 250 mm • 190 mm

CAMPUS BYSTRO

LOUISON

Dish 200 mmBowl 180 mm

48

• Forme rétro pour le service à table
  ou sur buffet.
• 2 capacités pour répondre 
  à tous les besoins.

• Retro shape for table service 
  or buffets.
• Two capacities to cater to 
   all your needs.

18 cl



• Un classique intemporel.
• Une paraison élégante sur une
   jambe courte fonctionnelle.
• Existe avec jauge pour service
   du vin au verre (12,5 cl et 14,5 cl).

• A timeless classic.
• An elegant glass with a short,
  functional stem.
• Available with a gauge lines
  for serving wine by the glass     
  (4 oz. et 4 3/4 oz.).

31 cl • 21,5 cl • 12 cl

VESCAVITICOLE

Couteau de table (monobloc)
Dinner knife (solid handle)

Fourchette de table
Dinner fork

Cuillère de table
Dinner spoon

Cuillère à café
Tea spoon

49

18/10
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TRIANON

310 mm • 273 mm • 245 mm • 195 mm • 155 mm

240 mm • 180 mm • 120 mm

28 cl • 22 cl
Saucer 160 mm • 145 mm

Deep 225 mm

50



24 cl • 16 cl • 11 cl

NORMANDIE

CARRÉ

1,3 L

14 cl

51

CLASSIQUE

1 L • 0,5 L • 0,25 L

NORVÈGE

32 cl • 27 cl

25 cl • 20 cl • 16 cl

Ta
b

le
F

a
rm

 t
o

 t
a
b

le
Ta

b
le

B
a
n
q

u
e
ti

n
g

Ta
b

le
S

e
lf
 s

e
rv

ic
e

B
u
ff

e
t

D
e
ss

e
rt

H
o

t 
d

ri
n
k
s

B
a
r

C
o

c
kt

a
il

S
o

ft

B
a
r

B
e
e
r 

S
p

ir
it

/a
p

e
ri

ti
f

B
a
r

W
in

e
 

C
h
a
m

p
a
g

n
e

C
a
re

 
P

ro
g

ra
m

P
ro

d
u
ct

In
fo

rm
at

io
n

S
p

e
c
ia

lt
ie

s



TABLE
BANQUETING

Les banquets sont des événements 
importants pour vos clients, et leur exigence 
est à la mesure de votre expertise. Pour les 
plus grands, la simultanéité du service aux 

convives est une performance spectaculaire.
ARCOROC associe son savoir faire aux 

événements et réceptions en proposant des 
collections qui combinent élégance et 
performances techniques. Matériaux 

résistants (Zénix, Opale, Verre trempé), 
articles légers et empilables, gammes 
extra-large, pour un service rythmé et 

qualitatif.

Banquets are important events for your 
customers and your savoir-faire is on par with 

their level of expectation. For the biggest 
events, simultaneity in service is a truly 

spectacular performance. 
ARCOROC draws from its expertise in event 
and reception service to offer collections that 

combine elegance with a high level of 
technical performance. Resistant materials 
such as Zénix, Opale, and tempered glass, 
light and stackable items, and expanded 

ranges help you provide fast and high-quality 
service.
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INTENSITY

Plate 310 mm • 275 mm • 255 mm
240 mm • 205 mm • 160 mm

Ovale 350 mm •  290 mm

Deep plate 220 mm

54

Couteau de table (monobloc)
Dinner knife (solid handle)

Fourchette de table
Dinner fork

Cuillère de table
Dinner spoon

Cuillère à café
Tea spoon

ALABAMA
18/10



DOLCE VINA NEW

21 cl 70 cl 36 cl 34 cl58 cl • 48 cl • 36 cl 19 cl

55

VINA

19 cl

• Designé par Arc, taille moderne, fine et élégante 
   qui s’associera parfaitement avec les restaurants branchés

• Designed by Arc, modern, thin and elegant size 
   that will be perfectly associated with the trendy restaurants

58 cl • 48 cl
36 cl • 26 cl

36 cl 34 cl70 cl
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50 cl • 40 cl • 35 cl

• Profil rond et généreux.
• Fond lourd qualitatif.
• Parfait pour le service des eaux ou des softs.

• Round, generous silhouette.
• High-quality, weighted base.
• Perfect for serving water or soft drinks.

BORA

Couteau de table (monobloc)
Dinner knife (solid handle)

Fourchette de table
Dinner fork

Cuillère de table
Dinner spoon

Cuillère à café
Tea spoon

ÉLÉGANCE SALTO

31 cl • 24,50 cl • 19 cl 
14,50 cl • 12 cl • 6,50 cl

34 cl • 28 cl
23 cl • 17 cl

17 cl 
13 cl • 10 cl

Plate 270 mm • 250 mm • 210 mm • 190 mm • 170 mm

Deep 240 mm

• Porcelaine Ultra blanche.
• Aile renforcée pour une bonne résistance mécanique.

• Ultra-white chinaware.
• Reinforced rim for good mechanical resistance.

VINTAGE

115 mm

Cup 22 cl • Saucer 150 mm

56

32 cl • 6 cl

18/0
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• Equilibre parfait entre élégance et résistance.

• Perfect balance between elegance and strength.

DOMAINE

VINA

58 cl • 48 cl
36 cl • 26 cl

36 cl

19 cl

34 cl55 cl • 47 cl • 37 cl • 27 cl • 20 cl 16 cl

70 cl
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TABLE
SELF SERVICE

La restauration en libre service innove 
constamment pour défier les nouvelles 

tendances. Le choix des mets est élargi pour 
provoquer une séduction gourmande des 

clients et leur donner envie de tout gouter ! 
Ils veulent manger vite, bien, 

sain et à tout heure ! 
Les self-services rivalisent de créativité !

ARCOROC propose un assortiment complet 
d’articles résistants et actuels pour tous vos 
services de plats et de boissons. A l’aide de 
nos concepts astucieux et modulables, vos 
clients composent des plateaux attractifs 

avec des assiettes appétissantes.

Self-Service sector is constantly innovating to 
keep up with the latest trends. A wider choice 

of food is offered to seduce the customers 
and make them want to taste it all!  They want 

to eat well and quickly ; they also expect to 
enjoy healthy food at any time of the day. 

Self-serve catering brands have to be creative 
to attract their share of the market.

ARCOROC offers a complete assortment of 
on-trend and resistant items for all your food 

and beverage services. With our modular, 
ingenious designs, your customers can create 

attractive trays with appetizing plates.
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26,5 cl

• Un must have en collectivité.
• Encombrement mini, idéal sur plateau 
   et pour une prise facile.

• A must-have for any organisation.
• Compact size, ideal for trays and easy 
   to handle.

Couteau de table (monobloc)
Dinner knife (solid handle)

Fourchette de table
Dinner fork

Cuillère de table
Dinner spoon

Cuillère à café
Tea spoon

MATIZ

FORUM

DAMIER ARC

60

1,6 L • 1,3 L  • 1 L • 0,5 L

18/10

23 cl • 16 cl



51 cl

• Motif en coup de pinceau pour un effet artisanal.
• Gamme ultra longue.
• Plus de 8 couleurs à associer.

• Brushstroke design for a handmade effect.
• Very extensive range.
• More than 8 colours to choose from.

BRUSH

252 mm • 235 mm • 195 mm • 155 mm / Deep 225 mm

120 mm 110 mm

61

Cherry Blue jean Green Yellow Orange Blue

120 mm
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Couteau de table (monobloc)
Dinner knife (solid handle)

Fourchette de table
Dinner fork

Cuillère de table
Dinner spoon

Cuillère à café
Tea spoon

HÔTEL

25 cl* • 19 cl 
15 cl • 12 cl • 9,5 cl

Coupe 13 cl /Flûte 17 cl

35 cl • 24 cl 
19 cl • 15 cl • 12 cl

Flûte 17 cl

• Touche de couleur simple et élégante.
• Couleurs qui s’associent facilement 
   avec celles de BRUSH.

• A simple, elegant touch of colour.
• Colours combine well with the BRUSH range.

FILET BORDEAUX & FILET DELFT

BALLONFLEUR SAVOIE

51 cl • 31,5 cl

1,3 L

Plate 252 mm • 195 mm • 155 mm

Deep 225 mm

62

*

18/10



• Mariage de la fonctionnalité 
   et du design scandinave.
• Large gamme.

• Combination of functionality 
   and Scandinavian design.
• Extensive range.

LOG

63

32 cl • 16 cl27 cl • 22 cl
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NORVEGE

•  Idéal en Self-Service : pas d’aile donc grande surface utile.

•  Ideal for Self-Service: no rim, and therefore a large surface area.

Steak 300 mm 200 mm Cup 25 cl • 22 cl
19 cl • 13 cl • 8 cl

Saucer 153 mm • 140 mm
130 mm • 112 mm

258 mm • 235 mm • 195 mm • 155 mm

Deep 225 mm

HÔTELIÈRE

RESTAURANT

252 mm • 235 mm
225 mm • 195 mm • 155 mm

Deep 225 mm

Ovale 320 mm • 290 mm

64

32 cl • 27 cl 25 cl • 20 cl • 16 cl



FLUID SPIRALE

1 L • 0,75 L • 0,5 L • 0,25 L • 0,125 L

25 cl • 20 cl

25 cl • 20 cl • 16 cl

•  Un relief idéal pour masquer le calcaire.
•  Design bas pour une grande stabilité sur les plateaux.

•  An ideal shape to mask calcium deposits.
•  Short in height for great stability on trays.

•  Un design ergonomique et 
    une jauge naturelle.
•  Design offrant une grande stabilité.
•  Existe avec ou sans bouchon.

•  Ergonomic design and a natural gauge.
•  Design provides great stability.
•  Available with or without stopper.

RESTO

65
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32 cl • 25 cl

AMÉLIA

32 cl • 25 cl • 19 cl • 16 cl

•  Un design iconique : 
    le premier verre à pied 
    empilable du marché.
•  Fonctionnel et robuste.

•   An iconic design: the first stackable
    stemmed glass on the market.
•  Functional and robust.

66

MAEVA

TIVOLI

• 2 capacités adaptées à vos préparations de début ou de fin de repas.
• 3 motifs différents : facetté, vintage ou à pois, à assortir à votre établissement.

• 2 capacities adapted to all your recipes: appetizers or desserts.
• 3 different designs: paneled, vintage or with trendy dots that will match any decor.

DIAMANT
35 cl • 20 cl

VINTAGE
35 cl • 20 cl

DOTS
35 cl • 20 cl



Plate 258 mm • 235 mm
195 mm • 155 mm

Deep 225 mm

VALÉRIE CORAL

Bowl 240 mm • 165 mm • 120 mm

EVERYDAY

Plate 270 mm • 245 mm • 195 mm

Deep 225 mm
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Bowl 120 mm
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SPECIALTIES

La restauration à thème attire de plus en plus 
avec son parfum d’évasion ! Cet engouement 

pour des plats spécifiques, du terroir ou 
exotiques, qui flattent les émotions au-delà 
du goût, exige des assiettes aux formes et 

couleurs au service de vos concepts.
ARCOROC accompagne ces expériences 

d’authenticité et de partage avec une grande 
diversité de collections qui contribue au 

plaisir de la cuisine. A chaque mets 
correspond une assiette qui sublime vos 

présentations et facilite votre service à table. 
Les tailles et les volumes généreux révèlent la 
gourmandise de vos menus et jouent un rôle 

dans la perception des plats.

Themed restaurants attracts more and more 
customers by promising a getaway for the 
senses. Such enthusiasm for special dishes, 

whether they be local or exotic, that appeal to 
more than just a customer’s taste buds, 

demands plates the shapes of which and 
colours are in keeping with your concept.
ARCOROC helps you provide an authentic 
and convivial dining experience with a wide 
variety of collections designed to make your 

cuisine even more enjoyable. Each dish is 
paired with its corresponding plate to 

enhance your presentations and facilitate 
table service. Generous sizes and servings 

make your menu even more enticing and play 
a role in how your dishes are perceived.
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• Forme originale inspirée de la nature.
• Des articles en format XL pour théâtraliser 
   vos présentations.

• Original shape inspired by nature.
• Extra-large items to amplify 
   your presentation.

INTENSITY

TENDENCY

Pasta 280 mm

Pizza 330 mm • 320 mm Oval dish 285 mmRisotto 290 mm • 240 mm

70

GOURMAND EXPRESS NEW

HANOÏ
200 mm

OSAKA
280 x 230 mm

BOLOGNA
85 cl

FLANDRES
30 cl

• Formes ludiques qui invitent au voyage ; Des contenants versatiles pour recevoir      
   chacune de vos inspirations.

• An invitation to travel the world; these quirky versatile shapes bring inspiration 
   and fun to food presentation.

Deep 260 mm



• Coupe élégante et Multi-usage :
   idéale pour cocktails et champagnes.

• Elegant multi-purpose coupe glass:
   perfect for cocktails and champagne.

BRIO

9,5 cl • 16 cl • 21 cl

Couteau de table (monobloc)
Dinner knife (solid handle)

Fourchette de table
Dinner fork

Cuillère de table
Dinner spoon

Cuillère à café
Tea spoon

HOTEL
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18/10
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• Assiette multi-usage comme une palette de peintre; facile à tenir.

• Multi purpose plate looking like the palette of the painter; easy to grip.

EASY SERVE

320 x 210 mm
320 x 220 mm

RANDOM

RESTO

72

MALÉA

SOUP BAR

Soup bowl 50 cl

Lid 125 mm

25 cl • 20 cl • 16 cl 45 cl • 35 cl

225 mm

30 cl



• Service individuel ou à partager, mix de grandes assiettes,
   plateaux en bois, petits contenants de formes et de tailles différentes.

• Individual servings or sharing platters, Mix of large plates, 
   wooden platters, small containers in various shapes and sizes.

447 x 118 mm

28 cl 4,5 cl  13 cl9,5 cl 310 x 160 mm

73

395 x 190 mm240 mm

NEW

150 mm 310 mm 310 mm21 cl 21 cl18 cl

NEW

NEW NEW

NEWNEW
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BUFFET

Vos buffets plaisent de plus en plus et 
participent à un moment convivial. Vos 

préparations séduisent l’œil et les papilles, et vos 
clients en redemandent ! La complémentarité 

des contenants et la présentation de 
compositions est alors la clé de votre succès.  

Entre pratique et esthétique, nous avons choisi 
de ne pas choisir. Nous vous proposons des 
produits performants, efficaces, résistants, 

conçus pour mettre en valeur vos recettes, votre 
espace buffet et faciliter le service. Leur design : 

la touche finale qui fait toute la différence.

Buffets attract more and more people and take 
part in friendly moments. Your buffet menu offer 
is a pleasure to the eye and the taste, and your 
customers are asking for more ! Modularity of 

containers as well as the art of presenting is key 
to your success.

Practical or aesthetically pleasing ? Why not 
both?! We offer high performance, effective 

and strong products, designed to enhance your 
dishes and your buffet area, and to make service 
easy. The design is the final touch that makes all 

the difference.
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395 x 190 mm447 x 118 mm

28 cl 4,5 cl  13 cl9,5 cl

310 x 160 mm

NEW

310 mm 310 • 240 mm

NEW

18 cl 21 cl

NEW

21 cl

NEW

150 mm

NEW

• Grandes assiettes, plateaux en bois, 
   petits contenants de formes 
   et de tailles différentes, idéal 
   pour le dressage de buffet.

• Large plates, wooden platters, 
  and small containers 
   in various shapes and sizes, perfect 
   for setting a buffet.

NEW



FLUID

1 L • 0,75 L • 0,5 L • 0,25 L • 0,125 L

32 cl • 16 cl

BRIO

9,5 cl • 16 cl • 21 cl

LOG
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27 cl • 22 cl
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69 cl • 42 cl • 31 cl • 18 cl • 9 cl

ESKALE

78



32 cl • 26 cl
21 cl • 4,5 cl

47 cl • 40 cl
35 cl • 29 cl

APPETIZER

• Plus de 20 articles aux formes et capacités différentes.
• Certains s’imbriquent dans les assiettes random.

• Over 20 items in various shapes and with different capacities.
• Some of which interlock with the Random plates.

79

BE BAG

Spoon
105 mm

Deep square bowl
90 mm

Deep bowl
95 mm

Oval deep bowl
100 mm

Rectangular bowl
145 x 70 mm

BE BOP

BE NICE STACK UP

30 cl • 20 cl • 12 cl 37 cl • 28 cl 20 cl • 12 cl

30 cl • 20 cl • 12 cl

47 cl • 35 cl
30 cl • 21 cl

• La tendance du détournement : 
   le sac papier arrive en porcelaine 
   pour accueillir mises en bouches et    
   recettes variées

• Upcycle trend; these porcelain ‘bags’  
   are perfect for casual dining and food  
   presentation.

• La tendance du détournement : 
   la boîte de conserve a désormais sa version porcelaine  
   complétant l’offre de gobelets en verre trempé pour un 
   mix & match matière surprenant

• Upcycle trend; 
   these porcelain ‘Tin Can’ bowls can be mixed and  
   matched with the Be Bop tumblers for a unique and         
   engaging experience.

• La tendance du détournement : 
   Un retour en enfance pour des       
   bouchées nostalgiques

• Upcycle trend;
   inspired by the classic yogurt /
   milk pot, “Be Fore” is perfect for         
   appetizers.

• La tendance du détournement : 
   Le seau avec anse inox devient Be Nice en porcelaine ;    
  Le 30cl rentre dans l’empreinte de la planche individuelle
  MEKKANO

• Upcycle trend; 
   these porcelain buckets bring a rustic feel to the table. 
  You can use the 30cl bucket on the Mekkano wooden tray   
   for the perfect presentation.

NEW

NEW

NEW

NEW

BE FORE
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250 mm - 4 L • 200 mm - 2 L
170 mm - 1 L2 • 140 mm - 0L6

UNISSON NEW

• Un design contemporain et élégant pour des saladiers aux contenances     
   multiples à assortir à vos buffets MEKKANO.

• Contemporary style; 
   these fantastic functional bowl in 4 sizes are perfect for buffets and 
   can be mixed and matched with Mekkano.



280 mm : 5L5 • 240 mm : 3L6
180 mm : 1L5 • 150 mm : 86 cl
120 mm : 41 cl • 60 mm : 4,5 cl

• Large gamme.
• Buvant renforcé.

• Extensive range.
• Reinforced rim.

COCOON

280 mm : 4,9 L • 230 mm : 2,6 L
200 mm : 1,7 L • 170 mm : 1 L

140 mm : 56,5 cl • 120 mm : 39 cl 

270 mm : 2,7 L
230 mm : 2,4 L • 120 mm : 39 cl

COSMOSASPEN
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280 mm : 3,2 L
245 mm : 2,2 L • 225 mm : 1,8 L 
200 mm : 1,2 L • 170 mm : 0,8 L
140 mm : 0,4 L • 110 mm : 0,2 L

245 mm : 2,2 L • 225 mm : 1,8 L
200 mm : 1,2 L • 170 mm : 0,8 L
140 mm : 0,4 L • 110 mm : 0,2 L

• Forme idéale pour être facilement mise dans la glace.
• Large gamme, existant en ivoire et en transparent.

• Ideal shape for easy positioning in the ice.
• Extensive range, available in ivory and transparent.

SEASONS’ BAR

SEASONS’ BAR
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290 mm : 6 L • 260 mm : 4,3 L 
230 mm : 2,9 L • 200 mm : 1,8 L • 170 mm : 1,1 L 

140 mm : 0,62 L • 120 mm : 0,38 L • 100 mm : 0,24 L
90 mm : 0,15 L • 70 mm : 7,5 cl • 60 mm : 3,5 cl

Dish 140 x 91 mm : 13 cl

EMPILABLE

265 x 125 mm 200 mm - 80 cl

83

VARIATIONS
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DESSERT

Le dessert conclut un repas par une note 
sucrée gourmande. Verrines fantaisie ou 

desserts traditionnels, les clients apprécient 
des douceurs authentiques alliant saveur 

et simplicité.
ARCOROC propose une gamme large de 
coupes de toutes tailles pour accueillir ce 
mariage du bon et du beau. Classiques, 

ludiques, vintage, elles mettent en valeur vos 
présentations inventives. Les coupes en verre 
transparent qui dévoilent les compositions de 

fruits, de salades ou de glace exacerbent 
les envies gourmandes.

Dessert ends the meal on a sweet, delicious 
note. Whether you’re serving a fanciful verrine 
or a traditional dessert, customers will delight 

in authentic sweet treats that combine 
simplicity with rich taste.

ARCOROC offers a wide range of bowls of all 
sizes to showcase this blend of beauty and 
delectable flavour. Choose from a variety of 

classic, trendy, and vintage options, all 
designed to show off your inventive dishes to 
perfection. Transparent glass cups will show 
customers every side of your fruit, salad, and 
ice cream compositions, making them even 

more irresistible.
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JAZZED

JAZZED  FROZEN
25 cl

JAZZED  FROZEN
41 cl

JAZZED SWIRL
41 cl

• Effets de reliefs originaux et gourmands en plus de l’uni.
• Deux tailles : forme haute et forme basse pour s’adapter à vos entrées ou desserts.
• Fond lourd sur la forme haute pour bonne stabilité.

• Original and gourmet shapes in addition to the functionality of the plain.
• Two sizes: a tall shape and a shorter version for either starters or desserts.
• Heavy base on the tall version for a good stability.

86

JAZZED
41 cl

JAZZED SWIRL
25 cl

JAZZED
25 cl



MAEVA

DIAMANT
35 cl • 20 cl

VINTAGE
35 cl • 20 cl

DOTS
35 cl • 20 cl
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Assiette Intensity 330 mm

• 2 capacités adaptées à vos préparations de début ou de fin de repas.
• 3 motifs différents : facetté, vintage ou à pois, à assortir à votre établissement.

• 2 capacities adapted to all your recipes: appetizers or desserts.
• 3 different designs: paneled, vintage or with trendy dots that will match any decor.
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BE BOP NEW

30 cl • 21 cl

NEW YORK

• Un look vintage revisité.
• Un design différent par capacité.
• Fonctionnel et résistant.

• A revisited vintage look.
• A different design for each capacity.
• Functional and durable.

47 cl • 35 cl

47 cl

37 cl • 28 cl

• La tendance du détournement : 
   la boîte de conserve a désormais sa version porcelaine           
   complétant l’offre de gobelets en verre trempé pour un 
   mix & match matière surprenant.

• Upcycle trend; 
   these porcelain ‘Tin Can’ bowls can be mixed and matched 
   with the Be Bop tumblers for a unique and engaging experience.



Cafe latte - ice cream 200 mm

Tea 155 mm • Coffee 135 mm • 
Moka 115 mm

CHIQUITO

23 cl

• Matières, formes et capacités différentes pour s’adapter à vos mises en bouches, entrées ou desserts.

• Various materials, shapes and capacities for your appetizer, starter and dessert needs.

25 cl 12 cl • 4 cl20 cl

VERSATILE VERSATILE

18 cl

VARY
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VOLUTO
18/0
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PALMIER

• Design esprit estival.
• Deux formes et capacités complémentaires.

• Summer spirit design.
• Two complementary shapes and capacities.

20 cl

21 cl

37 cl

21 cl • 38 cl

SORBET

• Blizzard glacé sur vos desserts estivaux.
• Capacité idéale et design « effet voleur ».

• Blizzard design for your summer desserts.
• Ideal capacity and makes portions appear ample.

90

PÉPITE



21 cl

50 cl • 36 cl

20 cl

À GLACE

QUADRO

SEYCHELLES

91

NEW

• L’iconique forme QUADRO désormais disponible
   en 50cl pour accueillir milkshakes, smoothies, les très
   tendances freakshakes et bien d’autres desserts.

• The iconic Quadro milk shake/sundae dish is now 
   available in a larger 50cl capacity, perfect for the
   growing retro dessert trend. It will showcase milkshakes,  
  smoothies and the new trendy freakshakes.
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HOT DRINKS

L’art de vivre du 21e siècle a intégré l’instant 
dégustation, la pause-détente, le coffee-shop 

ou le coffice, autrement dit le café-bureau. 
Tradition du matin et de la fin de repas, le hot 

drink rythme la journée de vos clients, plus 
exigeants sur la qualité. 

ARCOROC propose des gammes d’articles 
sur-mesure : sobres et traditionnels ou 

modernes et transparents pour profiter des 
couleurs des boissons ; des volumes 

généreux ; des produits empilables pour vous 
faciliter le service et le rangement et des 

articles trempés ultra-résistants, pour 
affronter vos rythmes trépidants.

Life in the 21st century has made room for 
snack time, work breaks, coffee shops, and 

the «coffice», i.e. the coffee office. Hot drinks, 
a tradition for mornings and after meals, is a 
fixture of your customer’s day—customers 

who are also expecting a better-quality 
experience. ARCOROC offers ranges of 

tailor-made items. Choose from minimalistic 
and traditional or modern and see-through to 

highlight the colour of your drinks. The 
collection includes generously proportioned 

products that are also stackable, making 
storage and service easier, and highly 

resistant, meaning they stand up to your 
fast-paced business.
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DARING

• Large gamme.
• Inédit : Sucrier et Théière sont aussi   
   empilables avec leurs couvercles.

• Extensive range.
• New: Sugar bowl and teapot are also  
   stackable with their lids.

Mug 30 cl

Sugar bowl 20 cl

Cup 22 cl • 13 cl • 9 cl
 Saucer 155 mm • 115 mm

Mug 32 cl
Cup 22 cl • 16 cl • 9 cl

Mug 32 cl

NEW MORNING

94
Creamer 16 cl Teapot 40 cl



35 cl • 30 cl
Saucer 275 mm

Saucer 275 mm
Café gourmand

Cup 9 cl • Creamer 6 cl 
Saucer 160 mm

Cup 25 cl • 19 cl
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FJORDS

• La forme tendance du moment ; un must have !! ;  
   Parfaite empilabilité.

• The ‘must have’ shape! Perfectly stackable.

NEW

Saucer 120 mm Saucer 160 mmCup 9 cl
Saucer 120 mm

B
a
r

C
o

c
kt

a
il

S
o

ft

B
a
r

B
e
e
r 

S
p

ir
it

/a
p

e
ri

ti
f

B
a
r

W
in

e
 

C
h
a
m

p
a
g

n
e

C
a
re

 
P

ro
g

ra
m

P
ro

d
u
ct

In
fo

rm
at

io
n

H
o

t 
d

ri
n
k
s



EMPILABLE

BOCK

Cup 28 cl • 22 cl • 14 cl • 9 cl
Saucer 160 mm • 140 mm • 130 mm

• Un design iconique.
• Une fonctionnalité parfaite : Tasses et sous-tasses sont     
   empilables comme les sous-tasses sur les tasses.
• Un puit profond pour une parfaite stabilité de la tasse 
   dans la sous-tasse.

• An iconic design.
• Perfect functionality: cups and saucers are stackable 
   and saucers also stack on cups.
• A deep cavity ensures the cup is perfectly stable 
   in the saucer.

LATINO

AROMA

BOCK 25

BOCK À THÉ

29 cl

25 cl • 29 cl 25 cl

23 cl

140 mm • 120 mm22 cl • 8 cl

160 mm
140 mm • 115 mm

25 cl • 22 cl
19 cl • 9 cl

INTENSITY

96



Jumbo 50 cl

VOLUTO
• Gamme complète pour le service des «boissons chaudes» : tasses, mugs et jumbo. 
• Possède également sa ligne de couverts.
• Anse ergonomique confortable.
• Va avec les sous-tasses Aroma.

• Complete range for serving hot drinks: cups, mugs or jumbo cups.
• Also includes a line of cutlery.
• Comfortable ergonomic handle.
• Fit with Aroma saucers.

Spoon 200 mm
155 mm • 135 mm • 115 mm

97
Cup 22 cl • 9 cl

Bock 40 cl
32 cl • 25 cl
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BAR
COCKTAIL - SOFT

Bar traditionnel, futuriste ou « Speak-Easy », ces 
nouveaux lieux de dégustation ou d’échanges affichent 
une créativité sans limite pour séduire les aficionados. 
Les cocktails s’offrent en spectacles, avec une savante 

alchimie d’ingrédients surprenants.
Arcoroc a développé ses collections avec des 

mixologues du monde entier pour créer des produits 
spécifiques et différenciants, au service de ces nouvelles 
tendances. Grâce à sa diversité de produits, Arcoroc est 
un partenaire incontournable du bar : coupes cocktail 

ou margarita pour une ambiance année 20, offre 
« recyclée » pour les mix contemporains ultra créatifs. 

Arcoroc propose du style et des formes ergonomiques 
pour la rapidité du service, des verres empilables pour 
gagner de l’espace de stockage et ultra-résistants pour 

affronter les rythmes effrénés des happy hours 
et des soirées.

Whether it’s traditional, futuristic, or a American 
speakeasy, these new hotspots for drinking and 

socializing call on limitness reserves of creativity to 
attract their aficionados. Cocktails provide customers 

with a show along with an expert blend 
of surprising ingredients.

Arcoroc has designed collections in collaboration with 
mixologists from the world over to create special 

products that will set you apart from competition and 
keep pace with the latest trends. Thanks to its wide 

variety of products, Arcoroc is a go-to provider of bar 
service solutions. For your creative modern mixes, opt 
for its “upcycled” offer featuring cocktail glasses and 

margarita that will whisk you back in the 1920s. 
Arcoroc offers ergonomic styles and shapes to help 
you provide faster service, stackable glassware to 

save storage space, and ultra-resistant products that 
will bear up to the breakneck pace of service during 

happy hour and evening shifts.
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BRIO

9,5 cl • 16 cl

• Coupe ou flûte Idéale pour 
   les cocktails et le champagne.

• Ideal glass or flute for cocktails 
   and champagne.

21 cl

100



• Forme iconique pour des présentations classiques ou revisitées.

• Iconic shape for a classic or revamped look.

COCKTAIL MARGARITA

101

30 cl30 cl 44 cl

OUTDOOR PERFECT

DOLCE VINA NEW

21 cl 70 cl

70 cl21 cl • 15 cl 27 cl

VINA
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44 cl

44 cl 25 cl

HURRICANE

HAWAI

102

36 cl

44 cl

ALEMANA

BACCHUS



• 3 formes inspirées des accessoires de   
   laboratoire pour créer des cocktails aux    
   dimensions expérimentales.

• Three shapes inspired by laboratory    
   equipment for creating ‘experimental’   
   cocktails.

48 cl 35 cl

FUSION

55 cl

SHAKER

103
25 cl

CASCADE

31 cl

KYOTO
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AMSTERDAM BARIL

16 cl27 cl

69 cl

• Détournement du pot à confiture rétro  
   pour des cocktails naturels.

• Twist on the retro jam jar for natural   
   cocktails.

ESKALE

104

42 cl • 31 cl
18 cl • 9 cl

OCTIME

33 cl



57 cl 28 cl 25 cl 20 cl 8 cl
Non trempé

Not tempered

CONIQUE

105

ÉLÉGANCE

34 cl

28 cl

23 cl

17 cl
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CAN NEW

35 cl 27 cl

POP CORN NEW

48 cl 48 cl

• Une façon amusante de servir des cocktails originaux.
• Un must have pour tous les lieux branchés.

• A funny way to serve amazing cocktails.
• A must have for all the trendy place.

• Des formes élastiques et surprenantes.
• Adapter au concept des restaurants Farm to Table.

• Elastic and surprising shape.
• Fully adapted to the Farm to table concept.



BE BOP
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NEW

21 cl30 cl47 cl 35 cl

• Détournement du design de la boite de conserve 
   pour cocktail novateur et effet de surprise assuré.

• A new twist on the tin can for innovative cocktails 
   and a guaranteed wow factor.
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90 cl

90 cl

SKULL NEW

PARROT NEW

• Parfait pour des cocktails créatifs et ensorcelants.

• Perfect for surprising and bewitching.

• Un formidable façon de proposer des cocktails tropicaux.
• Le mug parfait pour tous les thèmes : bar exotique, 
   bar de piscine ou bar de plage.

• A great way to serve up your tropical island cocktails.
• The perfect mug for any theme, whether you are an 
   island bar, pool bar or beach bar.



SHETLAND

ISLANDE

38 cl
30 cl • 20 cl

TUBO 22 cl
17 cl • 10 cl

6 cl 6 cl
FROSTED

5 cl

32 cl • 25 cl

15 cl • 9 cl

• Fond lourd pour une bonne stabilité.
• Conicité pour mettre en valeur les boissons.

• Weighted base for good stability.
• Cone-shaped to make your drinks stand out.

36 cl • 33 cl • 31 cl
29 cl • 22 cl • 16 cl

42 cl • 35 cl • 22 cl

109

B
a
r

C
o

c
kt

a
il

S
o

ft

B
a
r

B
e
e
r 

S
p

ir
it

/a
p

e
ri

ti
f

B
a
r

W
in

e
 

C
h
a
m

p
a
g

n
e

C
a
re

 
P

ro
g

ra
m

P
ro

d
u
ct

In
fo

rm
at

io
n



110

47 cl • 35 cl • 29 cl 32 cl • 26 cl • 21 cl

• Motif élégant et innovant.
• Base ergonomique et agréable au toucher.

• Elegant, innovative look.
• Ergonomic base, pleasing to the touch.

DISCO LOUNGE



111

• Un look vintage revisité.
• Un design différent par capacité.
• Fonctionnel et résistant.

• A revisited vintage look.
• A different design for each capacity.
• Functional and durable.

Shot 4,5 cl

NEW YORK

NEW

40 cl

38 cl

35 cl

25 cl

47 cl

Mixing glass 55 cl
Non trempé

Not tempered

NEW

NEW
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• Des effets de tailles, idéal dans la tendance vintage.

• Cut glass effects, perfect for the vintage trend.

37 cl • 27 cl

30 cl SHOT 5 cl38 cl • 28 cl

35 cl

PRYSM

BROADWAY NEW

112



GRANITY

113

65 cl • 46 cl
42 cl • 35 cl

31 cl • 20 cl 35 cl • 27 cl
20 cl • 16 cl • 4,5 cl
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TRIBEKA

45 cl • 35 cl 25 cl

114

STOCKHOLM

27 cl 4 cl



PRINCESA

31 cl • 23 cl47 cl • 34 cl
28 cl • 23 cl • 17 cl

STACK UP

32 cl
26 cl • 21 cl

47 cl
40 cl • 35 cl

29 cl

SHOT
4,5 cl

1,5 cl

• Simple, intemporel, fonctionnel et résistant.

• Simple, timeless, functional and durable.
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• Finesse, sobriété,
   légèreté, mais résistance.

• Delicate, simple 
  and light, but durable.

36 cl

SIDRA PINTA

50 cl

23 cl 31 cl

CHIQUITO TUBO
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48 cl • 38 cl

30 cl

COCKTAIL 
30 cl

HURRICANE 
44 cl

Broc 2 L

MARGARITA 
30 cl

15 cl

OUTDOOR 
PERFECT

44 cl • 30 cl
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BAR
BEER & SPIRIT - APERITIF

L’époque est à la  (re-)découverte des alcools 
anciens, des goûts oubliés, des savoir-faire de 

nos aïeuls. Cette quête d’authenticité se 
traduit par l’émergence des bars à bière qui 
déclinent des concepts innovants, comme le 
brassage sur place ou encore les «food and 
beer». On ne boit plus seulement la bière 

pour se rafraîchir : on la déguste tel un vin. 
Les spirits et les apéritifs de jadis connaissent 

un succès identique.
ARCOROC a créé des formes de verres 

dédiées à toutes ces boissons. Chaque bière 
a son propre verre qui préserve ses arômes et 
favorise une belle mousse. La collection des 
« petites doses » est parfaitement adaptée à 
la diversité des spirits, boissons distillées ou 

macérées. Autant de solutions adaptées 
à votre bar ! 

These days, customers are eager to get back 
to old-time alcoholic beverages, forgotten 

flavours, and the savoir-faire of our ancestors. 
This quest for authenticity has resulted in the 
emergence of taphouses offering innovative 
concepts such as breweries on the premises 
and food and beer pairings. Customers no 

longer drink beer to enjoy a refreshing 
beverage; instead, they sample it just like with 

wine. Vintage spirits and aperitifs are 
experiencing the same revival.

ARCOROC has designed glass shapes to 
accommodate all of these drinks. Each beer 
should be served in its own glass, which is 

designed to preserve its aromas and create a 
healthy foam head. The «small doses» 

collection is perfectly adapted to the variety 
of spirits and distilled or steeped drinks you 
might serve. All you have to do if pick which 

solution best suits your bar!
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BEER LEGEND

AMBER
47 cl

BROWN
59 cl

WHEAT
59 cl

• Formes techniques pour une
   expérience gustative unique.

• Technical design for a unique
   tasting experience.

FRUITY
47 cl

LAGER
47 cl

120



CERVOISE

BRITANNIA

• Large gamme de verres à pied pour 
   un service élégant et qualitatif de la bière.

• Extensive range of stemmed glasses for 
  an elegant, high quality beer service.

62 cl 50 cl 38 cl 32 cl

121

BOCK 25

25 cl

57 cl • 28 cl

45 cl

BENIDORM
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90 cl

SKULL NEW

90 cl

PARROT NEW

• Grande capacité pour la bière.

• Large capacity for beer.

• Grande capacité pour la bière.

• Large capacity for beer.



57 cl • 28 cl

HAWORTH

123

• Un classique indémodable. 
• Fonctionnel et résistant.

• A timeless classic.
• Functional and durable.

66 cl • 57 cl
34 cl • 28 cl

NONIC

PRYSM

35 cl • 27 cl

36 cl

BACCHUS
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FH 57 cl

TULIP

ULTIMATE

124

• Concentré de technologie 
   pour la sécurité et le plaisir 
   de la dégustation. 
   Un must have au UK.

• All about technology 
   for safety and tasting pleasure. 
   A must-have in the UK.

LINZWILLI BECHER

58 cl40 cl • 33 cl 65 cl • 39 cl



BROADWAY
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28 cl 30 cl 5 cl38 cl
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SALTO

HOT SHOT

7 cl 3,4 cl

41 cl • 25 cl • 15 cl

• Une forme classique : un must have pour tous les spiritueux.

• Classic shape: a must-have for all spirits.

DÉGUSTATION

126

STOCKHOLM

4,5 cl

STACK UP

GIN

3 cl

4 clFH 6 cl

5 cl

1,5 cl
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RÖMERÉLÉGANCE

34 cl • 28 cl
23 cl • 17 cl

ISLANDE

6 cl À ANSE 5 clFROSTED 6 cl

MARTIGUES

• Une forme iconique adaptée au service des boissons anisées.

• An iconic shape, tailored for serving aniseed-flavoured drinks.

16 cl33 cl

VIGNE

• Tendance rétro 
   pour la dégustation des liqueurs.

• Retro style 
  for tasting liqueurs.

FINE  
CHAMPAGNE

GRANITY

1,5 cl7 cl

35 cl 4,5 cl

27 cl
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BAR
WINE AND CHAMPAGNE

Les bars à vins ne connaissent pas la crise ! Ils 
démontrent leur grande vitalité dans la 
diversification de leur offre, comme la 

restauration ou le service au verre 
de crus de qualité.

ARCOROC a développé des collections de 
verres dotés d’une jauge naturelle ou gravée 
qui assure un service au verre optimal. Vos 

clients contrôlent ainsi leur consommation et 
vous gérez vos stocks plus facilement en 

servant des quantités très précises. 
ARCOROC innove aussi avec ses flûtes à 

champagne, avec un jaillissement continu et 
régulier de bulles dû au traitement 

« Effervescence Plus ».

Wine bars continue to flourish despite the 
economy! Their success shows in the diversity 

of their offer, which includes both food and 
single glasses of high-quality vintages.

ARCOROC has created glassware collections 
with a natural or etched gauge to ensure 
optimal single glass service. This design 

allows customers to check their consumption 
and lets you manage your inventory more 
easily by serving very precise quantities. 
ARCOROC also released an innovative 

champagne glass design that provides a 
regular and continued release of bubbles 

thanks to its «Effervescence Plus» treatment.
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VITICOLE

• Un design professionnel classique et intemporel.
• Une double jauge 12,5 et 14cl idéale pour le 
   service du vin au verre.

• A professional, classic and timeless design.
• Two measurement lines at 125 and 140ml, 
   perfect for serving wine by the glass.

21,5 cl

14,5 cl

12,5 cl

131

MAGNIFIQUE

• Paraison généreuse et moderne.
• Idéal pour le service du vin au verre.

• Generous, modern bowl.
• Ideal for serving wine by the glass.

55 cl • 47 cl • 35 cl • 25 cl
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DOMAINE

132

15 cl

NORMANDIE PRINCESA

16 cl

14 cl



ÉLISA

LINÉAL

133

17 cl

18 cl
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• Design classique, 
   un incontournable de la 
   dégustation des vins 
   de champagne.

• Classic design, an essential 
   for champagnes.

VINA

19 cl

BRIO

134
19 cl

DOLCE VINA NEW MINÉRAL

16 cl

9,5 cl

21 cl

16 cl



23 cl

ÉLÉGANCE

135

14,5 cl

REIMSBALLON SAVOIE

17 cl • 13 cl • 10 cl • 16 cl

VINA JULIETTE NEW

13 cl17 cl 17 cl
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CARE 
PROGRAM

Pour créer, il faut comprendre. 
Pour comprendre, il faut savoir écouter. 

C’est sans doute pour cela que nos solutions 
pour les établissements scolaires ou de santé 

rencontrent un tel succès. 
Faciliter votre quotidien, c’est aussi embellir 

celui de tous ceux que vous accueillez.
C’est pourquoi ARCOROC vous propose une 

large gamme de produits apportant 
des solutions concrètes comme par exemple 

l’aide à la préhension ou l’optimisation de 
l’espace sur les plateaux.

To create, one needs to understand. 
To understand, one needs to listen. 

This is why our solutions for educational 
and healthcare establishments 

have been so successful. 
Making your day-to-day life easier also means 

making it better for those you cater for.
That’s why ARCOROC offers a wide range 
of products which helps you with concrete 

solutions such as ease of grasping and 
handling or optimization of space on trays.
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CAMPUS

AMÉLIA

NORVÈGE

32 cl • 25 cl • 19 cl • 16 cl

• Alliance du style nordique 
   et de la fonctionnalité :
   stable, empilable et résistant.

• Combination of Nordic style 
   and functionality: 
   stable, stackable and durable. 

RESTO

138

STACKY

25 cl • 20 cl • 16 cl

16 cl

ARC

1,6 L • 1,3 L  • 1 L • 0,5 L

• Faible encombrement 
   pour une prise en main facile des
   enfants ou des ainés.
• Moulure pour masquer le calcaire.

• Compact size for easy grip 
   by children or older people.
• Moulding to mask calcium deposits.

32 cl • 27 cl

25 cl • 20 cl • 16 cl 29 cl • 22 cl 18 cl



230 mm 230 mm

HEAT SYSTEM

• Dessous plat : parfait pour la chauffe par thermo contact.
• Assiette plate assez creuse donc idéale pour un service en plateau.

• Flat bottom: perfect for thermo-contact heating system.
• Moderately deep plate, ideal for tray service.

139

MAEVA

DIAMANT
35 cl • 20 cl

VINTAGE
35 cl • 20 cl

DOTS
35 cl • 20 cl

• 2 capacités adaptées à vos préparations de début 
   ou de fin de repas.
• 3 motifs différents : facetté, vintage ou à pois, 
   à assortir à votre établissement.

• 2 capacities adapted to all your recipes: 
   appetizers or desserts.
• 3 different designs: paneled, vintage or with trendy dots     
   that will match any decor.
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RESTAURANT

Deep 250 mm Divided 230 mm
2 parts

Square plate 200 mm Bowl 120 mm

140

BRUSH

252 mm • 235 mm • 195 mm • 155 mm / Deep 225 mm

Cherry Blue jean Green Yellow Orange Blue

Divided 230 mm
3 parts

NEW

• Motif en coup de pinceau pour un effet artisanal.
• Gamme ultra longue.
• Plus de 8 couleurs à associer.

• Brushstroke design for a handmade effect.
• Very extensive range.
• More than 8 colours to choose from.

• Compatibles avec les équipements 
   de la restauration collective (plateaux, couvercles).

• Compatible with institutional catering equipment 
   (trays, lids).



Dish 300 mm • 280 mm

TRIANON

270 mm • 250 mm • 235 mm • 190 mm 
Deep 235 mm

310 mm • 273 mm
245 mm • 195 mm • 155 mm 

Deep 225 mm

240 mm • 180 mm • 120 mm 46 cl29 cl

141

STAIRO

270 cl • 200 cl
160 cl • 88 cl

FORUM

26,5 cl 23 cl • 16 cl

• Un must have en collectivité.
• Encombrement mini, idéal sur plateau 
   et pour une prise facile.

• A must-have for any organisation.
• Compact size, ideal for trays and easy to handle.
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INFORMATION PRODUITS/PRODUCT INFORMATION

DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

À GLACE - VERRE GLASS

Coupe dessert 21
Dessert dish

Copa de postre
Dessertschale

21 cl - 7 oz
102 mm - 4”
127 mm - 5”

325 g

26671
0 26102 43292 1

-
R6/B4

À VIN - VERRE GLASS

Carafe 1L 
Decanter

Jarra
Dekanter

1L - 33 3/4 oz
119 mm - 4 1/2”

203 mm - 8” 
425 g 

C0199
0 26102 98642 4 
0 26102 39609 4

A6

Carafon 0,5L
Decanter 

Jarra
Dekanter

50 cl - 16 3/4 oz
96 mm - 3 3/4”
164 mm - 6 3/8”

280 g

C0197
0 26102 98641 7 
0 26102 25110 2

A12

Carafon 0,25L 
Decanter 

Jarra
Dekanter

25 cl - 8 1/4 oz
78 mm - 3” 
132 mm - 5” 

158 g

C0198 0 26102 98636 3 
0 26102 34436 1

A12

ALABAMA 3 mm-18/10  - COUVERTS FLATWARE

Couteau de table (monobloc)* 
Dinner knife (solid handle) 

Cuchillo de mesa (monoblock)
Menümesser (monoblock)

236 mm - 9 1/4” T2604
0 26102 89941 0

 -
C12/B4

Fourchette de table 
Dinner fork 

Tenedor de mesa
Menügabel

203 mm - 8” T2601
0 26102 89937 3

 -
C12/B4

Cuillère de table 
Dinner spoon 

Cuchara de mesa
Menülöffel

203 mm - 8” T2602
0 26102 89939 7

 -
C12/B4

Couteau à dessert (monobloc)*
Dessert knife (solid handle) 

Cuchillo postre
Dessertmesser (monoblock)

209 mm - 8 1/8” T2608
0 26102 89950 2

 -
C12/B4

Fourchette à dessert 
Dessert fork 

Tenedor postre
Dessertgabel

180 mm - 7” T2605
0 26102 89944 1

 -
C12/B4

Cuillère à dessert 
Dessert spoon 
Cuchara postre

Dessertlöffel

180 mm - 7” T2606
0 26102 89946 5

 -
C12/B4

Cuillère à soupe 
Soup spoon 

Cuchara sopa
Suppenlöffel

175 mm - 6 7/8” T2609 
0 26102 89952 6

- 
C12/B4 

Cuillère à café 
Tea spoon 

Cuchara de cafe
Kaffeelöffel

135 mm - 5 1/4” T2610
0 26102 89953 3

-
C12/B4

Cuillère à moka 
Demi tasse spoon 
Cuchara de moka

Moccalöffel

114 mm - 4 3/8” T2611
0 26102 89955 7

-
C12/B4

Couteau à poisson 
Fish knife 

Cuchillo pescado
Fischmesser

202 mm - 7 7/8” T2613
0 26102 89961 8

-
C12/B4

Fourchette à poisson 
Fish fork 

Tenedor pescado
Fischgabel

180 mm - 7” T2612
0 26102 89959 5

-
C12/B4

Couteau à salade (monobloc)*
Lunch/B&B knife (solid handle) 

Cuchillo ensalada
Salatmesser monoblock

190 mm - 7 3/8” T2615
0 26102 89965 6

-
C12/B4

Fourchette à salade 
Lunch / small fork
Tenedor ensalada

Salatgabel

153 mm - 6” T2614
0 26102 89963 2

-
C12/B4

p. 91

7

2
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p. 40

p. 54



DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

ALABAMA SAND 3 mm-18/10  - COUVERTS FLATWARE

Couteau de table (monobloc)* 
Dinner knife (solid handle) 

Cuchillo de mesa (monoblock)
Menümesser (monoblock)

236 mm - 9 1/4” T9404
8 83314 66263 4

 -
C12/B4

Fourchette de table 
Dinner fork 

Tenedor de mesa
Menügabel

203 mm - 8” T9401
8 83314 66261 0

 -
C12/B4

Cuillère de table 
Dinner spoon 

Cuchara de mesa
Menülöffel

203 mm - 8” T9402
8 83314 66262 7

 -
C12/B4

Couteau à dessert (monobloc)*
Dessert knife (solid handle) 

Cuchillo postre
Dessertmesser (monoblock)

209 mm - 8 1/8” T9408
8 83314 66266 5

 -
C12/B4

Fourchette à dessert 
Dessert fork 

Tenedor postre
Dessertgabel

180 mm - 7” T9405
8 83314 66264 1

 -
C12/B4

Cuillère à dessert 
Dessert spoon 
Cuchara postre

Dessertlöffel

180 mm - 7” T9406
8 83314 66265 8

 -
C12/B4

Cuillère à soupe 
Soup spoon 

Cuchara sopa
Suppenlöffel

175 mm - 6 7/8” T9409 
8 83314 66267 2

- 
C12/B4 

Cuillère à café 
Tea spoon 

Cuchara de cafe
Kaffeelöffel

135 mm - 5 1/4” T9410
8 83314 66268 9

-
C12/B4

Cuillère à moka 
Demi tasse spoon 
Cuchara de moka

Moccalöffel

114 mm - 4 3/8” T9411
8 83314 66269 6

-
C12/B4

ALEMANA - VERRE GLASS

Verre à pied  44
Stemglass

Copa
Stielglas

42 cl - 14 3/4 oz
85 mm - 3 1/4”

170 mm - 6 5/8”
260 g

L3380
0 883314 43413 2

-
F6/B4

AMÉLIA - VERRE GLASS

Verre à pied 32
Stemglass

Copa
Stielglas

32 cl - 10 3/4 oz.
85 mm - 3 1/4”
125 mm - 4 7/8”

226 g

E2372
0 26102 76126 7

-
F12/B4

Verre à pied 25
Stemglass

Copa
Stielglas

25 cl - 8 1/4 oz
79 mm - 3”

117 mm - 4 1/2”
167 g

E3562
0 26102 75191 6

-
F12/B4

Verre à pied 19
Stemglass

Copa
Stielglas

19 cl - 6 1/4 oz
72 mm - 2 3/4”
106 mm - 4 1/8”

132 g

E3559
0 26102 75189 3

-
F12/B4

Verre à pied 16
Stemglass

Copa
Stielglas

16 cl - 5 1/4 oz
68 mm - 2 5/8”
101 mm - 3 7/8”

128 g

75187
0 26102 75187 9

-
F12/B4

AMSTERDAM - VERRE GLASS

Gobelet FH 27
Hi ball
Vaso

Trinkglas

27 cl - 9 oz
62 mm - 2 3/8”
135 mm - 5 1/4”

210 g

N8857
0 26102 14979 9

-
F6/B8

05985
0 26102 14979 9

-
F6

APPETIZER - PORCELAIN

Coupelle basse ludico 95
Low bowl

Bol
Schale

6,5 cl - 2 oz
95 mm - 3 3/4”
45 mm - 1 3/4”

100 g

R0744
8 83314 11782 0 
8 83314 11781 3 

R6/B4

Coupelle carrée rim 100
Square bowl
Bol cuadrado

Quadratisches Schälchen

7 cl - 2 1/4 oz
100 mm - 4”

35 mm - 1 1/4”
116 g

R0747
8 83314 11789 9 
8 83314 11788 2

R6/B4

p. 79-89

145
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p. 104
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DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

APPETIZER - PORCELAIN

 
Coupelle creuse ludico 95

Deep bowl
Bol hondo

Tiefes Schälchen

15 cl - 5 oz
96 mm - 3 3/4”
60 mm - 2 1/4”

105 g

R0741
0 26102 93615 3 
0 26102 93614 6

R6/B4

Coupelle creuse spirit 100
Deep bowl
Bol hondo

Tiefes Schälchen

12 cl - 4 oz
102 mm - 4”

40 mm - 1 1/2”
92 g

R0742
0 26102 93617 7 
0 26102 93616 0

R6/B4

Coupelle creuse ovale 100
Oval deep bowl
Bol hondo oval

Ovales tiefes Schälchen

6 cl - 2 oz
100 mm - 3 7/8”
40 mm - 1 1/2”

76 g

R0740
0 26102 93613 9 
0 26102 93612 2

R6/B4

Coupelle creuse carrée 90
Deep square bowl

Bol hondo cuadrado
Quadratisches tiefes Schälchen

14 cl - 4 1/2 oz
88 mm - 3 3/8”
48 mm - 1 7/8”

126 g

R0735
0 26102 93591 0 
0 26102 93590 3

R6/B4

Coupelle spiral 85 
Bowl 
Bol

Schale

10 cl - 3 1/4 oz
85 mm - 3 1/4”
45 mm - 1 3/4”

80 g

R0743
8 83314 11780 6 
8 83314 11779 0 

R6/B4

Cuillère 105
Spoon

Cuchara
Löffel

-
106 mm - 4 1/8”

28 mm - 1”
36 g

R0738
0 26102 93605 4 
0 26102 93604 7 

R6/B4

Coupelle carrée 95 
Square bowl
Bol cuadrado

Quadratisches Schälchen

-
94 mm - 3 5/8”

17 mm - 7/8”
85 g

R0737
0 26102 93599 6 
0 26102 93598 9 

R6/B4

Coupelle rectangulaire 145x70 
Rectangular bowl
Bol rectangular

Rechteckiges Schälchen

145 mm x 70 mm
5 5/8” x 2 3/4”
23 mm - 7/8”

105 g

R0736
0 26102 93593 4 
0 26102 93592 7 

R6/B4

Coupelle Spirit 140x100 
Deep bowl
Bol hondo

Tiefes Schälchen

-
144 mm - 5 5/8”
30 mm - 1 1/8”

80 g

R0739
0 26102 93609 2 
0 26102 93607 8 

R6/B4

Mini soufflé 70 
Small souffle dish

Mini-soufflé
Mini-Soufflé-Form

10 cl - 3 1/4 oz
68 mm - 2 5/8”

52 mm - 2”
170 g

R0734
0 26102 93589 7
0 26102 93588 0

R6/B4

Coupelle 60 
Bowl 
Bol

Schale

3,5 cl - 1 oz
60 mm - 2 1/4”
25 mm - 0 7/8”

100 g

L3208
8 83314 51317 2

-
R6/B4

Coupelle 70 
Bowl 
Bol

Schale

7,5 cl - 2 1/2 oz
73 mm - 2 7/8”
33 mm - 1 1/4”

110 g

L3207
8 83314 51315 8

-
R6/B4

Coupelle plate 100
Flat bowl 
Bol llano

Flaches Schälchen

2 cl - 1/2 oz
100 mm - 3 7/8”

14 mm - 1/2”
34 g

L3205
8 83314 51311 0

-
R6/B4

Coupelle basse Ludico 120
Low bowl 
Bol bajo

Niedriges Schälchen

4,5 cl - 1 1/2 oz
120 mm - 4 5/8”
54 mm - 2 1/8”

76 g

L3199
8 83314 51300 4

-
R6/B4

Coupelle plate 140 
Flat bowl 
Bol llano

Flaches Schälchen

4 cl - 0 1/2 oz
140 mm - 5 1/2”

15 mm - 5/8”
66 g

L3206
8 83314 51313 4

-
R6/B4

Ravier 4 parties 140
Four part dish 

Cuenco 4 apartados
Schale 4 Teile

-
140 mm - 5 1/2”

24 mm - 7/8”
266 g

L3203
8 83314 51307 3

-
R6/B4

Cuillère 80 
Spoon

Cuchara
Löffel

3 cl - 1 oz
80 mm - 3 1/8”

26 mm - 1”
33 g

L3201
8 83314 51303 5

-
R6/B4

146
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DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

APPETIZER - PORCELAIN

Ravier 2 parties 130
Two part dish 

Cuenco 2 apartados
Schale 2 Teile

-
130 mm - 5 1/8”

21 mm - 3/4”
100 g

L3204
8 83314 51309 7

-
R6/B4

Coupelle creuse ovale
Oval deep bowl
Bol hondo oval

Ovales tiefes Schälchen

4 cl - 1 1/4 oz
90 mm - 3 1/2”
28 mm - 3 3/8”

68 g

L3202
8 83314 51305 9

-
R6/B4

ARC - VERRE GLASS

Broc 1,6L
Jug 

Medidor
Kanne

1,6L - 54 oz. 
165 mm - 6 1/2”
242 mm - 9 1/2” 

920 g

53061
-

0 26102 53061 0 
A6

Broc 1,3L
Jug 

Medidor
Kanne

1,3L - 43 3/4 oz.
163 mm - 6 3/8”
217 mm - 8 1/2” 

840 g

E7254
8 83314 11244 3
8 83314 11239 9

A6

Broc 1L
Jug 

Medidor
Kanne

1L - 33 3/4 oz. 
151 mm - 5 7/8”
202 mm - 7 7/8”

665 g

E7255
8 83314 11296 2 
8 83314 11242 9

A6

Broc 0,5L
Jug 

Medidor
Kanne

50 cl - 16 3/4 oz. 
126 mm - 4 7/8”
141 mm - 5 3/4”

295 g

E7258
8 83314 11248 1 
8 83314 11247 4

A12

AROMA - VERRE GLASS

Tasse 22
Cup
Taza
Tasse

22 cl - 7 1/4 oz.
100 mm - 3 7/8”
85 mm - 3 1/4”

200 g

C1511
0 26102 96298 5

-
R12/B4

Sous-tasse 140
Saucer
Platillo

Untertasse

-
140 mm - 5 1/2”

21 mm - 3/4”
154 g

L3697
8 83314 51878 8

-
R6/B8

Tasse 8 
Cup
Taza
Tasse

8 cl - 2 1/2 oz.
76 mm - 3”

64 mm - 2 1/2”
95 g

C1360
0 26102 96159 9

-
R12/B4

Sous-tasse 120
Saucer
Platillo

Untertasse

-
120 mm - 4 5/8”

19 mm - 3/4”
105 g

J9827
8 83314 47631 6

-
R6/B8

ASPEN - VERRE GLASS

Saladier 270 
Salad bowl
Ensaladera
Salatschale

2L70 - 91 1/4 oz
270 mm - 10 1/2”
100 mm - 3 3/4”

850 g

06652
-

0 26102 10415 6
A6

Saladier 230
Salad bowl
Ensaladera
Salatschale

2L40 - 81 1/2 oz
230 mm - 9”

88 mm - 3 1/4”
630 g

10407
-

0 26102 10407 1
A12

Saladier 120
Salad bowl
Ensaladera
Salatschale

39 cl - 13 oz
120 mm - 4 1/2”

54 mm - 2”
165 g

H4908
-

0 26102 10506 1
R6/B4

Broc 1,3L
Jug 

Medidor
Kanne 

1,3 L - 43 3/4 oz
130 mm - 5”

225 mm - 8 3/4”
920 g

34691
-

0 26102 34691 4
A6

BACCHUS - VERRE GLASS

Verre à pied 36
Stemglass 

Copa
Stielglas

36 cl - 12 oz. 
87 mm - 3 3/8”
158 mm - 6 1/8”

212 g

18223
0 26102 49350 2

-
F6/B8
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DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

BALLON - VERRE GLASS

Verre à pied 25
Stemglass

Copa
Stielglas

25 cl - 8 1/4 oz
83 mm - 3 1/4”

138 mm - 5 3/8”
137 g

11936
0 26102 00135 6

-
F12/B6

11937
0 26102 71692 2

-
F12/B6

08189
0 26102 94430 1

-
R12

Verre à pied 19 
Stemglass

Copa
Stielglas

19 cl - 6 1/4 oz
77 mm - 3”

130 mm - 5 1/8”
112 g

11052
0 26102 71693 9

-
F12/B6

07973
0 26102 94429 5

-
R12

Verre à pied 15 
Stemglass

Copa
Stielglas

15 cl - 5 oz 
71 mm - 2 3/4”
118 mm - 4 5/8”

98 g

11940
0 26102 71694 6

-
F12/B6

Verre à pied 12 
Stemglass

Copa
Stielglas

12 cl - 4 oz
68 mm - 2 5/8”
113 mm - 4 3/8”

97 g

71695
0 26102 71695 3

-
F12/B6

Verre à pied 9,5
Stemglass

Copa
Stielglas

9,5 cl - 3 oz
62 mm - 2 3/8”

102 mm - 4”
78 g

08876
0 26102 76170 0

-
F12/B6

Coupe à champagne 13
Flute

Copa flauta
Stielglas

13 cl - 4 1/4 oz
88 mm - 3 3/8”

104 mm - 4”
120 g

11945
0 26102 71697 7

-
F12/B6 

Flûte 17
Flute

Copa flauta
Stielglas

17 cl - 5 3/4 oz
55 mm - 2 1/8”

170 mm - 6 5/8”
109 g

25626
0 26102 25627 5

-
FA12/B6

BARIL - VERRE GLASS

Gobelet FH 16
Tumbler

Vaso
Trinkglas

16 cl - 5 1/4 oz
58 mm - 2 1/4”

80 mm - 3”
90 g

61633
0 26102 49247 5

-
F6/B8

N6550
0 883314 66726 4

-
F12/B4

Appetizer set

BE BAG - PORCELAIN

Coupelle 30 
Bowl
Bol

Schale

30 cl - 10 oz
87 mm - 3 3/8”
88 mm - 3 3/8”

223 g

N5928
8 83314 65971 9
8 83314 65970 2

F6/B4

Coupelle 20 
Bowl
Bol

Schale

20 cl - 6 3/4 oz
79 mm - 3”

80 mm - 3 1/8”
160 g

N5929
8 83314 65973 3
8 83314 65972 6

F6/B4

Coupelle 12 
Bowl
Bol

Schale

12 cl - 4 oz
64 mm - 2 1/2”
65 mm - 2 1/2”

117 g

N5930
8 83314 65975 7
8 83314 65974 0

F12/B2

BE BOP - PORCELAIN

Coupelle 37 
Bowl
Bol

Schale

37 cl - 12 1/2 oz
116 mm - 4 1/2”
47 mm - 4 3/4”

257 g

N5926
8 83314 65967 2
8 83314 65966 5

F6/B4

Coupelle 28 
Bowl
Bol

Schale

30 cl - 10 oz
109 mm - 4 1/4”
45 mm - 1 3/4”

209 g

N5927
8 83314 65969 6
8 83314 65968 9

F6/B4

BE BOP - VERRE GLASS

Gobelet FH 47 
Tumbler

Vaso
Trinkglas

47 cl - 15 3/4 oz
77 mm - 3”

150 mm - 5 1/2”
290 g

L7124
8 83314 57842 3

-
F6/B4

Gobelet FH 35
Tumbler

Vaso
Trinkglas

35 cl - 11 3/4 oz
69 mm - 2 5/8”
148 mm - 5 1/2”

240 g

L8688
8 83314 57841 6

-
F6/B4

Gobelet FB 30 
Tumbler

Vaso
Trinkglas

30 cl - 10 oz
84 mm - 3 1/4”
82 mm - 3 1/8”

200 g

L8687
8 83314 57840 9

-
F6/B4

1
p. 62-135

148

p. 104

NEW
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DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

BE BOP - VERRE GLASS

Gobelet FB 21
Tumbler

Vaso
Trinkglas

21 cl - 7/4 oz
82 mm - 3 1/8”
59 mm - 2 1/4”

125 g

N4788
8 83314 64851 5

-
F6/B4

BE FORE - PORCELAIN

Coupelle 20
Bowl
Bol

Schale

20 cl - 6 3/4 oz
65 mm - 2 1/2”
85 mm - 3 1/4”

156 g

N5932
8 83314 65978 8
8 83314 65977 1

F6/B4

Coupelle 12
Bowl
Bol

Schale

12 cl - 4 oz
56 mm - 2 1/8”
73 mm - 2 7/8”

120 g

N5933
8 83314 65980 1
8 83314 65979 5

F12/B2

BE NICE - PORCELAIN

Coupelle 30
Bowl
Bol

Schale

30 cl - 10 oz
107 mm - 4 1/8”
56 mm - 2 1/8”

221 g

N5934
8 83314 65982 5
8 83314 65981 8

F6/B4

Coupelle 20
Bowl
Bol

Schale

20 cl - 6 3/4 oz
100 mm - 3 7/8 ”

52 mm - 2 ”
163 g

N5935
8 83314 65984 9
8 83314 65983 2

F6/B4

Coupelle 12
Bowl
Bol

Schale

12 cl - 4 oz
70 mm - 2 3/4”

52 mm - 2”
84 g

N5936
8 83314 65986 3
8 83314 65985 6

F12/B2

BEER LEGEND - VERRE GLASS

Verre à pied 47 Amber 
Stemglass

Copa
Stielglas

47 cl - 15 3/4 oz
94 mm - 3 5/8”
165 mm - 6 1/2”

233 g

L9938
8 83314 59428 7

-
F6/B2

Gobelet FH 59 Brown 
Tumbler

Vaso
Trinkglas

59 cl - 19 3/4 oz
94 mm - 3 5/8”
151 mm - 5 7/8”

275 g

L9941
8 83314 59431 7

-
F6/B2

Gobelet FH 47 Lager 
Tumbler

Vaso
Trinkglas

47 cl - 15 3/4 oz
93 mm - 3 5/8”
134 mm - 5 1/4”

270 g

L9942
8 83314 59432 4

-
F6/B2

Gobelet FH 47 Fruity
Tumbler

Vaso
Trinkglas

47 cl - 15 3/4 oz
78 mm - 3”

190 mm - 7 3/8”
330 g

L9943
8 83314 59433 1

-
F6/B4

Gobelet FH 59 Wheat 
Tumbler

Vaso
Trinkglas

59 cl - 19 3/4 oz
83 mm - 3 1/4”
210 mm - 8 1/4”

340 g

L9944
8 83314 59434 8

-
F6/B4

BENIDORM - VERRE GLASS

Bock 45
Mug

Taza grande
Große Tasse

45 cl - 15 oz
130 mm - 5 1/8”

127 mm - 5” 
540 g

66104
0 26102 84532 5

-
A6

BOCK 25 - VERRE GLASS

Bock 25
Mug

Taza grande
Große Tasse 

25 cl - 8 1/4 oz
68 mm - 2 5/8”
89 mm - 3 1/2”

210 g

E7104
8 83314 11011 1

-
R6/B8

BOCK - OPAL

Bock 29
Mug

Taza grande
Große Tasse

29 cl - 9 3/4 oz
79 mm - 3”

90 mm - 3 1/2”
265 g

18316
0 26102 56719 7

-
R6/B6

Bock 25
Mug

Taza grande
Große Tasse

25 cl - 8 1/4 oz
72 mm - 2 3/4”
89 mm - 3 1/2”

230 g

36140
0 26102 56721 0

-
R6/B6

BOCK À THÉ  - VERRE GLASS

 Bock à thé 23
Tea mug 

Taza grande de té
Große Teetasse

23 cl - 7 3/4 oz
75 mm - 2 7/8”
106 mm - 4 1/8”

245 g

47580 0 26102 51072 8
-

R6/B4

47602 0 26102 51072 8
-

R6
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DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

BOCK SUR PIED 

Bock sur pied 29
Footed mug

Taza grande con pie
Große Tasse mit Fuß

29 cl - 9 3/4 oz
70 mm - 2 3/4”
142 mm - 5 1/2”

375 g

11874
0 26102 10239 8

-
F4/B6

BORA 2,8 mm-18/0 - FLATWARE

Couteau de table (monobloc)* 
Dinner knife (solid handle) 

Cuchillo de mesa (monoblock)
Menümesser (monoblock)

235 mm - 9 1/4’’ T7604
8 83314 35347 1

-
C12/B4

Fourchette de table 
Dinner fork 

Tenedor de mesa
Menügabel

205 mm - 8” T7601
8 83314 35343 3

-
C12/B4

Cuillère de table / à soupe 
Dinner / soup spoon 

Cuchara de mesa / Cuchara sopa
Menülöffel / Suppenlöffel

205 mm - 8” T7602
8 83314 35346 4

-
C12/B4

Couteau à dessert (monobloc)*
Dessert knife (solid handle) 

Cuchillo postre
Dessertmesser (monoblock)

207 mm - 8 1/8” T7608
8 83314 35351 8

-
C12/B4

Fourchette à dessert 
Dessert fork 

Tenedor postre
Dessertgabel

180 mm - 7” T7605
8 83314 35349 5

-
C12/B4

Cuillère à dessert 
Dessert spoon 
Cuchara postre

Dessertlöffel

180 mm - 7” T7606
8 83314 35350 1

-
C12/B4

Cuillère à café 
Tea spoon 

Cuchara de cafe
Kaffeelöffel

137 mm - 5 3/8” T7610
8 83314 35352 5

-
C12/B4

Cuillère à moka 
Demi tasse spoon 
Cuchara de moka

Moccalöffel

113 mm - 4 3/8” T7611
8 83314 35353 2

-
C12/B4

Couteau à poisson 
Fish knife 

Cuchillo pescado
Fischmesser

200 mm - 7 7/8” T7613
8 83314 35355 6

-
C12/B4

Fourchette à poisson 
Fish fork 

Tenedor pescado
Fischgabel

180 mm - 7” T7612
8 83314 35354 9

-
C12/B4

BOTTLE TUMBLER - VERRE GLASS

Gobelet 48
Tumbler

Vaso
Trinkglas

48 cl - 16 oz
75 mm - 2 7/8”
140 mm - 5 1/2” 

339 g

L6215
CLEAR

8 83314 54797 0
-

F6/B4
L6213

AMBER
8 83314 54795 5

-

Gobelet 36
Tumbler

Vaso
Trinkglas

36 cl - 12 oz
75 mm - 2 7/8”
107 mm - 4 1/8” 

265 g

L6214
CLEAR

8 83314 54796 2
-

F6/B4
L6212

AMBER
8 83314 54794 8

-

BRIO - VERRE GLASS

Verre à pied 21
Stemglass

Copa
Stielglas

21 cl - 6 3/4 oz
83 mm - 2 3/4”
192 mm - 7 1/2”

120 g

L8941
8 83314 59373 0

-
F6/B4

Flûte 16
Flute

Copa flauta
Stielglas

16 cl - 5 1/4 oz
65 mm - 2 1/4”

198 mm - 7 3/4”
127 g

J1478
8 83314 38520 5

-
F6/B4

Flûte 9.5
Stemglass

Copa flauta
Stielglas 

9.5 cl - 3 oz.
56 mm - 2 1/8”
171 mm - 6 5/8”

94 g

H8466
8 83314 35321 1

-
F6/B4

BRITANNIA - VERRE GLASS

Bock 57 IMP
Mug

Taza grande
Große Tasse

57 cl - 19 1/4 oz
135 mm - 5 1/4”
125 mm - 4 7/8”

535 g

00989
0 26102 84533 2
0 26102 00989 5

A24

2
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DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

BRITANNIA - VERRE GLASS

Bock 57 décorable 
Decorable mug

Taza grande decorable
Dekorierbare große Tasse

57 cl - 19 1/4 oz
135 mm - 5 1/4”
124 mm - 4 7/8”

539 g

03199
-
-

A24

Bock 28 décorable
Decorable mug

Taza grande decorable
Dekorierbare große Tasse

28 cl - 9 1/4 oz
117 mm - 4 1/2”
96 mm - 3 3/4”

425 g

02936
-
-

A36

BROADWAY

Gobelet FH 38
Tumbler

Vaso
Trinkglas

38 cl - 12 3/4 oz
75 mm - 2 7/8”

145 mm - 5 5/8”
430 g

L7255
8 83314 56088 6

-
F6/B4

Gobelet FH 28
Tumbler

Vaso
Trinkglas

28 cl - 9 1/4 oz
67,5 mm - 2 5/8”
134 mm - 5 1/4”

275 g

L7256
8 83314 560893

-
F6/B4

Gobelet FB 30
Tumbler

Vaso
Trinkglas

30 cl - 10 oz
85 mm - 3 1/4”
91 mm - 3 1/2”

280 g

L7254
8 83314 56087 9

-
F6/B4

Gobelet FB 5
Shot
Vaso

Trinkglas

5 cl - 1 1/2 oz
49 mm - 1 7/8”
60 mm - 2 1/4”

62 g

L7253
8 83314 56086 2

-
F6/B4

BRUSH - OPAL

Assiette blue 252
Plate
Plato
Teller

-
252 mm - 10”
25 mm - 7/8”

640 g

C3773
0 26102 07220 2

-
R6/B4

Blue jean H3954
8 83314 30836 5

-

Cherry H1769
8 83314 28626 7

-

Green C3769
0 26102 07122 9

-

Orange C3774
0 26102 07246 2

-

Yellow C3772
0 26102 07000 0

-

Assiette blue jean 235
Plate
Plato
Teller

-
235 mm - 9 1/4”

26 mm - 1”
505 g

H3607
8 83314 30464 0

-
R6/B4

Cherry H2684
8 83314 29657 0

-

Green 49041
0 26102 51080 3

-

Orange 49120
0 26102 51045 2

-

Yellow 49117
0 26102 51026 1

-

Blue 48926
8 83314 51002 5

-

Assiette cherry 195
Plate
Plato
Teller

-
195 mm - 7 5/8”

22 mm - 7/8”
315 g

H2685
8 83314 29659 4

-
R6/B4

Green 49142
0 26102 51096 4

-

Orange 49138
0 26102 51058 2

-
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DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

BRUSH - OPAL

Yellow 49139
0 26102 51034 6

-

Blue 49150
8 83314 51022 3

-

Blue jean H3608
8 83314 30465 7

-

Assiette green 155
Plate
Plato
Teller

-
155 mm - 6”
18 mm - 5/8”

215 g

49115
0 26102 51083 4

-
R6/B4

orange 49122
0 26102 51055 1

-

Yellow 49118
0 26102 51028 5

-

Blue 48932
8 83314 51020 9

-

Blue jean H3609
8 83314 30466 4

-

Cherry H2686
8 83314 29661 7

-

Assiette creuse orange 225
Deep plate

Plato hondo
Tiefer teller

69 cl - 23 1/4 oz
225 mm - 8 3/4”
35 mm - 1 3/8”

520 g

54753
0 26102 84667 4

-
R6/B4

Yellow 54757
0 26102 84693 3

-

Blue 54759
8 83314 84751 0

-

Blue jean H3610
8 83314 30467 1

-

Cherry H2687
8 83314 29663 1

-

Green 54754
0 26102 84676 6

-

Coupelle blue 120
Bowl
Bol

Schale

11 cl - 3 1/2 oz
120 mm - 4 5/8”

26 mm - 1”
145 g

48979
0 26102 51024 7

-
R6/B6

Blue jean H3611
8 83314 30468 8

-

Cherry H2691
8 83314 29668 6

-

Green 49116
0 26102 51118 3

-

Saladier yellow 120
Bowl
Bol

Schale

31,5 cl - 10 1/2 oz
120 mm - 4 5/8”
47 mm - 1 3/4”

200 g

C3776
0 26102 00081 6

-
R6/B6

Blue C3777 0 26102 74129 0

Blue jean H3615
8 83314 30470 1

-

Cherry H2779
8 83314 29752 2

-

Green C3775 0 26102 00081 6

Orange C3778
0 26102 00153 0

-

Bol blue 51
Bowl
Bol

Schale

51 cl - 17 1/4 oz
132 mm - 5 1/8”
74 mm - 2 7/8”

260 g

54699
0 26102 84548 6

-
R6/B6

Blue jean H3619
8 83314 30471 8

-

Cherry H2781
8 83314 29753 9

-

4 A B p. 61-140
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DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

BRUSH - OPAL

Green 54700
0 26102 84562 2

-

Orange 54557
0 26102 84547 9

-

Yellow 54704
0 26102 84563 9

-

Ravier blue jean 110 
Square bowl
Bol cuadrado

Quadratisches Schälchen

-
110 mm - 4 1/4”
36 mm - 1 3/8”

190 g

H3612
8 83314 30469 5

-
R6/B4

Cherry H2778
8 83314 29751 5

-

Blue C0646
0 26102 98901 2

-

Bock cherry 25
Mug

Taza grande
Große Tasse

25 cl - 8 1/4 oz
72 mm - 2 3/4”
89 mm - 3 1/2”

230 g

H2787
8 83314 29760 7

-
R6/B6

Green 54734
0 26102 84589 9

-

Orange 54719
8 83314 84587 5

-

Yellow 54735
0 26102 84609 4

-

Blue 54736
0 26102 84615 5

-

Blue jean H3622
8 83314 30474 9

-

Tasse green 19  
Cup
Taza
Tasse

19 cl - 6 1/4 oz
78 mm - 3”

58 mm - 2 1/4”
185 g

C3779
0 26102 45670 5

-
R12/B4

Sous-tasse green 140 
Saucer
Platillo

Untertasse

-
140 mm - 5 1/2”
20 mm - 3/4”

140 g

C3783
0 26102 56033 4

-
R6/B8

Tasse orange C3782
0 26102 10562 7

-

Sous-tasse orange C3787
0 26102 10566 5

-

Tasse yellow C3780
0 26102 45864 8

-

Sous-tasse yellow C3784
0 26102 00369 5

-

Tasse Blue C3781
0 26102 45740 5

-

Sous-tasse Blue C3785
0 26102 00743 3

-

Tasse blue jean H3620
8 83314 30472 5

-

Sous-tasse blue jean H3621
8 83314 30473 2

-

Tasse cherry H2785
8 83314 29758 4

-

Sous-tasse cherry H2786
8 83314 29759 1

-

BYSTRO - VERRE GLASS

Carafe 1L
Decanter 

Jarra
Dekanter

1L - 33 3/4 oz
95 mm - 3 3/4”

275 mm - 10 3/4”
740 g

C2705
0 26102 80696 8
0 26102 99218 0

A6

Carafe 0,5L
Decanter 

Jarra
Dekanter

0,5L - 16 3/4 oz
80 mm - 3 1/8”
212 mm - 8 1/4”

500 g

C2706
0 26102 81712 4 
0 26102 99219 7

A6

153

p. 48

4 A B p. 61-140
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DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

CAMPUS - VERRE GLASS

Gobelet FH 29
Tumbler

Vaso
Trinkglas

29 cl - 9 3/4 oz
65 mm - 2 1/2”
126 mm - 4 7/8”

195 g

13849
0 26102 08953 8

-
R6/B8

Gobelet FH 22
Tumbler

Vaso
Trinkglas

22 cl - 7 1/4 oz
65 mm - 2 1/2”
97 mm - 3 3/4”

159 g

13831
0 26102 08958 3

-
R6/B8

Gobelet FB 18
Tumbler

Vaso
Trinkglas

18 cl - 6 oz
65 mm - 2 1/2”
88 mm - 3 3/8”

145 g

13823
0 26102 08944 6

-
R6/B8

CAN - VERRE GLASS

Gobelet FH 48 Tall Boy 
Tumbler

Vaso
Trinkglas

47 cl - 16 oz
70 mm - 2 1/3”
165 mm - 6 1/2”

255 g

N6544
8 83314 66720 2

-
F6/B4

Gobelet FH 48 
Tumbler

Vaso
Trinkglas

47 cl - 16 oz
76 mm - 3”

134 mm - 5 1/4”
240 g

N6545
8 83314 66721 9

-
F6/B4

CANYON RIDGE - PORCELAIN

Assiette sand 270 
Plate 
Plato
Teller

-
269 mm - 10 5/8”

30 mm - 1 1/8”
883 g

L6290
8 83314 54897 6
8 83314 59581 9

TA12

Assiette blue 204 
Plate 
Plato
Teller

-
204 mm - 8”
27 mm - 1”

450 g

L6291
8 83314 54898 3
8 83314 59578 9

TA12

Assiette orange 165 
Plate 
Plato
Teller

-
164 mm - 6 1/2”

23 mm - 7/8”
250 g

L6292
8 83314 54899 0
8 83314 59575 8

TA12

Saladier sand 213
Salad bowl
Ensaladera
Salatschale

124 cl - 42 oz
213 mm - 8 1/4”

75 mm - 3”
775 g

L6293
8 83314 54900 3
8 83314 59580 2

TA12

Coupelle orange 155
Bowl
Bol

Schale

46 cl - 15 1/2 oz
155 mm - 6”

60 mm - 2 1/4”
350 g

L6294
8 83314 54901 0
8 83314 59574 1

TA12

Coupelle blue 100
Bowl
Bol

Schale

17 cl - 5 3/4 oz
100 mm - 3 7/8”
49 mm - 4 7/8”

183 g

L6295
8 83314 54902 7
8 83314 59576 5

TA12

CARRÉ - VERRE GLASS

Carafe 1L 
Decanter 

Jarra
Dekanter

1L - 33 3/4 oz
120 mm - 4 5/8”

255 mm - 10” 
660 g

53675
0 26102 99299 9
0 26102 29519 9

A6

Carafe  0,5L
Decanter 

Jarra
Dekanter

0,5L - 16 3/4 oz
96 mm - 3 3/4”
199 mm - 7 3/4”

318 g

53673
0 26102 99298 2
0 26102 29501 4

A12

Carafon  0,25L
Decanter 

Jarra
Dekanter

0L25 - 8 1/4 oz
77 mm - 3” 

162 mm - 6 3/8”
205 g

53674
0 26102 99300 2
0 26102 29493 2

A12

CASCADE - VERRE GLASS

Carafe 0,75L
Decanter 

Jarra
Dekanter

0,75L - 25 1/4 oz
99 mm - 3 7/8”
212 mm - 8 3/8”

324 g

H4164
8 83314 31018 1 
8 83314 31018 4

TA6

Carafe 0,5L
Decanter 

Jarra
Dekanter

0,5L - 16 3/4 oz
88 mm - 3 1/2”
190 mm - 7 1/2”

304 g

H4166
8 83314 31019 8 
8 83314 31019 1

TA6

NEW

p. 48-138

p. 106

6 p. 47

p. 40-51

p. 32-103

A1



DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

CASCADE - VERRE GLASS

Carafon 0,25L
Decanter 

Jarra
Dekanter

0,25L - 8 1/4 oz
72 mm - 2 7/8”
155 mm - 6 1/8”

196 g

H4173
8 83314 31020 4 
8 83314 31020 7

TA6

CERVOISE - VERRE GLASS

Verre à pied 62
Stemglass 

Copa
Stielglas

62 cl - 20 3/4 oz
89 mm - 3 1/2”

207 mm - 8 1/8” 
303 g

24941
0 26102 24948 2

-
F6/B4

Verre à pied 50
Stemglass 

Copa
Stielglas

50 cl - 16 3/4 oz
83 mm - 3 1/4”
192 mm - 7 1/2”

239 g

07131
0 26102 07123 6

-
F6/B4 

Verre à pied 38
Stemglass 

Copa
Stielglas

38 cl - 12 3/4 oz
77 mm - 3” 
179 mm - 7” 

238 g

07132
0 26102 07124 3

-
F6/B4 

Verre à pied 32
Stemglass 

Copa
Stielglas

32 cl - 10 3/4 oz
72 mm - 2 3/4” 
166 mm - 6 1/2”

193 g

07134
0 26102 07125 0

-
F6/B4 

CHIQUITO - VERRE GLASS

Gobelet FB 23
Tumbl er

Vaso
Trinkglas

23 cl - 7 3/4 oz
82 mm - 3 1/8”
59 mm - 2 1/4”

130 g

J4764
0 26102 27165 0

-
F6

CLASSIQUE - VERRE GLASS

Broc 1,3L
Jug 

Medidor
Kanne

1,3L - 43 3/4 oz
160 mm - 6 1/4”
198 mm - 7 3/4” 

651 g

L1878
8 83314 49852 3
8 83314 49851 6

A6

COCKTAIL - VERRE GLASS

Verre à cocktail 21
Stemglass 

Copa
Stielglas

21 cl - 7 oz 
116 mm - 4 1/2” 
172 mm - 6 3/4”

181 g

E2972
8 83314 05266 4

-
F6/B4

Verre à cocktail 15
Stemglass 

Copa
Stielglas

15 cl - 5 oz
95 mm - 3 3/4”
165 mm - 6 1/2”

152 g

50056
0 26102 50067 5

-
F6/B4

COCOON - VERRE GLASS

Saladier 280
Salad bowl
Ensaladera
Salatschale

5,5L - 185 7/8 oz
280 mm - 11”
153 mm - 6”

1870 g

G1357
-

8 83314 16069 7
A4

Saladier 240
Salad bowl
Ensaladera
Salatschale

3,6L - 118 1/4 oz
240 mm - 9 1/4”

132 mm - 5”
1220 g

G1698
-

8 83314 16445 9
A4

Saladier 180
Salad bowl
Ensaladera
Salatschale

1,5L - 50 1/2 oz
180 mm - 7”

98 mm - 3 3/4”
487 g

41879
-

0 26102 41879 6
A6

Saladier 150
Salad bowl
Ensaladera
Salatschale

86,5 cl - 29 1/4 oz
150 mm - 5 3/4”
83 mm - 3 1/4”

320 g

41841
-

0 26102 41841 3
R4/B2

Saladier 120
Salad bowl
Ensaladera
Salatschale

41 cl - 13 3/4 oz
120 mm - 4 1/2”
67 mm - 2 1/2”

250 g

41882
-

0 26102 41882 6
R6/B6

Saladier 60
Salad bowl
Ensaladera
Salatschale

4,5 cl - 1 1/2 oz
60 mm - 2 1/4”
33 mm - 1 1/4”

47 g

41884
0 26102 25283 3

-
R6/B6
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DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

COLOR STUDIO SALTO - VERRE GLASS

Gobelet green FH 35 
Tumbler

Vaso
Trinkglas

35 cl - 11 3/4 oz
76 mm - 3”

121 mm - 4 3/4”
222 g

J8492
8 83314 45730 8

-
F6/B4

Purple J8489
8 83314 45727 8

-

Orange J8488
8 83314 45726 1

-

Red J8493
8 83314 45731 5

-

Grey J8491
8 83314 45729 2

-

Blue J8490
8 83314 45728 5

-

Gobelet purple FB 32 
Tumbler

Vaso
Trinkglas

32 cl - 10 3/4 oz
90 mm - 3 1/2”
84 mm - 3 1/4”

240 g

J8480
8 83314 45716 2

-
F6/B4

Orange J8479 8 83314 45715 5
-

Red J8486 8 83314 45724 7
-

Grey J8484 8 83314 45721 6
-

Blue J8482 8 83314 45719 3
-

Green J8485 8 83314 45723 0
-

CONIQUE - VERRE GLASS

Gobelet FH 57 IMP
Tumbler

Vaso
Trinkglas

57 cl - 19 1/4 oz
90 mm - 3 1/2”
150 mm - 5 7/8”

305 g

34002
-
-

A48

Gobelet FH 28
Tumbler

Vaso
Trinkglas

28 cl - 9 1/4 oz
70 mm - 2 3/4”
116 mm - 4 1/2”

173 g
Soufflé/Blown

03501
0 26102 29950 0

-
F6/B12

Gobelet FH 28
Tumbler

Vaso
Trinkglas

28 cl - 9 1/4 oz
73 mm - 2 7/8”
118 mm - 4 5/8”

205 g
Pressé/Pressed

55968
0 26102 55968 0

-
R6/B12

Gobelet FH 25
Tumbler

Vaso
Trinkglas

25 cl - 8 1/4 oz
68 mm - 2 5/8”
107 mm - 4 1/8”

130 g
Soufflé/Blown

10295
0 26102 29812 1

-
F6/B12

Gobelet FH 25
Tumbler

Vaso
Trinkglas

25 cl - 8 1/4 oz
70 mm - 2 3/4”
114 mm - 4 3/8”

195 g
Pressé/Pressed

55970
0 26102 55970 3

-
R6/B12

Gobelet FH 20
Tumbler

Vaso
Trinkglas

20 cl - 6 3/4 oz
66 mm - 2 1/2”
105 mm - 4 1/8”

170 g

55455
0 26102 55455 5

-
R6/B12

Gobelet FH 8
Tumbler

Vaso
Trinkglas

8 cl - 2 1/2 oz
49 mm - 2 1/2”

78 mm - 3”
77 g

14633
0 26102 48239 1

-
F6/B32

COSMOS - VERRE GLASS

Saladier 280
Salad bowl
Ensaladera
Salatschale

4,9L - 166 oz
280 mm - 11”
137 mm - 5”

1025 g

44029
-

0 26102 44029 2
A6

B

156

p. 43

1 p. 105

1

1 p. 81



DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

COSMOS - VERRE GLASS

Saladier 230
Salad bowl
Ensaladera
Salatschale

2,6L - 91 1/4 oz
230 mm - 9”

110 mm - 4 1/4”
730 g

E8859
-

0 26102 00630 6
R6/B1

Saladier 200
Salad bowl
Ensaladera
Salatschale

1,7L - 57 1/4 oz
200 mm - 7 7/8”
95 mm - 3 3/4”

480 g

30362
-

0 26102 00648 1
R6/B2

Saladier 170
Salad bowl
Ensaladera
Salatschale

1L - 33 3/4 oz
170 mm - 6 5/8”
81 mm - 3 1/8”

325 g

H5360
-

0 26102 00655 9
R6/B4

Saladier 140
Salad bowl
Ensaladera
Salatschale

56,5 cl - 19 oz
140 mm - 5 1/2”
66 mm - 2 1/2”

240 g

64091
-

0 26102 02388 4
TA12

Saladier 120
Salad bowl
Ensaladera
Salatschale

39 cl - 13 oz
120 mm - 4 5/8”
59 mm - 2 1/4”

180 g

64089
-

0 26102 00671 9
TA12

DAMIER - VERRE GLASS

Salière
Salt shaker

Salero
Salz

-
45 mm - 1 3/4”
83 mm - 3 1/4”

62 g

00633
0 26102 00633 7
0 26102 21454 1

A36

DARING - PORCELAIN

Tasse empilable 22
Stackable cup
Taza apilable

Stapelbare Tasse

22 cl - 4 1/4 oz
90 mm - 7 1/4”
65 mm - 2 1/42”

190 g

G3745
8 83314 19151 6
8 83314 19150 9

C6/B4

Sous-tasse 155
Saucer
Platillo

Untertasse

-
155 mm - 6”
19 mm - 3/4”

170 g

G3751
8 83314 19160 8
8 83314 19159 2

C6/B4

Tasse empilable 13
Stackable cup
Taza apilable

Stapelbare Tasse

13 cl - 4 1/2 oz
90 mm - 3 1/2”
57 mm - 2 1/4”

120 g

G3747
8 83314 19154 7
8 83314 19153 0

C6/B4

Tasse empilable 9
Stackable cup
Taza apilable

Stapelbare Tasse

9 cl - 3 oz
80 mm - 3”

59 mm - 2 1/4”
103 g

G3744
8 83314 19149 3
8 83314 19148 6

C6/B4

Sous-tasse 115
Saucer
Platillo

Untertasse

-
115 mm - 4 1/2”
19 mm - 3/4”

100 g

G3749
8 83314 19158 5
8 83314 19157 8

C6/B4

Bock 30
Mug

Taza grande
Große Tasse

30 cl - 10 oz
105 mm - 4”

90 mm - 3 1/2”
246 g

G3752
8 83314 19163 9
8 83314 19162 2

C6/B4

Crémier 16
Creamer
Lechera

Milchgiesser

16 cl - 5 1/4 oz
120 mm - 4 1/2”
85 mm - 3 1/4”

180 g

H0012
8 83314 26731 0
8 83314 26730 3

F6/B4

Sucrier avec couvercle 20
Sugar bowl with lid
Azucarero con tapa

Zuckerdose mit Deckel

20 cl - 6 3/4 oz
95 mm x 80 mm - 3 1/2” x 3”

63 mm - 2 1/4”
270 g

G9902
8 83314 26729 7
8 83314 26612 2

F4/B4

Théière 40
Teapot
Tetera

Teekanne

40 cl - 13 1/2 oz
210 mm - 8 1/4”
96 mm - 3 3/4”

562 g

H0013
8 83314 26733 4
8 83314 26732 7

F2/B4

Coupelle 160
Bowl
Bol

Schälchen

20 cl - 6 3/4 oz.
160 mm - 6 1/4”
35 mm - 1 3/8”

210 g

G3753
8 83314 19165 3
8 83314 19164 6

C6/B4

Coupelle 120
Bowl
Bol

Schälchen

8 cl - 2 1/2 oz.
120 mm - 4 1/2”

25 mm - 1”
110 g

G3754
8 83314 19167 7
8 83314 19166 0

C6/B4

157

1 p. 81

p. 60

6 A p. 94



DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

DECANTA - VERRE GLASS

Carafe 2L
Decanter 

Jarra
Dekanter

2L - 67 1/2 oz
207 mm - 8 1/8”
240 mm - 9 3/8” 

1050 g

62451
-

0 26102 33983 1
A2

DÉGUSTATION - VERRE GLASS

Verre à cognac 41
Brandy
Copa

Stielglas

41 cl - 13 3/4 oz
95 mm - 3 3/4”

129 mm - 5” 
182 g 

62664   
0 26102 62665 8

-
F6/B4 

Verre à cognac 25
Brandy
Copa

Stielglas

25 cl - 8 1/4 oz
82 mm - 3 1/8”
112 mm - 4 3/8” 

124 g

02458
0 26102 06454 2

-
F12

62661
0 26102 62662 7

-
F6/B4

Verre à cognac 15
Brandy
Copa

Stielglas 

15 cl - 5 oz
67 mm - 2 5/8”
96 mm - 3 3/4” 

89 g

01476
0 26102 06612 6

-
F12

01484
0 26102 06612 6

-
F12/B6

DÉLICE WHITE  - OPAL

Assiette white 350x260
Plate
Plato
Teller

-
350 mm x 260 mm - 13 3/4 x 10”

41 mm - 1 1/2”
1120 g

E7836
-

8 83314 11981 7
R6/B2

Assiette carrée white 260 
Square plate 

Plato cuadrado
Quadratteller 

-
269 mm - 10 1/2”

29 mm - 1”
860 g

C9872
0 26102 85166 1

0 26102 23030 5
R6/B4

Assiette carrée white 190 
Square plate 

Plato cuadrado
Quadratteller 

-
190 mm - 7 1/4”

23 mm - 7/8”
360 g

C9866
0 26102 85113 1

0 26102 23044 2
R6/B4

Assiette creuse carrée white 200
Square Deep plate

Plato hondo cuadrado
Tiefer Quadratteller

50 cl - 16 3/4 oz
200 mm - 7 3/4”

55 mm - 2”
490 g

C9852
0 26102 84767 1
0 26102 23041 1

R6/B4

Saladier carré white 240 
Square Bowl 
Cuadrado Bol
Quadratschale

1,7L - 57 1/4 oz
240 mm - 9 1/4”
80 mm - 3 1/4”

865 g

C9860
-

0 26102 87793 7
R6/B1

Coupelle carrée white 140
Square Bowl
Cuadrado bol
Quadratschale

33 cl - 11 oz
140 mm - 5 1/2”
50 mm - 1 3/4”

225 g

C9861
0 26102 85053 4
0 26102 23043 5

R6/B4

Set tasses sous-tasses 
Set cup & saucer
Set taza y platillo

Set Ober + Untertasse

22 cl - 7 1/4 oz
84 mm - 3 1/4”
62 mm - 2 3/8”

155 g
E8865

0 26102 97018 8
-

P6/B4
-

140 mm - 5 1/2”
19 mm - 3/4”

190 g

DÉLICE BLACK - OPAL

Assiette black 350x260
Plate
Plato
Teller

-
350 mm x 260 mm - 13 3/4 x 10”

41 mm - 1 1/2”
1200 g

E7837
-

8 83314 11982 4
R6/B2

Assiette carrée black 260 
Square plate 

Plato cuadrado
Quadratteller 

-
269 mm - 10 1/2”

29 mm - 1”
900 g

C9871
0 26102 85162 3
0 26102 23070 1

R6/B4

Assiette carrée black 190 
Square plate 

Plato cuadrado
Quadratteller 

-
190 mm - 7 1/4”

23 mm - 7/8”
390 g

C9867
0 26102 85123 4
0 26102 23047 3

R6/B4

158

p. 1262

4 p. 41

1 B p. 41



DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

DÉLICE BLACK - OPAL

Assiette creuse carrée black 200
Square Deep plate

Plato hondo cuadrado
Tiefer Quadratteller

50 cl - 16 3/4 oz
200 mm - 7 3/4”

55 mm - 2”
510 g

C9850
0 26102 84743 5
0 26102 23031 2

R6/B4

Saladier carré black 240 
Square Bowl 
Cuadrado Bol
Quadratschale

1L7 - 57 1/4 oz
240 mm - 9 1/4”
80 mm - 3 1/4”

910 g

C9857
-

0 26102 87683 1
R6/B1

Coupelle carrée black 
multi-usages 160

Square bowl multi-purpose 
Cuadrado bol multiusos

Quadratisches Schälchen für 
verschiedene Zwecke

56 cl - 18 3/4 oz
160 mm - 6 1/2”
57 mm - 2 1/4”

350 g

C9856
0 26102 84808 1
0 26102 23071 8

R6/B4

Coupelle carrée black 140
Square Bowl
Cuadrado bol
Quadratschale 

33 cl - 11 oz
140 mm - 5 1/2”
50 mm - 1 3/4”

253 g

C9863
0 26102 85066 4
0 26102 23028 2

R6/B4

Set tasses sous-tasses 
Set cup & saucer
Set taza y platillo

Set Ober + Untertasse

22 cl - 7 1/4 oz
84 mm - 3 1/4”
62 mm - 2 3/8”

155 g
E8848

0 26102 97022 5
-

P6/B4
-

140 mm - 5 1/2”
19 mm - 3/4”

190 g

DISCO LOUNGE - VERRE GLASS

Gobelet FH 45
Tumbler

Vaso
Trinkglas

47 cl - 15 oz
83 mm - 3 1/4˝
160 mm - 6 1/4˝

445 g

L3656
8 83314 51834 4

-
F6/B4

Gobelet FH 35
Tumbler

Vaso
Trinkglas

35 cl - 11 3/4 oz
78 mm - 3˝

135 mm - 5 1/4˝
336 g

L3677
8 83314 51832 0

-
F6/B4

Gobelet FH 29
Tumbler

Vaso
Trinkglas

29 cl - 9 3/4 oz
76 mm - 3˝

120 mm - 4 5/8˝
304 g

L3961
8 83314 52230 3

-
F6/B4

Gobelet FB 32
Tumbler

Vaso
Trinkglas

32 cl - 10 3/4 oz
89 mm - 3 1/4˝

102 mm - 4˝
285 g

L3676
8 83314 51831 3

-
F6/B4

Gobelet FB 26
Tumbler

Vaso
Trinkglas

26 cl - 8 3/4 oz
81 mm - 3 1/8˝
88 mm - 3 3/8˝

222 g

L3675
8 83314 51830 6

-
F6/B4

Gobelet FB 21
Tumbler

Vaso
Trinkglas

21 cl - 7 oz
80 mm - 3 1/8˝

77 mm - 3˝
199 g

L3674
8 83314 51829 0

-
F6/B4

DOLCE VINA - VERRE GLASS

Verre à pied 58
Stemglass

Copa
Stielglas

58 cl - 19 1/2 oz
93 mm - 3 5/8”

230 mm - 9”
226 g

N6667
8 83314 66878 0

-
F6/B4

Verre à pied 48
Stemglass

Copa
Stielglas

48 cl - 16 oz
88 mm - 3 3/8”
219 mm - 8 5/8”

198 g

N6668
8 83314 66879 7

-
F6/B4

Verre à pied 36
Stemglass

Copa
Stielglas

36 cl - 12 oz
81 mm - 3 1/8”
203 mm - 8”

155 g

N5199
8 83314 66597 0

-
F6/B4

159

1 B p. 41

1 I p. 110A

NEW p. 41-55-101-134



DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

DOLCE VINA - VERRE GLASS

Flûte 19
Flute

Copa flauta
Stielglas

19 cl - 6 1/4 oz
55 mm - 2 1/8”

225 mm - 8 3/4”
143 g

N6669
8 83314 66880 3

-
F6/B4

Verre à Martini 21
Stemglass

Copa
Stielglas

21 cl - 7 oz
116 mm - 4 1/2”
172 mm - 6 3/4”

187 g

N6672
8 83314 66883 4

-
F6/B4

Verre à cocktail 70
Stemglass

Copa
Stielglas

70 cl - 23 1/2 oz
113 mm - 4 1/4”
195 mm - 7 1/2”

222 g

N6673
8 83314 66884 1

-
F6/B2

Gobelet FH 36
Tumbler

Vaso
Trinkglas

36 cl - 12 oz
76 mm - 3˝

121 mm - 8 7/8˝
198 g

N6670
8 83314 66881 0

-
F6/B4

Gobelet FB 34
Tumbler

Vaso
Trinkglas

34 cl - 11 1/2 oz
89 mm - 3 1/2˝
83 mm - 3 1/4˝

185 g

N6671
8 83314 66882 7

-
F6/B4

DOMAINE - VERRE GLASS

Verre à pied 55
Stemglass

Copa
Stielglas

55 cl - 18 1/2 oz
90 mm - 3 1/2”
242 mm - 9 1/2”

245 g

L8531
8 83314 59290 0

-
F6/B2

Verre à pied 47
Stemglass

Copa
Stielglas

47 cl - 15 3/4 oz
90 mm - 3 1/2”

220 mm - 8 5/8”
199 g

L8904
8 83314 59289 4

-
F6/B2

Verre à pied 37
Stemglass

Copa
Stielglas

37 cl - 12 1/2 oz
83 mm - 3 1/4”

202 mm - 7 7/8”
170 g

L7426
8 83314 59288 7

-
F6/B4

Verre à pied 27
Stemglass

Copa
Stielglas

27 cl - 9 oz
76 mm - 3”

182 mm - 7 1/8”
147 g

L8535
8 83314 59286 3

-
F6/B4

Verre à pied 20
Stemglass

Copa
Stielglas

20 cl - 6 3/4 oz
70 mm - 2 3/4”
165 mm - 6 1/2”

110 g

L8530
8 83314 58650 3

-
F6/B4

Flûte 16
Flute

Copa flauta
Stielglas

16 cl - 5 1/4 oz
65 mm - 2 1/2”

220 mm - 8 5/8”
126 g

L7425
8 83314 59291 7

-
F6/B4

EASY SERVE - PORCELAIN

Assiette 225
Plate 
Plato
Teller

-
225 mm x 230 mm - 8 3/4” x 9”

30 mm - 1 1/8”
500 g

E7709
8 83314 11864 3
8 83314 12919 9

F4/B4

ÉLÉGANCE - VERRE GLASS

Verre à pied 31
Stemglass

Copa
Stielglas

31 cl - 10 1/4 oz
81 mm - 3 1/8”
180 mm - 7”

176 g

50143
0 26102 76327 8

-
F6/B6

160

NEW p. 41-55-101-134

1 p. 57-132

6 p. 72

p. 56-127-135



DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

ÉLÉGANCE - VERRE GLASS

Verre à pied 24,5
Stemglass

Copa
Stielglas

24,5 cl - 8 1/4 oz.
74 mm - 2 7/8”
166 mm - 6 1/2”

136 g

37405
0 26102 76328 5

-
F12/B4

Verre à pied 19
Stemglass

Copa
Stielglas

19 cl - 6 1/4 oz
69 mm - 2 5/8”

153 mm - 6”
119 g

37413
0 26102 76313 1

-
F12/B4

Verre à pied 14,5
Stemglass

Copa
Stielglas

14,5 cl - 4 3/4 oz
64 mm - 2 1/2”
142 mm - 5 1/2”

98 g

37249
0 26102 76312 4

-
F12/B4

Verre à pied 12
Stemglass

Copa
Stielglas

12 cl - 4 oz
59 mm - 2 1/4”
134 mm - 5 1/4”

90 g

37439
0 26102 76330 8

-
F12/B4

Verre à pied 6,5 
Stemglass

Copa
Stielglas

6,5 cl - 2 oz
48 mm - 1 7/8”
113 mm - 4 3/8”

64 g

37264
0 26102 76314 8

-
F12/B4

Flûte 17
Flute

Copa flauta
Stielglas

17 cl - 5 3/4 oz
58 mm - 2 1/4”
175 mm - 6 7/8”

107 g

37298
0 26102 76331 5

-
F12/B4

Flûte 13
Flute

Copa flauta
Stielglas

13 cl - 4 1/4 oz
58 mm - 2 1/4”

179 mm - 7”
103 g

56416
0 26102 76332 2

-
F12/B4

Flûte 10
Flute

Copa flauta
Stielglas

10 cl - 3 1/4 oz
58 mm - 2 1/4”
159 mm - 6 1/4”

96 g

56626
0 26102 76326 1

-
F12/B4

Coupe à champagne 16
Flute

Copa flauta
Stielglas

16 cl - 5 1/4 oz
90 mm - 3 1/2”
122 mm - 4 3/4”

135 g

37652
0 26102 76329 2

-
F12/B4

Gobelet FH 34 IMP
Tumbler

Vaso
Trinkglas

34 cl - 11 1/2 oz
66 mm - 2 1/2”
147 mm - 5 3/4”

260 g

76399
-
-

A48

N8290
8 83314 68523 7

-
TA12

Gobelet FH 28 IMP
 Tumbler 

Vaso
Trinkglas

28 cl - 9 1/4 oz
65 mm - 2 1/2”

128 mm - 5”
245 g

49352
-
-

A48

N8287
8 83314 68520 6

-
TA12

Gobelet FH 23 IMP
 Tumbler

Vaso
Trinkglas

23 cl - 7 3/4 oz
65 mm - 2 1/2”
110 mm - 4 1/4”

220 g

76397
0 26102 76397 1

-
A48

N8289
8 83314 68522 0

-
TA12

Gobelet FH 17 IMP
 Tumbler

Vaso
Trinkglas

17 cl - 5 3/4 oz
64 mm - 2 1/2”
85 mm - 3 1/4”

187 g

77873
-
-

A48

N8291
8 83314 68524 4

-
TA12

Carafe sans bouchon 1L 
Decanter without stopper 

Jarra
Dekanter

1L - 33 3/4 oz
112 mm - 4 3/8” 

230 mm - 9” 
372 g

42173
-

0 26102 42173 4
A6

Carafe 1L 
Decanter 

Jarra
Dekanter

1L - 33 3/4 oz
112 mm - 4 3/8” 

290 mm - 11 3/8”
435 g

57972
-

0 26102 57972 5
A6

161
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DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

ÉLISA - VERRE GLASS

Verre à pied 42
Stemglass

Copa
Stielglas

42 cl - 14 oz
85 mm - 3 1/4”
212 mm - 8 1/4”

237 g

J4726
8 83314 41984 9

-
F6/B8

Verre à pied 30
Stemglass

Copa
Stielglas

30 cl - 10 oz
76 mm - 3”

194 mm - 7 5/8”
190 g

J4727
8 83314 41986 3

-
F6

J4728
8 83314 41986 3

-
F6/B4

Verre à pied 23
Stemglass

Copa
Stielglas

23 cl - 7 3/4 oz
70 mm - 2 3/4”
176 mm - 6 7/8”

164 g

J4729
8 83314 41987 0

-
F6

J4730
8 83314 41987 0

-
F6/B8

Verre à pied 18
Stemglass

Copa
Stielglas

18 cl - 6 oz
65 mm - 2 1/2”
166 mm - 6 1/2”

123 g

J4733
8 83314 41988 7

-
F6

J4745
8 83314 41988 7

-
F6/B8

Flûte 17
Flute

Copa flauta
Stielglas

17 cl - 5 3/4 oz
53 mm - 2”

192 mm - 7 1/2”
126 g

J4734
8 83314 41989 4

-
F6

J4746
8 83314 41989 4

-
F6/B4

Gobelet FH 35
Tumbler

Vaso
Trinkglas

35 cl - 11 3/4 oz
68 mm - 2 5/8”
135 mm - 5 1/4”

250 g

J4724
0 26102 52599 9

-
F6/B4

Gobelet FH 19
Tumbler

Vaso
Trinkglas

19 cl - 6 1/4 oz
56 mm - 2 1/8”
108 mm - 4 1/4”

165 g

27754
0 26102 27755 3

-
F6/B8

Gobelet FB 23
Tumbler

Vaso
Trinkglas

23 cl - 7 3/4 oz
73 mm - 2 7/8”
82 mm - 3 1/8”

185 g

J4591
0 26102 27757 7 

-
F6/B4

EMPILABLE - VERRE GLASS

Cendrier 107 (Transparent)
Ashtray
Cenicero
Ascher

107 mm - 4 1/8”
35 mm - 1 3/8”

245 g
C1320

0 26102 86643 6
-

R6/B4

Cendrier 85 (Transparent)
Ashtray
Cenicero
Ascher

85 mm - 3 1/4”
36 mm - 1 3/8”

120 g
51257

0 26102 46031 3
-

R6/B4

Cendrier 107 (Noir)
Ashtray
Cenicero
Ascher

107 mm - 4 1/8”
35 mm - 1 3/8 ”

255 g
00187

0 26102 46027 6
-

R6/B4

Cendrier 85 (Noir)
Ashtray
Cenicero
Ascher

85 mm - 3 1/4”
36 mm - 1 3/8”

120 g
55878

0 26102 46025 2
-

R6/B4 

Saladier 290
Salad bowl
Ensaladera
Salatschale

6L - 202 7/8 oz
290 mm - 11 3/8”
133 mm - 5 1/8”

1760 g

10029
-

0 26102 80009 6
A6

Saladier 260
Salad bowl
Ensaladera
Salatschale

4,3L - 145 3/8 oz
260 mm - 10 1/8”
119 mm - 4 5/8”

1200 g

09994
-

0 26102 80016 4
A6

162
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1 A p. 40-83

1

1

1

1



DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

EMPILABLE - VERRE GLASS

Saladier 230
Salad bowl
Ensaladera
Salatschale

2L9 - 98 oz
230 mm - 9”

105 mm - 4 1/8”
850 g

10021
-

0 26102 80025 6
A6

Saladier 200
Salad bowl
Ensaladera
Salatschale

1L8 - 60 3/4 oz
200 mm - 7 7/8”
92 mm - 3 5/8”

640 g

10022
0 26102 80004 1
0 26102 80005 8

R6/B1

Saladier 170
Salad bowl
Ensaladera
Salatschale

1L1 - 37 oz
170 mm - 6 5/8”

78 mm - 3”
440 g

10027
0 26102 74657 8
0 26102 97221 2

R6/B4

Saladier 140
Salad bowl
Ensaladera
Salatschale

62,5 cl - 21 oz
138 mm - 5 1/2”
62 mm - 2 1/2”

270 g

10003
0 26102 16884 4
0 26102 97218 2

R6/B6

Saladier 120
Salad bowl
Ensaladera
Salatschale

38,5 cl - 13 oz
118 mm - 4 5/8”
54 mm - 2 1/8”

205 g

10000
0 26102 16874 5
0 26102 97217 5

R6/B6

Saladier 100
Salad bowl
Ensaladera
Salatschale

24 cl - 8 oz
103 mm - 3 7/8”
45 mm - 1 7/8”

140 g

10019
0 26102 74656 1
0 26102 97215 1

R6/B6

Saladier 90
Salad bowl
Ensaladera
Salatschale

15 cl - 5 oz
88 mm - 3 1/2”
39 mm - 1 1/2”

85 g

10040
0 26102 16825 7
0 26102 97214 4

R6/B6

Saladier 70
Bowl
Bol 

Schale

7,5 cl - 2 1/2 oz
73 mm - 2 3/4”
32 mm - 1 3/8”

70 g

10018
0 26102 16817 2
0 26102 97210 6

R6/B6

Saladier 60
Bowl
Bol 

Schale

3,5 cl - 1 oz
58 mm - 2 1/4”

25 mm - 1”
39 g

10011
0 26102 16806 6 

-
R6/B6

Ravier 140 x 91 
Dish

Fuente
Platte

13 cl - 4 1/3 oz
140 mm x 91 mm

5 1/2” x 3 1/2”
35 mm - 1 1/4”

230 g

64473
0 26102 64473 7

-
R3/B8

EMPILABLE - PORCELAIN

Tasse 28
Cup
Taza
Tasse

28 cl - 9 1/4 oz
92 mm - 3 5/8”
60 mm - 2 1/4”

225 g

G2725
8 83314 17808 1

-
R6/B4

Sous-tasse 160
Saucer
Platillo

Untertasse

-
160 mm - 6 1/4”

21 mm - 3/4”
200 g

G2722
8 83314 17805 0

-
R6/B8

Tasse 22
Cup
Taza
Tasse

22 cl - 7 1/4 oz
79 mm - 3”

65 mm - 2 1/2”
200 g

H7795
0 26102 26026 5
0 26102 01542 1

A12

Sous-tasse 140
Saucer
Platillo

Untertasse

-
140 mm - 5 1/2”

19 mm - 3/4”
150 g

01526
-

0 26102 01526 1
R6/B12

Tasse 14
Cup
Taza
Tasse

14 cl - 4 1/2 oz
75 mm - 2 7/8”
49 mm - 1 7/8”

145 g

G2724
8 83314 17807 4

-
R6/B4

Tasse 9
Cup
Taza
Tasse

9 cl - 3 oz
65 mm - 2 1/2”
44 mm - 1 5/8”

100 g

H7793
0 26102 26029 6
0 26102 00866 9

A6/B4
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DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

ESKALE - VERRE GLASS

Gobelet FH 69
Tumbler

Vaso
Trinkglas

69 cl - 23 1/4 oz
97 mm - 3 3/4

195 mm - 7 5/8”
595 g

L5880
8 83314 54439 8

-
FA6/B4

Gobelet FB 42
Tumbler

Vaso
Trinkglas

42 cl - 14 oz
97 mm - 3 3/4”
96 mm - 3 3/4”

315 g

L3749
8 83314 51979 2

-
FA6/B4

Gobelet FB 31
Tumbler

Vaso
Trinkglas

31 cl - 10 oz
91 mm - 3 1/2”
87 mm - 3 3/8”

250 g

L3750
8 83314 51981 5

-
FA6/B4

Gobelet FB 18
Tumbler

Vaso
Trinkglas

18 cl - 6 1/4 oz
77 mm - 3”
78 mm - 3”

180 g

L3751
8 83314 51983 9

-
FA6/B4

Gobelet FB 9
Tumbler

Vaso
Trinkglas

9 cl - 3 oz
62 mm - 2 3/8”
65 mm - 2 1/2”

90 g

L7172
8 83314 57058 8

-
FA6/B4

N6551
8 83314 66727 1

-
F12/B4

Appetizer set

EVERYDAY - OPAL

Assiette 270
Plate
Plato
Teller

265 mm - 10 3/8”
21 mm - 3/4”

460 g
H9859

-
8 83314 36872 7

R6/B4

Assiette 245
Plate
Plato
Teller

245 mm - 9 1/2”
21 mm - 3/4”

340 g
G0564

8 83314 18102 9
8 83314 15171 8

R6/B4

Assiette 195
Plate
Plato
Teller

195 mm - 7 1/4”
15 mm - 1/2”

230 g
G0565

8 83314 18104 3
8 83314 15172 5

R6/B4

Assiette creuse 225
Deep plate

Plato hondo
Tiefer teller

65 cl - 21 3/4 oz
225 mm - 8 3/4”

30 mm - 1”
330 g

G0563
8 83314 18110 4 
8 83314 15170 1

R6/B4

Saladier 240
Salad bowl
Ensaladera
Salatschale

3,1L - 104 3/4 oz
240 mm - 9 1/4”
95 mm - 3 3/4”

630 g

G0570
-

8 83314 15176 3
R6/B1

Coupelle 120
Bowl 
Bol 

Schale

50 cl - 16 3/4 oz
120 mm - 4 5/8”

53 mm - 2”
150 g

H4122
-

8 83314 15169 5
R6/B4

Coupelle multi-usages 
Evolution 165

Bowl multi-purpose 
Bol multiusos

Schälchen für verschiedene 
zwecke

70 cl - 23 1/2 oz
165 mm - 6 1/2”
45 mm - 1 3/4”

240 g

63379
8 83314 03379 3
0 26102 63379 3

R8/B6

Tasse 28
Cup 
Taza
Tasse

28 cl - 9 1/4 oz
92 mm - 3 5/8”
60 mm - 2 1/4”

230 g

G2725
8 83314 17808 1

-
R6/B4

Sous-tasse 160
Saucer
Platillo

Untertasse

160 mm - 6 1/4”
21 mm - 3/4”

200 g
G2722

8 83314 17805 0
-

R6/B8

164

p. 78-1041 I

4 p. 67

A
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DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

Tasse 22
Cup 
Taza
Tasse

22 cl - 7 1/4 oz
79 mm - 3”

65 mm - 2 1/2”
200 g

H7795
0 26102 26026 5
0 26102 01542 1

A12

Sous-tasse 140
Saucer
Platillo

Untertasse

140 mm - 5 1/2”
19 mm - 3/4”

155 g
01526

-
0 26102 01526 1

R6/B12

Tasse 14
Cup 
Taza
Tasse

14 cl - 4 1/2 oz
75 mm - 2 7/8”
49 mm - 1 7/8”

145 g

G2724
8 83314 17807 4

-
R6/B4

Tasse 9
Cup 
Taza
Tasse

9 cl - 3 oz
65 mm - 2 1/2”
44 mm - 1 5/8”

100 g

H7793
0 26102 26029 6
0 26102 00866 9

R6/B4

EVOLUTION - OPAL

Assiette 270
Plate
Plato
Teller

-
270 mm - 10 5/8”

22 mm - 7/8”
480 g

E6961
8 83314 10864 4

-
R6/B4

Assiette 240
Plate
Plato
Teller

-
240 mm - 9 3/8”

22 mm - 7/8”
370 g

E6981
8 83314 10885 9

-
R6/B4

Assiette 195
Plate
Plato
Teller

-
195 mm - 7 5/8”

17 mm - 5/8”
250 g

E6983
8 83314 10887 3

-
R6/B4

Assiette creuse 220
Deep plate

Plato hondo
Tiefer teller

-
220 mm - 8 5/8”
30 mm - 1 1/8”

340 g

E6982
8 83314 10886 6

-
R6/B4

FILET BORDEAUX - OPAL

Assiette 252 
Plate 
Plato
Teller

-
252 mm - 10”
25 mm - 7/8”

640 g

24759
0 26102 50168 9

-
R6/B4

Assiette 235 
Plate 
Plato
Teller

-
235 mm - 9 1/4”

26 mm - 1”
505 g

22589
0 26102 50173 3

-
R6/B4

Assiette 195 
Plate 
Plato
Teller

-
195 mm - 7 5/8”

22 mm - 7/8”
310 g

22605
0 26102 50181 8

-
R6/B4

Assiette 155 
Plate 
Plato
Teller

155 mm - 6”
18 mm - 5/8”

215 g
22548

0 26102 50186 3
-

R6/B4

165
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DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

FILET BORDEAUX - OPAL

Assiette creuse 225 
Deep plate

Plato hondo
Tiefer teller

69 cl - 23 1/4 oz
225 mm - 8 3/4”
35 mm - 1 3/8”

500 g

22563
0 26102 50179 5

-
R6/B4

Saladier 120 
Bowl
Bol

Schale

31,5 cl - 10 1/2 oz
120 mm - 4 5/8”
47 mm - 1 3/4”

200 g

50420
0 26102 50421 5

-
R6/B6

Bol 51 
Bowl
Bol

Schale

51 cl - 17 1/4 oz
132 mm - 5 1/8”
74 mm - 2 7/8”

260 g

17147
0 26102 50272 3

-
R6/B6

Tasse restaurant 19 
Cup
Taza
Tasse

19 cl - 6 1/4 oz
78 mm - 3”

65 mm - 2 1/2”
190 g

22845
0 26102 24650 4

-
R12/B4

Sous-tasse 140 
Saucer
Platillo

Untertasse

-
140 mm - 5 1/2”
20 mm - 3/4”

180 g

25988
0 26102 50389 8

-
R6/B8

FILET DELFT - OPAL

Assiette plate 252 
Plate 
Plato
Teller

-
252 mm - 9 7/8”

25 mm - 7/8”
640 g

24767
0 26102 55730 3

-
R6/B4

Assiette plate 235 
Plate 
Plato
Teller

-
235 mm - 9 1/4”

26 mm - 1”
505 g

22597
0 26102 55739 6

-
R6/B4

Assiette plate 195 
Plate 
Plato
Teller

-
195 mm - 7 5/8”

22 mm - 7/8”
310 g

22613
0 26102 55765 5

-
R6/B4

Assiette plate 155 
Plate 
Plato
Teller

-
155 mm - 6”
18 mm - 5/8”

215 g

22555
0 26102 55774 7

-
R6/B4

Assiette creuse 225 
Deep plate

Plato hondo
Tiefer teller

69 cl - 23 1/4 oz
225 mm - 8 3/4”
35 mm - 1 3/8”

500 g

22571
0 26102 55759 4

-
R6/B4

Saladier 120 
Bowl
Bol

Schale

31,5 cl - 10 1/2 oz
120 mm - 4 5/8”
47 mm - 1 3/4”

200 g

55856
0 26102 55857 7

-
R6/B6

Bol 51 
Bowl
Bol

Schale

51 cl - 17 1/4 oz
132 mm - 5 1/8”
74 mm - 2 7/8”

260 g

17145
0 26102 55831 7

-
R6/B6

Tasse restaurant 22
Cup
Taza
Tasse

22 cl - 7 1/4 oz
78 mm - 3”

74 mm - 2 7/8”
210 g

25582
0 26102 55901 7

-
R12/B4

Tasse restaurant 19 
Cup
Taza
Tasse

19 cl - 6 1/4 oz
78 mm - 3”

65 mm - 2 1/2”
190 g

22852
0 26102 55897 3

-
R12/B4

Sous-tasse 140 
Saucer
Platillo

Untertasse

-
140 mm - 5 1/2”
20 mm - 3/4”

180 g

25996
0 26102 55904 8

-
R6/B8
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DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

FINE CHAMPAGNE - VERRE GLASS

Gobelet FH 1,5
Shot glass 
Chupito
Shooter

1,5 cl - 1/2 oz
38 mm - 1 1/2”
62 mm - 2 3/8” 

38 g

01105
0 26102 49392 2

-
F10/B30

FJORDS - PORCELAIN

Assiette 250 
Plate 
Plato
Teller

-
250 mm - 9 3/4”

22 mm - 7/8”
900 g

N5971
8 83314 66030 2
8 83314 66029 6

F6/B4

Assiette 210 
Plate 
Plato
Teller

-
210 mm - 8 1/4”

22 mm - 7/8”
570 g

N5970
8 83314 66028 9
8 83314 66027 2

F6/B4

Assiette 180 
Deep plate

Plato hondo
Tiefer teller

-
180 mm - 7”
22 mm - 7/8”

420 g

N5969
8 83314 66026 5
8 83314 66025 8

F6/B4

Assiette creuse 180 
Deep plate

Plato hondo
Tiefer teller

-
180 mm - 7”

42 mm - 1 5/8”
584 g

N5967
8 83314 66022 7
8 83314 66021 0

F6/B4

Coupelle 120
Bowl 
Bol 

Schale

-
120 mm - 4 5/8”
42 mm - 1 5/8”

308 g

N5968
8 83314 66024 1
8 83314 66023 4

F6/B4

Bol 35
Bowl
Bol

Schale

35 cl - 11 3/4 oz
105 mm - 4 1/8”
61 mm - 2 3/8”

279 g

H9624
8 83314 36658 7

-
F6/B4

Sous-tasse café gourmand 170 x 275
Café gourmand saucer
Café gourmand platillo

Café gourmand untertasse

-
170 x 275 mm - 6 3/4” x 10 3/4”

25 mm - 7/8”
430 g

H8719
8 83314 35648 9

-
F6/B4

Tasse café latte 25
Cup
Taza
Tasse

25 cl - 8 1/4 oz
76 mm - 2 7/8”
83 mm - 3 3/8”

217 g

H8664
8 83314 35585 7

-
F6/B4

Tasse café long 19
Cup
Taza
Tasse

19 cl - 6 1/4 oz
70 mm - 2 3/4”

75 mm - 3”
193 g

H8661
8 83314 35581 9

-
F6/B4

Tasse expresso 9
Cup
Taza
Tasse

9 cl - 3 oz
59 mm - 2 1/4”
59 mm - 2 1/4”

190 g

H8655
8 83314 35576 5

-
F6/B4

Sous-tasse 160
Saucer
Platillo

Untertasse

-
 160 mm - 6 1/4”

16 mm - 5/8”
190 g

H8721
8 83314 35649 6

-
F6/B4

Sous-tasse 120
Saucer
Platillo

Untertasse

-
120 mm - 4 5/8”

15 mm - 1/2”
150 g

N5972
8 83314 66032 6
8 83314 66031 9

F6/B4

Bock 30
Mug

Taza grande
Große Tasse

30 cl - 10 oz
87 mm - 3 3/8”
77 mm - 3 1/8”

246 g

H8666
8 83314 35590 1

-
F6/B4

Crémier 6
Creamer
Lechera

Milchgiesser

6 cl - 2 oz
50 mm - 1 7/8”
55 mm - 2 1/8”

78 g

H8722
8 83314 35650 2

-
F6/B4

167
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DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

FLEUR - VERRE GLASS

Broc 1,3 L 
Jug 

Medidor
Kanne

1,3 L - 43 3/4 oz
180 mm - 7” 

220 mm - 8 5/8”
930 g

06919
-

0 26102 27364 7
A6

FLUID - VERRE GLASS

Carafe 1 L
Decanter

Jarra
Dekanter

1 L - 33 3/4 oz
107 mm - 4 1/8”

265 mm - 10 3/8”
465 g

L3965
8 83314 59299 3
8 83314 52237 2

A6

Carafe 1 L avec bouchon
Decanter + stopper

Jarra + tapón
Karaffe + stopfen

1 L - 33 3/4 oz
107 mm - 4 1/8”

265 mm - 10 3/8”
465 g

L4193
8 83314 52505 2
8 83314 59294 8

A6

Carafe 0,75 L
Decanter

Jarra
Karaffe

0L75 - 25 1/4 oz
96 mm - 3 3/4”
210 mm - 8 1/4”

435 g

L6247
8 83314 59553 6
8 83314 57843 0

A6

Carafe 0,75 L avec bouchon
Decanter + stopper

Jarra + tapón
Karaffe + stopfen

0L75 - 25 1/4 oz
96 mm - 3 3/4”
210 mm - 8 1/4”

435 g

L8689
8 83314 59451 5
8 83314 57844 7

A6

Carafe 0,5 L
Decanter

Jarra
Dekanter

50 cl - 16 3/4 oz
91 mm - 3 1/2”
193 mm - 7 1/2”

415 g

L3963
8 83314 59279 5
8 83314 52234 1

A6

Carafe 0,5 L avec bouchon
Decanter + stopper

Jarra + tapón
Karaffe + stopfen

50 cl - 16 3/4 oz
91 mm - 3 1/2”
193 mm - 7 1/2”

415 g

L4194
8 83314 59301 3
8 83314 52506 9

A6

Carafe 0,25 L
Decanter

Jarra
Dekanter

25 cl - 8 1/4 oz
71 mm - 2 3/4”
135 mm - 5 1/4”

260 g

L4212
8 83314 59408 9
8 83314 52525 0

A12

Carafe 0,125 L
Decanter

Jarra
Dekanter

125 cl - 4 oz
60 mm - 2 1/4”
113 mm - 4 3/8”

190 g

L4213
8 83314 52526 4
8 83314 52526 7

A12

Bouchon
Plastic lid

Tapón
Stopfen

70 mm - 2 3/4”
39 mm - 1 1/2”

14 g
L4257

8 83314 52648 6
-

F6/B4

FORUM - VERRE GLASS

Gobelet FH 26,5
Tumbler

Vaso
Trinkglas

26,5 cl - 8 3/4 oz
75 mm - 2 7/8”

103 mm - 4”
200 g

50830
0 26102 50830 5

-
R6/B12

Gobelet FB 23
Tumbler

Vaso
Trinkglas

23 cl - 7 3/4 oz
81 mm - 3 1/8”

77 mm - 3”
160 g

50829
0 26102 50829 9

-
R6/B12

Gobelet FB 16
Tumbler

Vaso
Trinkglas

16 cl - 5 1/4 oz
72 mm - 2 3/4”
69 mm - 2 5/8”

120 g

50828
0 26102 50828 2

-
R6/B12

O
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DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

FUSION - VERRE GLASS

Gobelet FH 47
Tumbler

Vaso
Trinkglas

47 cl - 16 oz
78 mm - 3”

190 mm - 7 3/8”
330 g

L7848
8 83314 56853 0

-
F6/B4

Gobelet FH 55
Tumbler

Vaso
Trinkglas

55 cl - 18 1/2 oz
109 mm - 4 3/8”

101 mm - 4”
180 g

L7849
8 83314 56854 7

-
F6/B2

Gobelet FH 35
Tumbler

Vaso
Trinkglas

35 cl - 11 3/4”
82 mm - 3 1/8”

120 mm - 4 5/8”
190 g

L7850
8 83314 56855 4

-
F6/B4

GIN - VERRE GLASS

Gobelet FB 5
Shot glass 
Chupito
Shooter

5 cl - 1 1/2 oz
48 mm - 1 7/8”
57 mm - 2 1/4” 

60 g

00065
0 26102 17344 2

-
F24/B12

Gobelet FB 3
Shot glass 
Chupito
Shooter

3 cl - 1 oz
42 mm - 1 5/8”

52 mm - 2” 
48 g

00016
0 26102 14953 9

-
F24

00024
0 26102 14953 9

-
F24/B12

GOURMAND EXPRESS - PORCELAIN

Assiette rectangulaire Osaka 
280 x 230  

Rectangular plate
Plato rectangular
Rechtekiger Teller

-
280 x 230 mm - 11” x 9”

13 mm - 1/2”
910 g

N5988
8 83314 66055 5
8 83314 66054 8

C6/B2

Saladier Hanoï 200 
Bowl
Bol

Schale

150 cl - 50 1/2 oz
197 mm - 7 3/4”
63 mm - 2 3/8”

697 g

N5985
8 83314 66049 4
8 83314 66048 7

C6/B2

Coupelle Bologna 85 cl
Bowl
Bol

Schälchen

85 cl - 28 3/4 oz.
115 mm - 4 1/2”
105 mm - 4 1/8”

422 g

N5987
8 83314 66053 1
8 83314 66052 4

F6/B4

Coupelle Flandres 30 cl
Bowl
Bol

Schälchen

30 cl - 10 oz.
90 mm - 3 1/2”
99 mm - 3 7/8”

234 g

N5986
8 83314 66051 7
8 83314 66050 0

F6/B4

GRANITY - VERRE GLASS

Gobelet FH 65
Tumbler

Vaso
Trinkglas

65 cl - 21 3/4 oz
96 mm - 3 3/4”

178 mm - 7”
689 g

J2598
8 83314 39839 7

-
F6/B2

L9829
8 83314 64512 2

-
TA12

Gobelet FH 46
Tumbler

Vaso
Trinkglas

46 cl - 15 1/2 oz
87 mm - 3 3/8”
160 mm - 6 1/4”

505 g

J2599
8 83314 39840 3

-
F6

J2601
8 83314 39840 3

-
F6/B4

L9828
8 83314 64513 9

-
TA12

Gobelet FH 42
Tumbler

Vaso
Trinkglas

42 cl - 14 oz
89 mm - 3 1/2”
130 mm - 5 1/8”

415 g

J2602
8 83314 39841 0

-
F6

J2603
8 83314 39841 0

-
F6/B4

L9827
8 83314 64515 3

-
TA12

Gobelet FH 35
Tumbler

Vaso
Trinkglas

35 cl - 11 3/4 oz
85 mm - 3 1/4”
122 mm - 3 3/4”

365 g

J2606
 83314 39844 1

-
F6

J2607
 83314 39844 1

-
F6/B8

L9826
8 83314 64516 0

-
TA12

169
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DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

GRANITY - VERRE GLASS

Gobelet FH 31
Tumbler

Vaso
Trinkglas

31 cl - 10 1/4 oz
75 mm - 2 7/8”
140 mm - 5 1/2”

330 g

J2604
8 83314 39842 7

-
F6

J2605
8 83314 39842 7

-
F6/B4

L9825
8 83314 64514 6

-
TA12

Gobelet FH 20
Tumbler

Vaso
Trinkglas

20 cl - 6 3/4 oz
64 mm - 2 1/2”

127 mm - 5”
235 g

J2608
8 83314 39845 8

-
F6/B4

L9824
8 83314 64518 4

-
TA12

Gobelet FB 35
Tumbler

Vaso
Trinkglas

35 cl - 11 3/4 oz
93 mm - 3 5/8”
107 mm - 4 1/8”

350 g

L7844
8 83314 56845 5

-
F6/B4

L9823
8 83314 64517 7

-
TA12

Gobelet FB 27
Tumbler

Vaso
Trinkglas

27 cl - 9 oz
85 mm - 3 1/4”
98 mm - 3 3/4”

290 g

J2612
8 83314 39848 9

-
F6

J2614
8 83314 39848 9

-
F6/B8

L9822
8 83314 64519 1

-
TA12

Gobelet FB 20
Tumbler

Vaso
Trinkglas

20 cl - 6 3/4 oz
80 mm - 3 1/8”
81 mm - 3 1/8”

215 g

J2611
8 83314 39847 2

-
F6/B4

L9821
8 83314 64520 7

-
TA12

Gobelet FB 16
Tumbler

Vaso
Trinkglas

16 cl - 5 1/4 oz
73 mm - 2 7/8”
73 mm - 2 7/8”

165 g

J2609
8 83314 39846 5

-
F6

J2610
8 83314 39846 5

-
F6/B8

L9820
8 83314 64521 4

-
TA12

Gobelet FB 4,5
Shot glass 
Chupito
Shooter

4,5 cl - 1 1/2 oz
50 mm - 1 7/8”
57 mm - 2 1/4”

65 g

04755
0 26102 04761 3

-
F12/B4

L9819
8 83314 64522 1

-
TA12

HAWAÏ - VERRE GLASS

Verre à cocktail  44
Stemglass 

Copa
Stielglas

44 cl - 14 3/4 oz. 
86 mm - 3 3/8”

220 mm - 8 5/8”
324 g

E0530
8 83314 01821 9

-
F6/B4

HAWORTH - VERRE GLASS

Bock 20 oz. IMP
Mug

Taza grande
Große Tasse

57 cl - 19 1/4 oz
135 mm - 5 1/4”
131 mm - 5 1/8”

585 g

13192
-
-

A24

Bock 10 oz. IMP
Mug

Taza grande
Große Tasse

28 cl - 9 1/4 oz
112 mm - 2 3/4”

103 mm - 4”
361 g

04361
-
-

A36

HEAT SYSTEM - OPAL

Assiette 230
Plate
Plato
Teller

-
230 mm - 8 7/8”

25 mm - 7/8”
590 g

E6776
8 83314 11347 1

-
R6/B4

Assiette plate compartimentée 230
Divided plate 

Plato con compartimentos
Teller 2 geteilt

-
230 mm - 8 7/8”

25 mm - 7/8”
590 g

E6775
8 83314 11348 8

-
R6/B4

170

p. 113-1271 I

p. 102

2 p. 123

p. 1394 A L

2



171

DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

HÔTEL 3,5 mm - 18/10  - COUVERTS FLATWARE

Couteau de table (monobloc)* 
Dinner knife (solid handle) 

Cuchillo de mesa (monoblock)
Menümesser (monoblock)

240 mm - 9 3/8” T3004
0 26102 80903 7

-
C12/B4

Fourchette de table 
Dinner fork 

Tenedor de mesa
Menügabel

208 mm - 8 1/8” T3001
0 26102 99861 8

-
C12/B4

Cuillère de table 
Dinner spoon 

Cuchara de mesa
Menülöffel

208 mm - 8 1/8” T3002
0 26102 99868 7

-
C12/B4

Couteau à dessert (monobloc)*
Dessert knife (solid handle) 

Cuchillo postre
Dessertmesser (monoblock)

211 mm - 8 1/4” T3008
0 26102 80910 5

-
C12/B4

Fourchette à dessert 
Dessert fork 

Tenedor postre
Dessertgabel

183 mm - 7 1/8” T3005
0 26102 80907 5

-
C12/B4

Cuillère à dessert 
Dessert spoon 
Cuchara postre

Dessertlöffel

183 mm - 7 1/8” T3006
0 26102 80908 2

-
C12/B4

Cuillère à soupe 
Soup spoon 

Cuchara sopa
Suppenlöffel

178 mm - 7” T3009
0 26102 80913 6

-
C12/B4

Cuillère à café 
Tea spoon 

Cuchara de cafe
Kaffeelöffel

139 mm - 5 3/8” T3010
0 26102 81619 6

-
C12/B4

Cuillère à moka 
Demi tasse spoon 
Cuchara de moka

Moccalöffel

114 mm - 4 3/8” T3011
0 26102 81621 9

-
C12/B4

Couteau à poisson 
Fish knife 

Cuchillo pescado
Fischmesser

212 mm - 8 1/4” T3013
0 26102 81628 8

-
C12/B4

Fourchette à poisson 
Fish fork 

Tenedor pescado
Fischgabel

183 mm - 7 1/8” T3012
0 26102 81625 7

-
C12/B4

Couteau à salade (monobloc)*
Lunch / B&B knife (solid handle) 

Cuchillo ensalada
Salatmesser monoblock

189 mm - 7 3/8” T3015
0 26102 81635 6

-
C12/B4

Fourchette à salade 
Lunch / small fork
Tenedor ensalada

Salatgabel

152 mm - 5 7/8” T3014
0 26102 81623 3

-
C12/B4

 HÔTELIÈRE - OPAL

Assiette 258
Plate
Plato
Teller

-
258 mm - 10 1/8”

20 mm - 3/4”
645 g

59943
0 26102 51191 6

-
R6/B4

Assiette 235 
Plate
Plato
Teller

-
235 mm - 9 1/4”

19 mm - 3/4”
525 g

57975
0 26102 51193 0

-
R6/B4

Assiette 195
Plate
Plato
Teller

-
195 mm - 7 5/8”

17 mm - 5/8”
315 g

57974
0 26102 51201 2

-
R6/B4

p. 644 A L
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DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

 HÔTELIÈRE - OPAL

Assiette 155
Plate
Plato
Teller

-
155 mm - 6”
15 mm - 1/2”

215 g

58621
0 26102 51208 1

-
R6/B4

Assiette creuse tolérancée
Deep plate

Plato hondo
Tiefer teller

-
225 mm - 8 3/4”
30 mm - 1 1/8”

510 g

57971
0 26102 51196 1

-
R6/B4

HÔTELIÈRE - RESTAURANT ADDITIONAL ITEMS - OPAL

Coupelle 160
Rimmed bowl 

Bol
Schale

27,5 cl - 9 1/4 oz
160 mm - 6 1/4”
37 mm - 1 3/8”

255 g

25293
0 26102 51081 0

- R6/B6

Coupelle 120
Rimmed bowl 

Bol
Schale

11 cl - 3 1/2 oz
120 mm - 4 5/8”

26 mm - 1”
145 g

25285
0 26102 51084 1

- R6/B6

Coupelle multi-usages 160
Multi-purpose bowl 

Bol multiusos
Schälchen für verschiedene zwecke

-
160 mm - 6 1/4”

51 mm - 2”
350 g

50061
0 26102 51076 6

- R6/B4

Saladier 170
Bowl
Bol

Schale

2L05 - 69 1/4 oz
170 mm - 6 5/8”

78 mm - 3”
480 g

43315
0 26102 43316 4

-
R6/B6

Saladier 140
Bowl
Bol

Schale

48 cl - 16 oz
140 mm - 5 1/2”

52 mm - 2”
270 g

43317
0 26102 43318 8

-
R6/B6

Saladier 120
Bowl
Bol

Schale

31,5 cl - 10 1/2 oz
120 mm - 4 5/8”
47 mm - 1 3/4”

200 g

43319
0 26102 43320 1

-
R6/B6

Ravier 175 x 113
Rectangular dish

Cuenco rectangular
Rechteckige schale

48,5 cl - 16 1/4 oz
175 mm x 113 mm
6 7/8” x 4 3/8”
36 mm - 1 3/8”

330 g

27473
0 26102 98279 2

-
R6/B4

Ravier 140x90
Rectangular dish

Cuenco rectangular
Rechteckige schale

28 cl - 9 1/4 oz
140 mm x 90 mm

5 1/2” x 3 1/2”
35 mm - 1 3/8”

220 g

55391
0 26102 51036 0

-
R6/B4

Bol à consommer 31
Soup bowl 

Bol
Schale

31 cl - 10 1/4 oz
102 mm - 4”

58 mm - 2 1/4”
250 g

28891
0 26102 51108 4

-
R6/B4

Bock 29
Mug

Taza grande
Große Tasse

29 cl - 9 3/4 oz
79 mm - 3”

90 mm - 3 1/2”
265 g

18316
0 26102 56719 7

-
R6/B6

Bock 25
Mug

Taza grande
Große Tasse

25 cl - 8 1/4 oz
72 mm - 2 3/4”
89 mm - 3 1/2”

230 g

36140
0 26102 56721 0

-
R6/B6

Tasse restaurant 25
Cup
Taza
Tasse

25 cl - 8 1/4 oz
85 mm - 3 1/4”
70 mm - 2 3/4”

205 g

14611
0 26102 50921 0

-
R6/B6

Sous-tasse 153
Saucer 
Platillo

Untertasse

-
153 mm - 6”
21 mm - 3/4”

210 g

22712
0 26102 50917 3

-
R6/B6

172
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DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

HÔTELIÈRE - RESTAURANT ADDITIONAL ITEMS - OPAL

Tasse restaurant 22
Cup
Taza
Tasse

22 cl - 7 1/4 oz
78 mm - 3”

74 mm - 2 7/8”
200 g

25269
0 26102 50959 3

-
R12/B4

Sous-tasse 140
Saucer 
Platillo

Untertasse

-
140 mm - 5 1/2”
20 mm - 3/4”

180 g

22720
0 26102 50957 9

-
R6/B8

Tasse restaurant 19
Cup
Taza
Tasse

19 cl - 6 1/4 oz
78 mm - 3”

65 mm - 2 1/2”
185 g

22837
0 26102 24649 8

-
R12/B4

Sous-tasse 140
Saucer 
Platillo

Untertasse

-
140 mm - 5 1/2”
20 mm - 3/4”

180 g

22720
0 26102 50957 9

-
R6/B8

Tasse restaurant 13
Cup
Taza
Tasse

13 cl - 4 1/4 oz
70 mm - 2 3/4”
58 mm - 2 1/4”

150 g

22795
0 26102 24644 3

-
R12/B4

Sous-tasse 130
Saucer 
Platillo

Untertasse

-
130 mm - 5 1/8”

18 mm - 5/8”
150 g

22738
0 26102 50982 1

-
R6/B8

Tasse restaurant 8
Cup
Taza
Tasse

8 cl - 2 1/2 oz
60 mm - 2 1/4”
50 mm - 1 7/8”

100 g

22662
0 26102 51023 0

-
R12/B4

Sous-tasse 112
Saucer 
Platillo

Untertasse

-
112 mm - 4 3/8”

16 mm - 5/8”
105 g

22670
0 26102 51021 6

-
R6/B8

Ravier carré 110
Square dish 

Cuenco cuadrado
Quadratschale

-
110 mm - 4 1/4”
36 mm - 1 3/8”

190 g

18962
0 26102 51038 4

-
R6/B4

Bol 50
Bowl 
Bol

Schale

50 cl - 16 3/4 oz
132 mm - 5”

68 mm - 2 1/2”
225 g

C1514
0 26102 96300 5

-
R6/B6

Bol 51
Bowl 
Bol

Schale

51 cl - 17 1/4 oz
132 mm - 5 1/8”
74 mm - 2 7/8”

260 g

17144
0 26102 51098 8

-
R6/B6

HOT SHOT - VERRE GLASS

Gobelet FH 7
Shot glass 
Chupito
Shooter

7 cl - 2 1/4 oz
55 mm - 2 1/8”
85 mm - 3 1/4” 

96 g

G2639
8 83314 17694 0

-
F12/B4

Gobelet FH 3,4
Shot glass 
Chupito
Shooter

3,4 cl - 1 oz
45 mm - 1 3/4”
70 mm - 2 3/4” 

105 g

21554
0 26102 21883 9

-
F6/B4

HURRICANE - VERRE GLASS

Verre à cocktail  44
Stemglass

Copa
Stielglas

44 cl - 14 3/4 oz.
79 mm - 3” 

208 mm - 8 1/8” 
327 g

54584
0 26102 84512 7

-
F6/B4

Verre à cocktail  25
Stemglass

Copa
Stielglas

25 cl - 8 1/4 oz.
71 mm - 2 3/4”

195 mm - 7 5/8” 
225 g

10770
0 26102 94932 0

-
F6/B4
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DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

INTENSITY - ZENIX

Assiette 310 
Plate 
Plato
Teller

-
310 mm - 12”
19 mm - 3/4”

900 g

G4395
-

8 83314 20672 2 R6/B2

Assiette 275 
Plate 
Plato
Teller

-
275 mm - 10 3/4”

23 mm - 7/8”
770 g

G4398
-

8 83314 20673 9 R6/B4

Assiette 255 
Plate 
Plato
Teller

-
255 mm - 10”
19 mm - 3/4”

610 g

G4392
-

8 83314 20674 6 R6/B4

Assiette 240 
Plate 
Plato
Teller

-
240 mm - 9 1/2”

20 mm - 3/4”
540 g

H7496
8 83314 36786 7
8 83314 36785 0

R6/B4

Assiette 205 
Plate 
Plato
Teller

-
205 mm - 8”
18 mm - 5/8”

375 g

G4391
-

8 83314 20676 0
R6/B4

Assiette 160 
Plate 
Plato
Teller

-
160 mm - 6 1/4”

17 mm - 5/8”
235 g

G4394
-

8 83314 20677 7
R6/B4

Assiette creuse 260
Deep plate 
Plato hondo
Tiefer teller

120 cl - 40 1/2 oz
260 mm - 10 1/8”

37 mm - 1 3/8”
480 g

L6769
8 83314 57085 4
8 83314 57084 7

R6/B4

Assiette creuse 220
Deep plate 
Plato hondo
Tiefer teller

35 cl - 11 3/4 oz
220 mm - 8 1/2”
37 mm - 1 3/8”

490 g

G4396
-

8 83314 20675 3
R6/B4

Plat ovale 350 
Oval dish

Fuente oval
Platte oval

350 x 260 mm - 13 3/4” x 10”
26 mm - 1”

890 g
G4975

-
8 83314 20636 4

R4/B3

Assiette ovale 290 
Plate 
Plato
Teller

-
290 mm - 11 3/8”
25 mm - 0 7/8”

640 g

L2425
8 83314 50482 8
8 83314 50481 1

R6/B4

Assiette à risotto 290 
Risotto plate 

Plato para risotto
Risotto-Teller

45 cl - 15 1/4 oz
290 mm - 11 1/4”
58 mm - 2 1/4”

810 g

G9822
-

8 83314 26522 4
R6/B2

Assiette à risotto 240
Risotto plate 

Plato para risotto
Risotto-Teller

30 cl - 10 oz
240 mm - 9 1/4”
55 mm - 2 1/8”

485 g

H8592
8 83314 35483 6
8 83314 35482 9

R6/B2

Assiette à pâtes 285
Pasta plate 

Plato para pasta
Pasta-Teller

1,15 L - 38 3/4 oz
285 mm - 11”

45 mm - 1 3/4”
890 g

G4399
-

8 83314 20670 8
R6/B2

Assiette à pizza 330
Pizza plate

Plato de pizza
Pizzateller

-
330 mm - 13”

18 mm - 0 5/8”
850 g

L6597
8 83314 56288 0
8 83314 56287 3

R6/B2
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DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

INTENSITY - ZENIX

Assiette à pizza 320
Pizza plate

Plato de pizza
Pizzateller

-
320 mm - 12 1/2”

17 mm - 5/8”
830 g

H3079
8 83314 30031 4
8 83314 30030 7

R6/B2

Assiette rectangulaire  
de présentation

Rectangular plate
Plato rectangular
Rechtekiger Teller

-
342 x 241 mm - 13 3/4” x 9 3/8”

20 mm - 0 3/4”
850 g

L8469
8 83314 57566 8
8 83314 57565 1

TA6

Assiette à steak 300x260
Steak plate
Plato steak
Teller steak

-
300 x 260 mm - 11 3/4” x  10”

30 mm - 1 1/8”
800 g

G9144
-

8 83314 25909 4
R6/B2

Assiette à wok 285
Wok plate

Plato de wok
Wokteller

130 cl - 43 3/4 oz
285 mm - 11 1/8”
68 mm - 2 5/8”

540 g

L7027
8 83314 57133 2
8 83314 57132 5

R6/B4

Saladier 120
Bowl
Bol

Schale

31,5 cl - 10 1/2 oz
120 mm - 4 5/8”
47 mm - 1 3/4”

200 g

J6454
8 83314 43654 9

-
R6/B6

Coupelle 160
Bowl
Bol

Schale

-
160 mm - 6 1/4”
46 mm - 1 3/4”

280 g

H4481
8 83314 31308 6
8 83314 32174 6

R6/B2

Bock 29
Mug

Taza grande
Große Tasse

29 cl - 9 3/4 oz
79 mm - 3”

89,5 mm - 3 1/2”
270 g

J6993
8 83314 44488 9

-
R6/B6

Tasse 25
Cup
Taza
Tasse

25 cl - 8 1/4 oz
85 mm - 3 1/4”
70 mm - 2 3/4”

200 g

L2434
8 83314 50477 4 
8 83314 52280 8

R6/B6

Sous-tasse 160
Saucer
Platillo

Untertasse

-
160 mm - 6 1/4”
20 mm - 0 3/4”

200 g

L2437
8 83314 50476 7

-
R6/B6

Tasse 22
Cup
Taza
Tasse

22 cl - 7 1/4 oz.
77 mm - 3”

74 mm - 2 7/8”
200 g

L2427
8 83314 50478 1
8 83314 52281 5

R12/B4

Tasse 19 Bario 
Cup
Taza
Tasse

19 cl - 6 1/4 oz
77,5 mm - 3”

58 mm - 6 1/4”
185 g

H9982
8 83314 38053 8

-
R12/B4

Tasse 19 
Cup
Taza
Tasse

19 cl - 6 1/4 oz
77,5 mm - 3”

65 mm - 2 1/2”
190 g

L2436
8 83314 50474 3
8 83314 52277 8

R12/B4

Sous-tasse 140
Saucer
Platillo

Untertasse

-
140 mm - 5 1/2”
17,5 mm - 5/8”

140 g

H9984
8 83314 38019 4

-
R6/B8

Tasse 9
Cup
Taza
Tasse

9 cl - 3 oz
56,3 mm - 2 1/8”
60 mm - 2 3/8”

105 g

J6992
8 83314 44486 5

-
R12/B4

Sous-tasse 115
Saucer
Platillo

Untertasse

-
115 mm - 4 1/2”
14,75 mm - 1/2”

95 g

J7429
8 83314 44595 4

-
R6/B8

IRISH COFFEE - VERRE GLASS

Verre à pied Irish Coffee 24
Stemglass

Copa
Stielglas

24 cl - 8 oz
76 mm - 3”

139 mm - 5 1/4”
290 g

37684
0 26102 37685 0

-
F6/B4
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DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

ISLANDE - VERRE GLASS

Gobelet FH 36
Hi ball
Vaso

Trinkglas

36 cl - 12 oz
64 mm - 2 1/2”

170 mm - 6 5/8”
287 g

J4226
0 26102 07797 9

-
F6/B4

N7677
8 83314 67906 6

-
TA12

Gobelet FH 33
Hi ball
Vaso

Trinkglas

33 cl - 11 oz
63 mm - 2 3/8”
157 mm - 6 1/8”

282 g

J3310
0 26102 40572 9

-
F6

N6639
0 26102 40572 9

-
F6/B4

N7676
8 83314 67905 9

-
TA12

Gobelet FH 31
Hi ball
Vaso

Trinkglas

31 cl - 10 1/4 oz
60 mm - 2 1/4”
166 mm - 6 1/2”

268 g

J3309
0 26102 07806 8

-
F6

J4227
0 26102 07806 8

-
F6/B4

N7539
8 83314 67771 0

-
TA12

Gobelet tubo FH 31
Hi ball
Vaso

Trinkglas

31 cl - 10 1/4 oz
60 mm - 2 1/4”

164 mm - 6 3/8”
201 g

15012
-
-

TA24

N7541
8 83314 67773 4

-
TA12

Gobelet FH 29
Hi ball
Vaso

Trinkglas

29 cl - 9 3/4 oz
63 mm - 2 3/8”
145 mm - 5 5/8”

276 g

J3308
0 26102 07808 2

-
F6

N6640
0 26102 07808 2

-
F6/B4

N7540
8 83314 67772 7

-
TA12

Gobelet FH 22
Tumbler

Vaso
Trinkglas

22 cl - 7 1/4 oz
58 mm - 2 1/4”
131 mm - 5 1/8”

232 g

J3307
0 26102 07816 7

-
F6

N6641
0 26102 07816 7

-
F6/B4

N7675
8 83314 67904 2

-
TA12

Gobelet tubo 22
Hi ball
Vaso

Trinkglas

22 cl - 7 1/4 oz
53 mm - 2”

152 mm - 5 7/8”
230 g

J3315
8 83314 40580 4

-
F6

N6642
8 83314 40580 4

-
F6/B4

N7681
8 83314 67909 7

-
TA12

Gobelet tubo FH 17
Hi ball
Vaso

Trinkglas

17 cl - 5 3/4 oz
52 mm - 2”

125 mm - 4 7/8”
196 g

J3314
8 83314 40579 8

-
F6/B4

N7679
8 83314 67908 0

-
TA12

Gobelet FH 16
Hi ball
Vaso

Trinkglas

16 cl - 5 1/4 oz
55 mm - 2 1/8”

100 mm - 3 7/8”
175 g

N6643
0 26102 07819 8

-
F6/B4

N7537
8 83314 67769 7

-
TA12

Gobelet tubo 10
Hi ball
Vaso

Trinkglas

10 cl - 3 1/4 oz
51 mm - 2”

87 mm - 3 3/8”
165 g

J4238
8 83314 41476 9

-
F6/B4

N7678
8 83314 67907 3

-
TA12

Gobelet FH 6
Shot glass 

Vaso
Trinkglas

6 cl - 2 oz
38 mm - 1 1/2”

105 mm - 4 1/8”
109 g

12365
0 26102 12405 5

-
F12

40375
0 26102 07821 1

-
F12/B6

N7536
8 83314 67768 0

-
TA12

176
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DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

ISLANDE - VERRE GLASS

Gobelet FH à anse 5,5
Shot glass

Vaso
Trinkglas

5,5 cl - 1 3/4 oz
45 mm - 1 5/8”
101 mm - 3 7/8”

120 g

72388
0 26102 07835 8

-
F12/B6

N7546
8 83314 67777 2

-
TA12

Gobelet FB 38
Rocks
Vaso

Trinkglas

38 cl - 12 3/4 oz
89 mm - 3 1/2”
96 mm - 3 3/4”

420 g

N6377
0 26102 55642 9

-
F6/B4

N7544
8 83314 67776 5

-
TA12

Gobelet FB 30
Rocks
Vaso

Trinkglas

30 cl - 10 oz 
79 mm - 3”

93 mm - 3 5/8”
325 g

J3313
0 26102 07832 7

-
F6

J4239
0 26102 07832 7

-
F6/B4

N7543
8 83314 67775 8

-
TA12

Gobelet FB 20
Rocks
Vaso

Trinkglas

20 cl - 6 3/4 oz
70 mm - 2 3/4”
84 mm - 3 1/4”

255 g

J3312
0 26102 07829 7

-
F6

J4241
0 26102 07829 7

-
F6/B4

N7542
8 83314 67774 1

-
TA12

ISLANDE FROSTED - VERRE GLASS

Gobelet FH 6
Shot glass

Vaso
Trinkglas

6 cl - 2 oz
38 mm - 1 1/2”
105 mm - 4”

109 g

75228
0 26102 75236 4

-
F12/B6

JAZZED - VERRE GLASS

Coupe dessert 41
Dessert bowl

Copa de postre
Dessertschale

41 cl - 13 3/4 oz
127 mm - 5”

198 mm - 7 3/4”
720 g

E5613
8 83314 08892 2

-
F6/B4

Coupe dessert 25
Dessert bowl

Copa de postre
Dessertschale

25 cl - 8 1/4 oz
155 mm - 6”

133 mm - 5 1/8”
490 g

H4368
8 83314 31488 5

-
C6/B4

Coupe dessert 25
Dessert bowl

Copa de postre
Dessertschale

25 cl - 8 1/4 oz
125 mm - 4 7/8”
92 mm - 3 5/8”

390 g

L6753
8 83314 55522 6

-
F6/B2

JAZZED FROZEN - VERRE GLASS

Coupe dessert 41
Dessert bowl

Copa de postre
Dessertschale

41 cl - 13 3/4 oz
127 mm - 5”

198 mm - 7 3/4”
720 g

L6757
8 83314 55526 4

-
F6/B2

Coupe dessert 25
Dessert bowl

Copa de postre
Dessertschale

25 cl - 8 1/4 oz
125 mm - 4 7/8”
92 mm - 3 5/8”

390 g

L6756
8 83314 55525 7

-
F6/B2

JAZZED SWIRL - VERRE GLASS

Coupe dessert 41
Dessert bowl

Copa de postre
Dessertschale

41 cl - 13 3/4 oz
123 mm - 4 3/4”
198 mm - 7 3/4”

854 g

L6755
8 83314 55524 0

-
F6/B2

Coupe dessert 25
Dessert bowl

Copa de postre
Dessertschale

25 cl - 8 1/4 oz
125 mm - 4 7/8”
92 mm - 3 5/8”

390 g

L6754
8 83314 55523 3

-
F6/B2
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DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

KYOTO - VERRE GLASS

Verre à pied 31
Stemglass 

Vaso
Trinkglas

31 cl - 10 1/4 oz
81 mm - 3 1/8”
179 mm - 7” 

253 g

60548
0 26102 48216 2

-
F6/B8

LATINO - VERRE GLASS

Bock 29
Mug

Taza grande
Große Tasse

29 cl - 9 3/4 oz
78 mm - 3”

150 mm - 5 7/8”
372 g

G3871
8 83314 19289 6

-
F6/B4

LINÉAL - VERRE GLASS

Verre à pied  45
Stemglass

Vaso
Trinkglas

45 cl - 15 oz
93 mm - 3 5/8”
215 mm - 8 3/8”

178 g

C9515
0 26102 85940 7

-
F6/B4

Verre à pied 31
Stemglass

Vaso
Trinkglas

31 cl - 10 1/4 oz
82 mm - 3 1/8”
197 mm - 7 3/4”

151 g

C3570
0 26102 80196 3

-
F6/B4

Verre à pied 25
Stemglass

Vaso
Trinkglas

25 cl - 8 1/4 oz
77 mm - 3”

174 mm - 6 3/4”
148 g

C3572
0 26102 80198 7

-
F6/B4

Verre à pied 19
Stemglass

Vaso
Trinkglas

19 cl - 6 1/4 oz
70 mm - 2 3/4”
165 mm - 6 1/2”

120 g

C3571
0 26102 80197 0

-
F6/B4

Flûte 18
Flute

Copa Flauta
Stielglas

18 cl - 6 oz
64 mm - 2 1/2”

190 mm - 7 3/8”
142 g

C3569
0 26102 80195 6

-
F6/B4

LINZ - VERRE GLASS

Gobelet FH 39 
Footed tumbler 

Vaso
Trinkglas

39 cl - 13 oz
69 mm -2 5/8”
206 mm - 8” 

288 g

25263
0 26102 25300 7

-
F6/B4

LOG - VERRE GLASS

Gobelet FH 32
Tumbler

Vaso
Trinkglas

32 cl - 10 3/4 oz
70 mm - 2 3/4”
120 mm - 4 5/8”

210 g

L9946
8 83314 59436 2

-
R6/B8

Gobelet FH 16
Tumbler

Vaso
Trinkglas

16 cl - 5 1/4 oz
63 mm - 2 3/8”

80 mm - 3”
125 g

L7427
8 83314 57845 4

-
R6/B12

Gobelet FB 27
Tumbler

Vaso
Trinkglas

27 cl - 9 oz
77 mm - 3”

93 mm - 3 5/8”
200 g

L9945
8 83314 59435 5

-
R6/B8

Gobelet FB 22
Tumbler 

Vaso
Trinkglas

22 cl - 7 1/4 oz
73 mm - 2 7/8”

79 mm - 3”
150 g

L8690
8 83314 57846 1

-
R6/B12

LOUISON - VERRE GLASS

Grande assiette plate 270
Large dinner plate
Plato llano grande

Großer flacher Teller

-
270 mm - 10 5/8“

18 mm - 5/8“
600 g

L6084
-

8 83314 54980 5
R6/B2

178
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DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

LOUISON - VERRE GLASS

Assiette plate 250
Dinner plate
Plato llano

Flacher Teller

-
250 mm - 9 3/4”

18 mm - 5/8”
500 g

L4210
-

8 83314 54981 2
R6/B2

Assiette à dessert 190
Dessert plate

Plato de postre
Dessertteller

-
190 mm - 7 1/4”

18 mm - 5/8”
300 g

L6350
-

8 83314 54982 9
R6/B2

Bol à soupe 200
Soup bowl
Bol de sopa

Suppenschale

-
200 mm - 7 7/8”
60 mm - 2 3/8”

440 g

L6498
-

8 83314 55142 6
R6/B2

Coupelle multi-usages 160
Multi purpose bowl

Bol multiusos
Schälchen für verschiedene Zwecke

-
160 mm - 6 1/4”
45 mm - 1 3/4”

270 g

L7422
-

8 83314 57891 1
R6/B2

MAEVA DIAMANT - VERRE GLASS

Coupe dessert 35 cl
Dessert bowl

Copa de postre
Dessertschale

35 cl - 11 3/4 oz
120 mm - 4 5/8”
74 mm - 2 7/8”

320 g

L6690
8 83314 55433 5

- R6/B4

Coupe dessert 20 cl
Dessert bowl

Copa de postre
Dessertschale

20 cl - 6 3/4 oz
100 mm - 3 7/8”
62 mm - 2 3/8”

205 g

L6689
8 83314 55432 8

-
R6/B4

MAEVA DOTS - VERRE GLASS

Coupe dessert 35 cl
Dessert bowl

Copa de postre
Dessertschale

35 cl - 11 3/4 oz
120 mm - 4 5/8”
74 mm - 2 7/8”

320 g

L6688
8 83314 55431 1

- R6/B4

Coupe dessert 20 cl
Dessert bowl

Copa de postre
Dessertschale

20 cl - 6 3/4 oz
100 mm - 3 7/8”
62 mm - 2 3/8”

205 g

L6687
8 83314 55429 8

- 
R6/B4

MAEVA VINTAGE - VERRE GLASS

Coupe dessert 35 cl
Dessert bowl

Copa de postre
Dessertschale

35 cl - 11 3/4 oz
120 mm - 4 5/8”
74 mm - 2 7/8”

320 g

L6692
8 83314 55435 9

- R6/B4

Coupe dessert 20 cl
Dessert bowl

Copa de postre
Dessertschale

20 cl - 6 3/4 oz
100 mm - 3 7/8”
62 mm - 2 3/8”

205 g

L6691
8 83314 55434 2

-
R6/B4

MAGNIFIQUE - VERRE GLASS

Verre à pied 55
Stemglass

Copa
Stielglas

55 cl - 18,5 oz
104 mm - 4”

242 mm - 9 1/2”
273 g

L9399
8 83314 58649 7

-
F6/B2

Verre à pied 47
Stemglass

Copa
Stielglas

45 cl - 15 oz
97 mm - 3 3/4”
227 mm - 8 7/8”

193 g

L9398
8 83314 58648 0

-
F6/B2

Verre à pied 35
Stemglass

Copa
Stielglas

35 cl - 11 3/4 oz
90 mm - 3 1/2”
210 mm - 8 1/4”

166 g

L9396
8 83314 58647 3

-
F6/B4

Verre à pied 25
Stemglass

Copa
Stielglas

25 cl - 8 1/4 oz
82 mm - 3 1/8”

189 mm - 7 3/8”
145 g

L9393
8 83314 58645 9

-
F6/B4
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DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

MALÉA - VERRE GLASS

Gobelet FH 45
Tumbler

Vaso
Trinkglas

45 cl - 15 oz
83 mm - 3 1/8”
137 mm - 5 1/8”

300 g

L7833
8 83314 56838 7

-
F6/B4

Gobelet FH 35
Tumbler

Vaso
Trinkglas

35 cl - 11 3/4 oz
76 mm - 3”

126 mm - 4 7/8”
225 g

H4531
8 83314 34332 8

-
F6/B4

Gobelet FB 30
Tumbler

Vaso
Trinkglas

30 cl - 10 oz
77 mm - 3”

105 mm - 4 1/8”
235 g

H4623
8 83314 34333 5

-
F6/B4

MARGARITA - VERRE GLASS

Verre à pied 27
Margarita

Copa
Stielglas

27 cl - 9 oz
109 mm - 4 1/4”
160 mm - 6 1/4”

208 g

79923
0 26102 79924 6

-
F6/B4

MARTIGUES - VERRE GLASS

Gobelet FH 33
Tumbler

Vaso
Trinkglas

33 cl - 11 oz
79 mm - 3”
180 mm - 7”

271 g

26002
0 26102 14958 4

-
F6

Gobelet FH jaugé 16
Tumbler

Vaso
Trinkglas

16 cl - 5 1/4 oz
69 mm - 2 5/8”
151 mm - 5 7/8”

240 g

18603
0 26102 14937 9

-
F12

MATIZ 2,5 mm-18/10  - COUVERTS FLATWARE

Couteau de table (monobloc)* 
Dinner knife (solid handle) 

Cuchillo de mesa (monoblock)
Menümesser (monoblock)

235 mm - 9 1/4” T3204
0 26102 81757 5

-
C12/B4

Fourchette de table 
Dinner fork 

Tenedor de mesa
Menügabel

206 mm - 8” T3201
0 26102 81750 6

-
C12/B4

Cuillère de table 
Dinner spoon 

Cuchara de mesa
Menülöffel

206 mm - 8” T3202
0 26102 81752 0

-
C12/B4

Couteau à dessert (monobloc)*
Dessert knife (solid handle) 

Cuchillo postre
Dessertmesser (monoblock)

207 mm - 8 1/8” T3208
0 26102 81768 1 

-
C12/B4

Fourchette à dessert 
Dessert fork 

Tenedor postre
Dessertgabel

181 mm - 7 1/8” T3205
0 26102 81761 2

-
C12/B4

Cuillère à dessert 
Dessert spoon 
Cuchara postre

Dessertlöffel

181 mm - 7 1/8” T3206
0 26102 81764 3

-
C12/B4

Cuillère à soupe 
Soup spoon 

Cuchara sopa
Suppenlöffel

173 mm - 6 3/4” T3209
0 26102 81771 1

-
C12/B4

Cuillère à café 
Tea spoon 

Cuchara de cafe
Kaffeelöffel

137 mm - 5 3/8” T3210
0 26102 81773 5

-
C12/B4

Cuillère à moka 
Demi tasse spoon 
Cuchara de moka

Moccalöffel

113 mm - 4 3/8” T3211
0 26102 81775 9

-
C12/B4

7
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DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

MATIZ 2,5 mm-18/10  - COUVERTS FLATWARE

Couteau à poisson 
Fish knife 

Cuchillo pescado
Fischmesser

199 mm - 7 3/4” T3213
0 26102 81784 1

-
C12/B4

Fourchette à poisson 
Fish fork 

Tenedor pescado
Fischgabel

181 mm - 7 1/8” T3212
0 26102 81782 7

-
C12/B4

Couteau à salade (monobloc)*
Lunch/B&B knife (solid handle) 

Cuchillo ensalada
Salatmesser monoblock

178 mm - 7” T3215
0 26102 81787 2

-
C12/B4

Fourchette à salade 
Lunch / small fork
Tenedor ensalada

Salatgabel

150 mm - 5 7/8” T3214
0 26102 81779 7 

-
C12/B4

MEKKANO - PORCELAIN

Plat rond 310
Round platter 

Fuente redonda
Runder Teller

-
310 mm - 12 1/8”

21 mm - 3/4”
832 g

N5973
8 83314 66034 0
8 83314 66033 3

FA3/B4

Plat carré 310 
Square platter 

Fuente cuadrado
Quadratteller 

-
310 mm - 12 1/8”

23 mm - 7/8”
1271 g

N5974
8 83314 66036 4
8 83314 66035 7

FA3/B4

Assiette rectangulaire  
310x160

Rectangular plate
Plato rectangular
Rechtekiger teller

310 mm x 160 - 12 1/8” x 6 1/4”
23 mm - 7/8”

806 g
L9558

8 83314 58832 3
8 83314 58831 6

FA6/B4

Assiette carrée 240
Square plate

Plato cuadrado
Quadratteller

-
239 mm - 9 3/8”

23 mm - 7/8”
876 g

L9557
8 83314 58830 9
8 83314 58829 3

FA6/B4

Ravier rectangulaire
 150 x 75 medium

Rectangular serving dish
Cuenco rectangular
Rechteckige Schale

28 cl - 9 1/4 oz
149 mm - 5 7/8”
43 mm - 1 5/8”

273 g

L9561
8 83314 58838 5
8 83314 58837 8

R6/B4

Ravier rectangulaire 
150 x 75 bas

Rectangular serving dish
Cuenco rectangular
Rechteckige Schale

9,5 cl - 3 oz
149 mm - 5 7/8”

23 mm - 7/8”
170 g

L9562
8 83314 58840 8
8 83314 58839 2

R6/B4

Ravier carré 150 medium
Square serving dish
Cuenco cuadrado

Quadratschale

48 cl - 16 oz
147 mm - 5 3/4”
43 mm - 1 5/8”

408 g

N6392
8 83314 66560 4
8 83314 66559 8

R6/B4

Ravier carré 75 haut
Square serving dish
Cuenco cuadrado

Quadratschale

18 cl - 6 oz
75 mm - 2 7/8”
63 mm - 2 3/8”

216 g

N6391
8 83314 66558 1
8 83314 66557 4

R6/B4

Ravier carré 75 medium
Square serving dish
Cuenco cuadrado

Quadratschale

13 cl - 4 1/4 oz
73 mm - 2 7/8”
43 mm - 1 5/8”

120 g

L9556
8 83314 58828 6
8 83314 58827 9

R6/B4

Ravier carré 75 bas
Square serving dish
Cuenco cuadrado

Quadratschale

4,5 cl - 1 1/2 oz
73 mm - 2 7/8”
23 mm - 7/8”

81 g

L9548
8 83314 58814 9
8 83314 58813 2

R6/B4
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DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

MEKKANO BLACK - OPAL

Ravier carré 75 haut
Square serving dish
Cuenco cuadrado

Quadratschale

21 cl - 7 oz
75 mm - 2 7/8”
63 mm - 2 3/8”

230 g

N6652
8 83314 66856 8
8 83314 66855 1

F6/B4

MEKKANO - VERRE GLASS

Ravier carré 75 haut
Square serving dish
Cuenco cuadrado

Quadratschale

21 cl - 7 oz
75 mm - 2 7/8”
63 mm - 2 3/8”

230 g

L9691
8 83314 59068 5
8 83314 59067 8

F6/B4

MEKKANO - BOIS WOOD/FOOD SAFE - FSC CERTIFIED

Planche individuelle 450
Individual board
Tabla individual

Platte für eine Person

-
447 x 118 mm - 17 5/8” x 4 5/8”

36 mm - 1 3/8”
410 g

L9584
8 83314 61269 1
8 83314 58919 1

TA6

Planche à partager 395
Sharing platter

Tabla para compartir
Platte für mehrere Personen

-
395 x 190 mm - 15 1/2” x 7 3/8”

33 mm - 1 1/4”
600 g

L9585
8 83314 62740 4
8 83314 58921 4

TA6

MINÉRAL - VERRE GLASS

Verre à pied 58
Stemglass

Copa
Stielglas

58 cl - 19 1/2 oz
89 mm - 3 1/2”
255 mm - 10”

209 g

H2091
8 83314 29549 8

-
F6/B4

Verre à pied 45
Stemglass

Copa
Stielglas

45 cl - 15 oz
84 mm - 3 1/4”

234 mm - 9 1/8”
197 g

H2006
8 83314 29553 5

-
F6/B4

Verre à pied 35
Stemglass

Copa
Stielglas

35 cl - 11 3/4 oz
79 mm - 3”

219 mm - 8 5/8”
188 g

H2007
8 83314 29554 2

-
F6/B4

Verre à pied 27
Stemglass

Copa
Stielglas

27 cl - 9 oz
73 mm - 2 7/8”

202 mm - 7 7/8”
157 g

H2010
8 83314 29555 9

-
F6/B4

Flûte 16
Flute

Copa flauta
Stielglas

16 cl - 5 1/4 oz
63 mm - 2 3/8”
224 mm - 8 3/4”

140 g

H2090
8 83314 29556 6

-
F6/B4

NEW MORNING 

Mug 32 
Mug

Taza grande
Große Tasse

32 cl - 10 3/4 oz
112 mm - 4 3/8”
111 mm - 4 3/8”

290 g

H6382
0 26102 26043 2
0 26102 67051 4

TA6/B4

Mug 32 
Mug

Taza grande
Große Tasse

32 cl - 10 3/4 oz
112 mm - 4 3/8”
111 mm - 4 3/8”

290 g

H6527
0 26102 26031 9
0 26102 67050 7

TA6/B4

Tasse 22
Cup
Taza 
Tasse

22 cl - 7 1/4 oz
100 mm - 3 7/8”
98 mm - 3 3/4”

205 g

H6383
0 26102 26031 9
8 83314 51870 2

TA6/B4

Tasse 16
Cup
Taza 
Tasse

16 cl - 5 1/4 oz
91 mm - 3 1/2”
88 mm - 3 3/8”

165 g

H6384
0 26102 26046 3
0 26102 53059 7

TA6/B4

D

p. 34-41-1342 M
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DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

NEW MORNING 

Tasse 9
Cup
Taza 
Tasse

9 cl - 3 oz
77,5 mm - 3”

73,5 mm - 2 7/8”
100 g

H6385
0 26102 26041 8
0 26102 53056 6

TA6/B4

NEW YORK - VERRE GLASS

Mixing glass 55 cl

55 cl - 18 1/2 oz
92 mm - 3 5/8”
140 mm - 5 1/2”

510 g

N6666
8 83314 66877 3
8 83314 66876 6

F2/B 

Gobelet FH 47
Tumbler

Vaso
Trinkglas

47 cl - 15 3/4 oz
87 mm - 3 3/8”
144 mm - 5 5/8”

440 g

L7340
8 83314 56847 9

-
F6/B4

Gobelet FH 40
Tumbler

Vaso
Trinkglas

40 cl - 13 1/2 oz
78 mm - 3”

156 mm - 6 1/8”
390 g

N4136
8 83314 64852 2

-
F6/B4

Gobelet FH 35
Tumbler

Vaso
Trinkglas

35 cl - 11 3/4 oz
74 mm - 2 7/8”

144 mm - 5 5/8”
335 g

L7335
8 83314 56848 6

-
F6/B4

Gobelet FB 38
Tumbler

Vaso
Trinkglas

38 cl - 12 3/4 oz
89 mm - 3 3/8”
100 mm - 3 3/4”

315 g

L7334
8 83314 56849 3

-
F6/B4

Gobelet FB 25
Tumbler

Vaso
Trinkglas

25 cl - 8 1/4 oz
81 mm - 3 1/8”
84 mm - 3 1/4”

220 g

L7339
8 83314 56850 9

-
F6/B4

Gobelet FH 4,5
Shot glass 

Vaso
Trinkglas

4,5 cl - 1 1/2 oz
42 mm - 1 5/8”
70 mm - 2 3/4”

65 g

N6253
8 83314 66410 2

-
F6/B4

NONIC - VERRE GLASS

Gobelet FH 23 oz IMP. 
Tumbler

Vaso
Trinkglas

66 cl - 22 1/4 oz 
90 mm - 3 1/2” 
159 mm - 6 1/4”

300 g

04137
0 26102 86323 7

-
A36

Gobelet FH 20 oz IMP. 
Tumbler

Vaso
Trinkglas

57 cl - 20 oz
87 mm - 3 3/8” 
152 mm - 5 7/8”

305 g

49357
0 26102 34677 8

-
A48

Gobelet FH 12 oz IMP. 
Tumbler 

Vaso
Trinkglas

34 cl - 12 oz
77 mm - 3” 
127 mm - 5” 

205 g

43740
0 26102 86326 8

-
A48

Gobelet FH 10 oz IMP. 
Tumbler

Vaso
Trinkglas

28 cl - 10 oz
73 mm - 2 7/8” 
115 mm - 4 1/2”

178 g 

43716 
0 26102 86325 1

-
A48

NORMANDIE - VERRE GLASS

Verre à pied 24
Stemglass

Copa
Stielglas

24 cl - 8 oz
74 mm - 2 7/8”

162 mm - 6 3/8”
232 g

07810
0 26102 11678 4

-
F12/B4

Verre à pied 16
Stemglass

Copa
Stielglas

16 cl - 5 1/4 oz
67 mm - 2 5/8”
145 mm - 5 5/8”

174 g

11392
0 26102 11686 9

-
F12/B4

Verre à pied 11
Stemglass

Copa
Stielglas

11 cl - 3 1/2 oz
59 mm - 2 1/4”

127 mm - 5”
131 g

12033
0 26102 12603 5

-
F12/B4

Flûte 14
Flute

Copa flauta
Stielglas

14 cl - 4 1/2 oz
57 mm - 2 1/4”

173 mm - 6 3/4”
180 g

13515
0 26102 15135 8

-
F12/B4

183
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DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

NORVÈGE - VERRE GLASS

Gobelet FH 32
Tumbler

Vaso
Trinkglas

32 cl - 10 3/4 oz
74 mm - 2 7/8”
125 mm - 4 7/8”

260 g

61698
0 26102 61698 7

-
R6/B12

Gobelet FH 27
Tumbler

Vaso
Trinkglas

27 cl - 9 oz
72 mm - 2 3/4”
114 mm - 4 3/8”

230 g

60440
0 26102 60440 3

-
R6/B12

Gobelet FB 25
Tumbler

Vaso
Trinkglas

25 cl - 8 1/4 oz
77 mm - 3”

94 mm - 3 5/8”
205 g

61697
0 26102 61697 0

-
R6/B12

Gobelet FB 20
Tumbler

Vaso
Trinkglas

20 cl - 6 3/4 oz
72 mm - 2 3/4”
88 mm - 3 3/8”

168 g

60024
0 26102 60024 5

-
R6/B12

Gobelet FB 16
Tumbler

Vaso
Trinkglas

16 cl - 5 1/4 oz
65 mm - 2 1/2”
82 mm - 3 1/8”

145 g

60026
0 26102 60026 9

-
R6/B12

OCTIME - VERRE GLASS

Gobelet FH 33
Tumbler

Vaso
Trinkglas

33 cl - 11 oz
67 mm - 2 5/8”
145 mm - 5 5/8”

257 g

33537
0 26102 77531 8

-
K3/B6

OUTDOOR PERFECT - PLASTIC SAN

Verre à pied 30 
Stemglass 

Copa
Stielglas

30 cl - 10 oz
79 mm - 3 1/4”
188 mm - 6 7/8” 

104 g

E9305
8 83314 13842 9

-
F6/B4

Flûte 15
Flute 

Copa flauta
Stielglas

15 cl - 5 oz
57 mm - 2 1/4” 
217 mm - 8 1/2”

92 g

E9299
8 83314 13832 0

-
F6/B4

Gobelet FH 48
Hi Ball
Vaso

Trinkglas

48 cl - 16 oz
81 mm - 2 1/4”

176 mm - 8 1/2” 
145 g

G2338
8 83314 17241 6

-
F6/B4

Gobelet FH 38
Hi Ball
Vaso

Trinkglas

38 cl - 12 3/4 oz
76 mm - 3” 

160 mm - 6 1/4”
113 g

E9296
8 83314 13828 3

-
F6/B4

Gobelet FB 44
Rocks
Vaso

Trinkglas

44 cl - 14 3/4 oz
95 mm - 3 3/4”
117 mm - 4 1/2”

113 g

G2334
8 83314 17234 8

-
F6/B4

Gobelet FB 30
Rocks 
Vaso

Trinkglas

30 cl - 10 oz 
83 mm - 3 1/4”
115 mm - 4 1/2”

105 g

E9301
8 83314 13835 1

-
F6/B4

Verre à cocktail 30 
Cocktail 

Copa
Stielglas

30 cl - 10 oz 
118 mm - 4 5/8”
190 mm - 7 3/8”

89 g

E9293
8 83314 13824 5

-
F6/B4

Verre à margarita 30 
Margarita 

Copa
Stielglas

30 cl - 10 oz
122 mm - 4 3/4”
176 mm - 6 7/8”

97 g

E9304
8 83314 13839 9

-
F6/B4

Hurricane  44 
Cocktail 

Copa
Stielglas

44 cl - 14 3/4 oz 
75 mm - 2 7/8”

234 mm - 9 1/8”
162 g

G0011
8 83314 14519 9

-
F6/B4

184
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DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

OUTDOOR PERFECT - PLASTIC SAN

Pichet avec couvercle 2L 
Pitcher with lid 
Jarra con tapa

Krug mit Deckel

2L - 67 1/2 oz 
220 mm - 8 5/8”
261 mm - 10 1/4”

634 g

E9298
8 83314 13830 6
8 83314 18383 2

A12

PALMIER - VERRE GLASS

Coupe dessert FH 37
Dessert dish 

Copa de postre
Dessertschale

37 cl - 12 1/2 oz
120 mm - 4 5/8”
201 mm - 7 7/8”

540 g

58012
0 26102 58014 1
0 26102 58012 7

F6/B4

Coupe dessert FB 21
Dessert dish 

Copa de postre
Dessertschale

21 cl - 7 oz
127 mm - 4 7/8”
100 mm - 3 7/8”

310 g

58010
0 26102 58011 0

-
F6/B4

PARROT- VERRE GLASS

Bock 90
Mug

Taza grande
Große Tasse

90 cl - 30 1/4 oz
176 mm - 6 7/8”
190 mm - 7 3/8”

1300 g

N6647
8 83314 66847 6

-
TA4

PÉPITE - VERRE GLASS

Coupelle dessert 20 
Dessert dish

Copa de postre
Dessertschale

20 cl - 6 3/4 oz
108 mm - 4 1/4”
60 mm - 2 1/4”

190 g

53496
0 26102 53497 7

-
R6/B4

PICHET - VERRE GLASS

Broc 1,3 L 
Jug 

Medidor
Kanne

1,3 L - 43 3/4 oz
146 mm - 5 3/4”
199 mm - 7 3/4”

619 g

C0214
0 26102 98669 1
0 26102 55239 1

A6

Broc 0,5 L 
Jug 

Medidor
Kanne

0,5 L - 16 3/4 oz
132 mm - 5 1/8”

153 mm - 6” 
335 g

C0215
0 26102 98670 7
0 26102 59319 6

A6

Broc 0,25 L 
Jug 

Medidor
Kanne

0,25 L - 8 1/4 oz
114 mm - 4 3/8”
125 mm - 4 3/4”

217 g

C0216
0 26102 98674 5
0 26102 59825 2

A12

PINTA - VERRE GLASS

Gobelet FB 36
Tumbler

Vaso
Trinkglas

36 cl - 12 oz
85 mm - 3 1/4”
89 mm - 3 1/2”

180 g

J3510
0 26102 40912 3

-
F6

POP CORN - VERRE GLASS

Gobelet FH 35
Hi ball
Vaso

Trinkglas

~~35 cl - 11 3/4 oz
-

121 mm - 4 3/4”
288 g

N4232
8 83314 64848 5

-
F6/B4

Gobelet FB 27
Rocks
Vaso

Trinkglas

 ~~27 cl - 9 oz
-

98 mm - 3 3/4”
290 g

N4231
8 83314 64850 8

-
F6/B4

PRINCESA - VERRE GLASS

Verre à pied 42
Stemglass

Copa
Stielglas

42 cl - 14 oz
89 mm - 3 1/2”
212 mm - 8 1/4”

218 g

J4155
8 83314 41419 6

-
F6/B8

Verre à pied 31
Stemglass

Copa
Stielglas

31 cl - 10 1/4 oz
81 mm - 3 1/8”

197 mm - 7 3/4”
180 g

J4158
8 83314 41990 0

-
F6

J4157
8 83314 41990 0

-
F6/B8

185
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2 p. 90
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NEW
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DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

PRINCESA - VERRE GLASS

Verre à pied 23
Stemglass

Copa
Stielglas

23 cl - 7 3/4 oz
74 mm - 2 7/8”
174 mm - 6 3/4”

139 g

J4160
8 83314 41992 4

-
F6

J4159
8 83314 41992 4

-
F6/B4

Verre à pied 19
Stemglass

Copa
Stielglas

19 cl - 6 1/4 oz
69 mm - 2 5/8”
165 mm - 6 1/2”

111 g

J4162
8 83314 41994 8

-
F6

J4161
8 83314 41994 8

-
F6/B4

Verre à pied 14
Stemglass

Copa
Stielglas

14 cl - 4 1/2 oz
63 mm - 2 3/8”

155 mm - 6”
117 g

J4165
8 83314 41996 2

-
F6

J4164
8 83314 41996 2

-
F6/B4

Flûte 15
Flute

Copa flauta
Stielglas

15 cl - 5 oz
61 mm - 2 3/8”

196 mm - 7 5/8”
129 g

J4167
8 83314 41998 6

-
F6

J4166
8 83314 41998 6

-
F6/B8

Gobelet FH 47
Hi ball
Vaso

Trinkglas

47 cl - 15 3/4 oz
72 mm - 2 3/4”
163 mm - 6 3/8”

293 g

16148
0 26102 82964 6

-
TA24

Gobelet FH 15 oz. imp
Hi ball
Vaso

Trinkglas

47 cl - 15 3/4 oz
72 mm - 2 3/4”
163 mm - 6 3/8”

293 g

55355
0 26102 84527 1

-
A48

Gobelet FH 12 oz. imp
Hi ball
Vaso

Trinkglas

34 cl - 11 1/2 oz
66 mm - 2 1/2”

148 mm - 5 3/4”
255 g

J4079
8 83314 42001 2

-
F6/B8

42441
0 26102 50291 4

-
A48

Gobelet FH 10 oz. imp
Hi ball
Vaso

Trinkglas

28 cl - 9 1/4 oz
66 mm - 2 1/2”

127 mm - 5”
242 g

42440
0 26102 50293 8

-
A48

Gobelet FH 8 oz. imp
Hi ball
Vaso

Trinkglas

23 cl - 7 3/4 oz
65 mm - 2 1/2”
110 mm - 4 1/4”

210 g

J4170
8 83314 41426 4 

-
F6/B8

42439
0 26102 50294 5

-
A48

Gobelet FH 6 oz. imp
 Hi ball
Vaso

Trinkglas

17 cl - 5 3/4 oz
64 mm - 2 1/2”
85 mm - 3 1/4”

178 g

J4171
8 83314 41427 1

-
F6/B8

42438
0 26102 50296 9

-
A48

Gobelet FB 11 oz. imp
 Rocks
Vaso

Trinkglas

31 cl - 10 1/4 oz
79 mm - 3”

94 mm - 3 5/8”
275 g

J4168
8 83314 41422 6 

-
F6/B6

43826
0 26102 50442 0

-
A48

Gobelet FB 8 oz. imp
 Rocks
Vaso

Trinkglas

23 cl - 7 3/4 oz
70 mm - 2 3/4”
85 mm - 3 1/4”

212 g

J4169
8 83314 41424 0

-
F6/B4

PRYSM - VERRE GLASS

Gobelet FH 35
Hi ball
Vaso

Trinkglas

35 cl - 11 3/4 oz
89 mm - 3 1/2”
125 mm - 4 7/8”

330 g

E1513
8 83314 03467 7

-
F12/B4

Gobelet FB 35
Hi ball
Vaso

Trinkglas

35 cl - 11 3/4 oz
103 mm - 4”

96 mm - 3 3/4”
320 g

E1514
8 83314 03467 7

-
F12/B4

Gobelet FB 27
Rocks
Vaso

Trinkglas

27 cl - 9 oz
94 mm - 3 5/8”
88 mm - 3 3/8”

260 g

E1515
8 83314 03468 4

-
F12/B4

186

1 p. 112

1 p. 43-115-132



DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

QUADRO - VERRE GLASS

Coupe dessert 50
Dessert bowl

Copa de postre
Dessertschale

50 cl - 16 3/4 oz
87 mm - 3 3/8”

220 mm - 8 5/8”
520 g

N6653
0 26102 65858 2

-
F6/B4

Coupe dessert 36
Dessert bowl

Copa de postre
Dessertschale

36 cl - 12 oz 
81 mm - 3 1/8”
191 mm - 7 1/2”

410 g

12615
0 26102 12762 9

-
F6/B4

Broc + bouchon blanc 1,7L
Jug + White stopper

Medidor + tapón
Kanne + stopfen

1,7L - 57 1/4 oz
163 mm - 6 3/8”

256 mm - 10” 
845 g

30629
-

0 26102 30629 1
A6

Broc + bouchon blanc 1,1L
Jug + White stopper

Medidor + tapón
Kanne + stopfen

1L - 33 3/4 oz
125 mm - 4 7/8”
242 mm - 9 1/2”

772 g

70361
-

0 26102 70361 8
A6

Broc + bouchon blanc 0,5L
Jug + White stopper

Medidor + tapón
Kanne + stopfen

50 cl - 16 3/4 oz
125 mm - 4 7/8”

157 mm - 6” 
490 g

75201
-

0 26102 75201 2
A6

RANDOM - PORCELAIN

Assiette Random Plancha 
330 x 220

Plate 
Plato
Teller

-
330 x 220 mm - 13” x 8 3/4”

30 mm - 1 1/8”
900 g

R0718
8 83314 12048 6
8 83314 12733 1

F6/B2

Assiette Random 320 x 210 
Plate
Plato
Teller

-
320 x 210 mm - 12 1/2” x 8 1/4”

31 mm - 1 1/8”
1090 g

E6392
8 83314 05268 8
8 83314 13108 6

F6/B2

REIMS - VERRE GLASS

Flûte 14,5
Flute

Copa flauta
Stielglas

14,5 cl - 4 3/4 oz
55 mm - 2 1/8”
157 mm - 6 1/8”

115 g

39082
0 26102 39083 2
0 26102 50436 9

F12

RESTAURANT - OPAL

Assiette plate 252
Plate
Plato
Teller

-
252 mm - 10”
25 mm - 7/8”

640 g

24742
0 26102 51164 0

-
R6/B4

Assiette plate 235
Plate
Plato
Teller

-
235 mm - 9 1/4”

26 mm - 1”
505 g

22522
0 26102 51162 6

-
R6/B4

Assiette plate 225
Plate
Plato
Teller

-
225 mm - 8 3/4”

22 mm - 7/8”
500 g

(+/- 5 g ; +/- 0,01 lbs)

29337
0 26102 51160 2

-
R6/B4

Assiette plate 195
Plate
Plato
Teller

-
195 mm - 7 5/8”

22 mm - 7/8”
315 g

22530
0 26102 51142 8

-
R6/B4

187
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NEW
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DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

RESTAURANT - OPAL

Assiette plate 155 
Plate 
Plato
Teller

-
155 mm - 6”
18 mm - 5/8”

215 g
(+/- 5 g ; +/- 0,01 lbs)

22506
0 26102 51127 5

-
R6/B4

Assiette creuse 225
Soup plate 

Plato hondo 
Tiefer Teller

69 cl - 23 1/4 oz
225 mm - 8 3/4”
35 mm - 1 3/8”

520 g

22514
0 26102 51147 3

-
R6/B4

Plat ovale 320 
Oval dish

Fuente oval
Platte oval

-
320 mm x 230 mm

12 1/2” x 9”
21 mm - 3/4”

720 g

67107
0 26102 51073 5

-
R6/B4

Assiette ovale 290 
Oval plate 
Plato  oval
Teller  oval

-
290 mm x 214 mm 

11 3/8” x 8 3/8”
25 mm - 7/8”

640 g

25251
0 26102 51116 9

-
R6/B4

Assiette à steak 300
Steak plate

Plato
Teller

-
300 mm x 260 mm

11 3/4” x 10 1/8”
30 mm - 1 1/8”

800 g

49145
0 26102 49148 5

-
R6/B2

Assiette compartimentée 255
Divided plate 3 parts

Plato con compartimentos
Teller 3 geteilt

-
255 mm - 10”

26 mm - 1”
133 mm - 5 1/8”

780 g

57976
0 26102 51125 1

-
R6/B4

Assiette carrée 200
Square plate 200

Plato cuadrado 200
Quadratteller 200

-
200 mm - 7 7/8”
30 mm - 1 1/8”

520 g

L6778
8 83314 57143 1

-
R6/B4

Assiette semi-creuse 250
Plate
Plato
Teller

250 mm - 9 3/4”
28 mm - 1”

850 g
L6850

8 83314 57147 9
-

R6/B2

Assiette 
compartimentée 230
Divided plate 2 parts

Plato con compartimentos
Teller 2 geteilt

-
230 mm - 9”
25 mm - 7/8”

680 g

L6824
8 83314 57145 5

-
R6/B2

Assiette 
compartimentée 230
Divided plate 3 parts

Plato con compartimentos
Teller 3 geteilt

-
230 mm - 9”
25 mm - 7/8”

710 g

N4839
8 83314 68278 6

-
R6/B2

Bol 120
Bowl
Bol

Schale

40 cl - 13 1/2 oz
120 mm - 4 5/8”
62 mm - 2 3/8”

230 g

L6887
8 83314 57149 3

-
R6/B4

RESTO - VERRE GLASS

Verre à pied 25
Stemglass

Copa
Stielglas

25 cl - 8 1/4 oz
76 mm - 3”

127 mm - 4 7/8”
200 g

L9392
8 83314 58644 2

-
F6/B4

Verre à pied 20
Stemglass

Copa
Stielglas

20 cl - 6 3/4 oz
70 mm - 2 3/4”
116 mm - 4 1/2”

160 g

L8409
8 83314 57848 5

-
F6/B4

Verre à pied 16
Stemglass

Copa
Stielglas

16 cl - 5 1/4 oz
64 mm - 2 1/2”
106 mm - 4 1/8”

130 g

L8398
8 83314 57847 8

-
F6/B4

188
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DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

RÖMER - VERRE GLASS

Verre à pied 27
Stemglass

Copa
Stielglas

27 cl - 9 oz
90 mm - 3 1/2”
136 mm - 5 1/4”

265 g

01382
0 26102 80284 7

-
IR12

ROTTERDAM - VERRE GLASS

Gobelet FH 30
Hi ball
Vaso

Trinkglas

31 cl - 10 1/4 oz
62 mm - 2 3/8”
137 mm - 5 3/8”

164 g

34752
0 26102 34752 2

-
YD12

SALTO - VERRE GLASS 
Gobelet FH 50

Tumbler
Vaso

Trinkglas

50 cl - 16 3/4 oz
82 mm - 3 1/8”

146 mm - 5 3/4”
290 g

C2134
0 26102 96699 0

-
F6/B8

Gobelet FH 40
Tumbler

Vaso
Trinkglas

40 cl - 13 1/2 oz
78 mm - 3”

131 mm - 5 1/8”
250 g

L7319
8 83314 56840 0

-
F6/B4

Gobelet FH 35
Tumbler

Vaso
Trinkglas

35 cl - 11 3/4 oz
76 mm - 3”

121 mm - 4 3/4”
220 g

C2130
0 26102 96695 2

-
F6/B8

Gobelet ice blue FH 35 
Tumbler

Vaso
Trinkglas

35 cl - 11 3/4 oz
76 mm - 3”

121 mm - 4 3/4”
220 g

C9687
0 26102 86351 0

-
R6/B4

Gobelet FB 32
Rocks 
Vaso

Trinkglas

32 cl - 10 3/4 oz
90 mm - 3 1/2”
84 mm - 3 1/4”

255 g

C2129
0 26102 96694 5

-
F6/B8

Gobelet ice blue FB 32 
Rocks 
Vaso

Trinkglas

32 cl - 10 3/4 oz
90 mm - 3 1/2”
84 mm - 3 1/4”

255 g

C9688
0 26102 86353 4

-
R6/B4

Gobelet FB 6
Tumbler

Vaso
Trinkglas

6 cl - 2 oz
48 mm - 1 7/8”
66 mm - 2 1/2”

76 g

C2118
0 26102 96689 1

-
F12/B8

SAVOIE - VERRE GLASS

Verre à pied grand vin 35
Stemglass

Copa
Stielglas

35 cl - 11 3/4 oz
84 mm - 3 1/4”
183 mm - 7 1/8”

175 g

50463
0 26102 50463 5

-
F6/B8

Verre à pied 24 
Stemglass

Copa
Stielglas

24 cl - 8 oz
75 mm - 2 7/8”
152 mm - 5 3/4”

126 g

27778
0 26102 76140 3

-
F12/B4 

Verre à pied 19 
Stemglass

Copa
Stielglas

19 cl - 6 1/4 oz
69 mm - 2 5/8”
140 mm - 5 1/2”

112 g

27786
0 26102 76031 4

-
F12/B4

Verre à pied 15 
Stemglass

Copa
Stielglas

15 cl - 5 oz
64 mm - 2 1/2”
134 mm - 5 1/4”

100 g

27794
0 26102 76221 9

-
F12/B4

Verre à pied 12
Stemglass

Copa
Stielglas

12 cl - 4 oz
59 mm - 2 1/4”
115 mm - 4 1/2”

83 g

29212
0 26102 27802 4

-
F12/B4

Flûte 17
Flute

Copa flauta
Stielglas

17 cl - 5 3/4 oz
61 mm - 2 3/8”

170 mm - 6 5/8”
109 g

27810
0 26102 76141 0

-
F12/B4 

SCENARI - PORCELAIN

Assiette 340 x 260
Plate 
Plato
Teller

-
340 mm x 260 mm

13 3/8 x 10 1/8”
17 mm - 5/8”

870 g

H4013
8 83314 30902 7
8 83314 30894 5

F3/B4

Assiette 280 x 200
Plate 
Plato
Teller

-
280 mm x 210 mm

13 3/8 x 8 1/4”
16 mm - 5/8”

510 g

H4014
8 83314 30903 4
8 83314 30895 2

F6/B2
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DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

SCENARI - PORCELAIN

Assiette 240 x 160
Plate 
Plato
Teller

-
240 mm x 160 mm

9 3/8 x 6 1/4”
16 mm - 5/8”

385 g

H4015
8 83314 30904 1
8 83314 30896 9

F6/B2

Tasse 25
Cup 
Taza 
Tasse

25 cl - 8 3/4 oz
80 mm - 3 1/8”
83 mm - 3 1/4”

156 g

H4016
8 83314 30898 3
8 83314 30897 6

F6/B4

Tasse 10
Cup 
Taza 
Tasse

10 cl - 3 oz
60 mm - 2 1/4”
65 mm - 2 1/2”

88 g

H4018
8 83314 30900 3
8 83314 30899 0

F6/B4

SEASONS’ BAR - ZENIX

Saladier 245
Bowl

Ensaladera
Salatschale

220 cl - 74 1/4 oz
245 mm - 9 1/2”
118 mm - 4 5/8”

780 g

H4445
8 83314 32085 5
8 83314 31332 1

R6/B1

Saladier 225
Bowl

Ensaladera
Salatschale

180 cl - 60 3/4 oz
225 mm - 8 3/4”
107 mm - 4 1/8”

660 g

H4444
8 83314 32083 1
8 83314 31333 8

R6/B1

Coupelle 200
Bowl
Bol 

Schale

120 cl - 40 1/2 oz
200 mm - 7 3/4”
99 mm - 3 7/8”

550 g

H3427
8 83314 32082 4
8 83314 31335 2

R4/B2

Coupelle 170
Bowl
Bol 

Schale

80 cl - 27 oz
170 mm - 6 1/2”
83 mm - 3 1/4”

380 g

H3428
8 83314 32081 7
8 83314 31336 9

R6/B2

Coupelle 140
Bowl
Bol 

Schale

40 cl - 13 1/2 oz
140 mm - 5 3/8”
68 mm - 2 5/8”

260 g

L0924
8 83314 51785 9
8 83314 51784 2

R6/B2

Coupelle 110
Bowl
Bol 

Schale

20 cl - 6 3/4 oz
110 mm - 4 1/4”
49 mm - 1 7/8”

168 g

L1200
8 83314 51787 3
8 83314 51786 6

R6/B2

SEASONS’ BAR  - VERRE GLASS

Saladier 280
Bowl

Ensaladera
Salatschale

320 cl - 108 oz
280 mm - 11”

136 mm - 5 1/4”
1250 g

L3623
8 83314 51790 3
8 83314 51789 7

R6/B1

Saladier 245
Bowl

Ensaladera
Salatschale

220 cl - 74 1/4 oz
245 mm - 9 1/2”
118 mm - 4 5/8”

800 g

L3626
8 83314 51794 1
8 83314 51793 4

R6/B1

Saladier 225
Bowl

Ensaladera
Salatschale

180 cl - 60 3/4 oz
225 mm - 8 3/4”
107 mm - 4 1/8”

675 g

L3703
8 83314 51885 6
8 83314 51884 9

R6/B2

Coupelle 200
Bowl
Bol 

Schale

120 cl - 40 1/2 oz
200 mm - 7 7/8”
99 mm - 3 7/8”

530 g

L3704
8 83314 51887 0
8 83314 51886 3

R6/B2

Coupelle 170
Bowl
Bol 

Schale

80 cl - 27 oz
170 mm - 6 5/8”
83 mm - 3 1/4”

375 g

L3706
8 83314 51890 0
8 83314 51889 4

R6/B2

Coupelle 140
Bowl
Bol 

Schale

40 cl - 13 1/2 oz
140 mm - 5 3/8”
68 mm - 2 5/8”

270 g

L3707
8 83314 517892 4
8 83314 51891 7

R6/B2

SEYCHELLES  - VERRE GLASS 

Coupe dessert 20
Dessert dish

Copa de postre
Dessertschale

20 cl - 6 3/4 oz
105 mm - 4 1/8”
80 mm - 3 1/8”

205 g

34741
0 26102 83183 0

-
R6/B4
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DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

SHAKER - VERRE GLASS

Shaker à cocktail 58 
Shaker 
Shaker
Shaker

58 cl - 19 1/2 oz
81 mm -3 1/8”

161 mm - 6 1/4” 
299 g

N1687
-

8 83314 52155 9
A6

SHETLAND - VERRE GLASS

Gobelet FH 42
Tumbler 

Vaso
Trinkglas

42 cl - 14 oz
89 mm - 3 1/2”

146 mm - 5 3/4”
310 g

79698
0 26102 79716 7

-
F12/B4

Gobelet FH 35
Tumbler 

Vaso
Trinkglas

35 cl - 11 3/4 oz
83 mm - 3 1/4”

138 mm - 5 3/8”
262 g

79728
0 26102 79729 7

-
F12/B4

Gobelet FH 22
Tumbler 

Vaso
Trinkglas

22 cl - 7 1/4 oz
73 mm - 2 7/8”
123 mm - 4 3/4”

208 g

79736
0 26102 79737 2

-
F12/B4

Gobelet FH 15
Tumbler 

Vaso
Trinkglas

15 cl - 5 oz
78 mm - 2 5/8”
90 mm - 3 1/2”

150 g

C8312
0 26102 84168 6

-
F12/B4

Gobelet FH 9
Tumbler 

Vaso
Trinkglas

9 cl - 3 oz
60 mm - 2 1/4”

78 mm - 3”
100 g

C8222
0 26102 84982 8

-
F12/B4

Gobelet FH 9
Shot glass 

Vaso
Trinkglas

9 cl - 3 oz
60 mm - 2 1/4”
78 mm - 3 1/2”

100 g

N6549
8 83314 66725 7

-
F12/B4

Appetizer set

Gobelet FB 32
Rocks
Vaso

Trinkglas

32 cl - 10 3/4 oz
97 mm - 3 3/4”
97 mm - 3 3/4”

293 g

79741
0 26102 79742 6

-
F12/B4

Gobelet FB 25
Rocks
Vaso

Trinkglas

25 cl - 8 1/4 oz
90 mm - 3 1/2”
88 mm - 3 3/8”

250 g 

79747
0 26102 79748 8

-
F12/B4

SIDRA - VERRE GLASS

Gobelet FH 50
Tumbler

Vaso
Trinkglas

50 cl - 16 3/4 oz
89 mm - 3 1/2”

120 mm - 4 5/8”
235 g

J5781
8 83314 43213 8

-
F6

SKULL - VERRE GLASS

Bock 90
Mug

Taza grande
Große Tasse

90 - 30 1/4 oz
164 mm - 6 1/4”
160 mm - 6 1/4”

1020 g

N6644
8 83314 66844 5

-
TA4

SORBET - VERRE GLASS

Coupe dessert 38 
Dessert dish

Copa de postre
Dessertschale

38 cl - 12 3/4 oz
117 mm - 4 1/2”
94 mm - 3 5/8”

293 g

43121
0 26102 43293 8

-
R6/B4

Coupe dessert 21 
Dessert dish

Copa de postre
Dessertschale

21 cl - 7 oz
100 mm - 3 7/8”

78 mm - 3”
200 g

50998
0 26102 43921 0

-
R6/B4
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DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

SOUP BAR 

Bol à soupe 50 cl
Soup bowl
Bol de sopa

Suppenschale

50 cl - 16 3/4 oz.
164 mm - 6 3/8“
68 mm - 2 5/8“

345 g

L8080
8 83314 57140 0
8 83314 57139 4

R3/B4

Couvercle 125
Lid

Tapa
Deckel

-
125 mm - 4 7/8“

-
25 g

L6341
8 83314 62346 8 
8 83314 54971 3

TA12

SPIRALE - VERRE GLASS

Gobelet FB 25
Tumbler

Vaso
Trinkglas

25 cl - 8 1/4 oz
82 mm - 3 1/8”
84 mm - 3 1/4”

180 g

58057
0 26102 58057 8

-
R6/B12

Gobelet FB 20
Tumbler

Vaso
Trinkglas

20 cl - 6 3/4 oz
77 mm - 3”
77 mm - 3”

165 g

58055
0 26102 58055 4

-
R6/B12

STACK UP  - VERRE GLASS

Gobelet FH 47
Hi ball
Vaso

Trinkglas

47 cl - 15 3/4 oz
87 mm - 3 3/8”
147 mm - 5 3/4”

370 g

H5641
8 83314 34992 4

-
F6/B4

Gobelet FH 40
Hi ball
Vaso

Trinkglas

40 cl - 13 1/2 oz
83 mm - 3 1/4”

144 mm - 5 5/8”
350 g

H5642
8 83314 34993 1

-
F6/B4

Gobelet FH 35
Hi ball
Vaso

Trinkglas

35 cl - 11 3/4 oz
78 mm - 3”

140 mm - 5 1/2”
315 g

H7763
8 83314 34510 0

-
F6/B4

Gobelet FH 29
Hi ball
Vaso

Trinkglas

29 cl - 9 3/4 oz
76 mm - 3”

119 mm - 4 5/8”
300 g

H7764
8 83314 34511 7

-
F6/B4

Gobelet FB 32
Rocks
Vaso

Trinkglas

32 cl - 10 3/4 oz
92 mm - 3 5/8”
92 mm - 3 5/8”

267 g

H5646
8 83314 34994 8

-
F6/B4

Gobelet FB 26
Rocks
Vaso

Trinkglas

26,5 cl - 8 3/4 oz
85 mm - 3 1/4”
92 mm - 3 5/8”

238 g

J0317
8 83314 38920 3

-
F6/B4

Gobelet FB 21
Rocks
Vaso

Trinkglas

21 cl - 7 oz
83 mm - 3 1/4”
80 mm - 3 1/8”

225 g

H5647
8 83314 34996 2

-
F6/B4

Gobelet FB 4,5
Rocks
Vaso

Trinkglas

4,5 cl - 1 1/2 oz
50 mm - 1 7/8”
60 mm - 2 1/4”

85 g

J8039
8 83314 45241 9

-
F12/B4

STACKY - VERRE GLASS

Gobelet FB 16 oxygen
Tumbler

Vaso
Trinkglas

16 cl - 5 1/4 oz
68 mm - 2 5/8”
81 mm - 3 1/8”

130 g

10751
0 26102 94888 0

-
R6/B12

STAIRO - OPAL

Assiette 270
Plate 
Plato
Teller

-
270 mm - 10 5/8”

25 mm - 7/8”
430 g

L3576
8 83314 51734 7
8 83314 52389 8

R6/B4

Assiette 250
Plate 
Plato
Teller

-
250 mm - 9 3/4”

23 mm - 3/4”  
365 g

L3577
8 83314 51736 1

8 83314 52390 4
R6/B4

192
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DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

STAIRO - OPAL

Assiette 235
Plate 
Plato
Teller

-
235 mm - 9 1/4”
21,5 mm - 3/4”

330 g

L5271
8 83314 54005 5
8 83314 54006 2

R6/B4

Assiette 190
Plate 
Plato
Teller

-
190 mm - 7 3/8”

19 mm - 3/4”
220 g

L3579
8 83314 51740 8
8 83314 52393 5

R6/B4

Assiette creuse 235
Deep plate 

Plato hondo 
Tiefer Teller

80 cl - 26 1/2 oz
235 mm - 9 1/4”
32 mm - 1 1/4”

360 g

L3578
8 83314 51738 5
8 83314 52391 1

R6/B4

Bol à soupe 88 
Soup bowl
Bol de sopa

Suppenschale

88 cl - 29 3/4 oz
200 mm - 7 3/4”

53 mm - 2”  
350 g

L9929
8 83314 59417 1
8 83314 59416 4

RS6/B4

Coupelle multi-usages 160
Multi-purpose bowl

Bol multiusos
Schälchen für verschiedene 

Zwecke

45 cl - 15 oz
160 mm - 6 1/4”
44 mm - 1 5/8”

250 g

L9928
8 83314 59415 7
8 83314 59414 0

RS6/B4

Saladier 270
Bowl 

Ensaladera
Salatschale

310 cl - 104 3/4 oz
270 mm - 10 5/8”
98 mm - 3 3/4”

950 g

L3580
8 83314 51742 2
8 83314 51741 5

R6/B1

Saladier 200
Salad Bowl
Ensaladera
Salatschale

100 cl - 33 3/4 oz
200 mm - 7 3/4”
71 mm - 2 3/4”

460 g

L9930
8 83314 59419 5
8 83314 59418 8

RS6/B4

Plat creux 280
Hollow dish

Fuente hondo
Platte Tief

156 cl - 52 3/4 oz
280 mm - 11”

39 mm - 1 1/2”
560 g

L9931
8 83314 59421 8
8 83314 59420 1

RS6/B4

Plat ovale 330
Oval dish

Fuente oval
Platte oval

-
330 mm x 278 mm

13” x 10 7/8”
29 mm - 1 1/8”  

600 g

L9932
883314594232
883314594225

RS6/B4

Bol 50
Bowl 
Bol

Schalen

50 cl - 16 3/4 oz
132 mm - 5 1/8”
68 mm - 2 5/8”

230 g

L3581
8 83314 51744 6
8 83314 52395 9

R6/B6

STOCKHOLM - VERRE GLASS

Gobelet FB 27
Rocks
Vaso

Trinkglas

27 cl - 9 oz
76 mm - 3”

92 mm - 3 5/8”
256 g

00826
0 26102 49301 4

-
F6

Gobelet FB 4
Rocks
Vaso

Trinkglas

4 cl - 1 1/4 oz
44 mm - 1 5/8”

53 mm - 2”
60 g

G2645
8 83314 17719 0

-
F12/B4

TENDENCY - ZENIX

Assiette 315 x 265
Plate
Plato
Teller

-
315 mm x 265 mm

12 1/4” x 10 1/2”
32 mm - 1 1/4”

730 g

G4373
-

8 83314 20641 8
R6/B2

Assiette 315 
Plate 
Plato
Teller

-
315 mm - 12 1/4”

27 mm - 1”
740 g

G4375
-

8 83314 20642 5
R6/B2

4 A p. 141

p. 126

5 p. 37-70



DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

TENDENCY - ZENIX

Assiette 270
Plate 
Plato
Teller

-
270 mm - 10 1/2”

29 mm - 1 1/8”
545 g

G2277
-

8 83314 20640 1
R6/B4

Assiette 220
Plate 
Plato
Teller

-
220 mm - 8 1/2”
30 mm - 1 1/8”

340 g

G4379
-

8 83314 20669 2
R6/B4

Assiette à pâtes 280 
Pasta plate 

Plato para pasta
Pasta-Teller

70 cl - 23 1/2 oz
280 mm - 11”

56,5 mm - 2 1/8”
580 g

G9196
-

8 83314 26521 7
R6/B2

Assiette creuse 230 
Deep plate 
Deep plate 

Plato hondo

45 cl - 15 oz
230 mm - 9”
41 mm - 1 1/2”

410 g

G4765
-

8 83314 20355 4
R6/B4

Assiette 170 x 150 
Plate 
Plato
Teller

-
170 mm x 150 mm

6 1/2” x 5 3/4”
43 mm - 1 5/8”

215 g

G4372
-

8 83314 20667 8
R6/B4

Coupelle 160 
Rimmed bowl 

Bol
Schale

28 cl - 9 1/4 oz
160 mm - 6 1/4”
47 mm - 1 3/4”

225 g

G4377
-

8 83314 20668 5
R6/B4

TERRASTONE - PORCELAIN

Plat ovale white 293 x 200
Oval dish

Fuente oval
Platte oval

-
293 x 200 mm - 11 1/2” x 7 7/8”

25 mm - 7/8”
750 g

L6282
8 83314 54889 1
8 83314 59566 6

TA12

Plat ovale white 252 x 170
Oval dish

Fuente oval
Platte oval

-
252 x 170 mm - 9 7/8” x 6 5/8”

20 mm - 3/4”
542 g

L6283
8 83314 54890 7
8 83314 59565 9

TA12

Assiette white 277
Plate 
Plato
Teller

-
277 mm - 10 7/8”

40 mm - 1 1/2”
1000 g

L6277
8 83314 54884 6
8 83314 59563 5

TA12

Assiette white 225
Plate 
Plato
Teller

-
225 mm - 8 3/4”

28 mm - 1”
454 g

L6276
8 83314 54883 9
8 83314 59562 8

TA12

Assiette white 167
Plate 
Plato
Teller

-
167 mm - 6 1/2”

21 mm - 3/4”
225 g

L6275
8 83314 54882 2
8 83314 59561 1

TA12

Coupelle white 140 
Bowl 
Bol

Schale

24 cl - 8 oz
140 mm - 5 1/2”
61 mm - 2 3/8”

343 g

L6286
8 83314 54893 8
8 83314 59564 2

TA12

Plat ovale blue 293 x 200
Oval dish

Fuente oval
Platte oval

-
293 x 200 mm - 11 1/2” x 7 7/8”

25 mm - 7/8”
750 g

L6284
8 83314 54891 4
8 83314 59572 7

TA12

Plat ovale blue 252 x 170
Oval dish

Fuente oval
Platte oval

-
252 x 170 mm - 9 7/8” x 6 5/8”

20 mm - 3/4”
542 g

L6285
8 83314 54892 1
8 83314 59571 0

TA12

Assiette blue 277
Plate 
Plato
Teller

-
277 mm - 10 7/8”
40 mm - 1 1/2”

1000 g

L6281
8 83314 54888 4
8 83314 59569 7

TA12

Assiette blue 225
Plate 
Plato
Teller

-
225 mm - 8 3/4”

28 mm - 1”
454 g

L6280
8 83314 54887 7
8 83314 59568 0

TA12

SPECIALTY

5

6

194
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DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

TERRASTONE - PORCELAIN

Assiette blue 167
Plate 
Plato
Teller

-
167 mm - 6 1/2”

21 mm - 3/4”
225 g

L6278
8 83314 54885 3
8 83314 59567 3

TA12

Coupelle blue 140 
Bowl 
Bol

Schale

24 cl - 8 oz
140 mm - 5 1/2”
61 mm - 2 3/8”

343 g

L6288
8 83314 54895 2
8 83314 59570 3

TA12

TIVOLI - VERRE GLASS

Gobelet FB 32
Tumbler

Vaso
Trinkglas

32 cl - 10 3/4 oz
84 mm - 3 1/4”
85 mm - 3 1/4”

175 g

J8881
0 26102 46395 8

-
K3/B8

Gobelet FB 25
Tumbler

Vaso
Trinkglas

25 cl - 8 1/4 oz
77 mm - 3”
78 mm - 3”

142 g

J7515
0 26102 44716 3

-
K3/B8

Broc 2,3L 
Jug 

Medidor 
Kanne

2,3L - 77 3/4 oz
187 mm - 7 1/4” 

257 mm - 10 1/8”
1170 g

28438
-

0 26102 28438 4
A6

Broc 1,6L 
Jug 

Medidor 
Kanne

1,6L - 54 oz
168 mm - 6 1/2” 

203 mm - 8” 
950 g

07058
-

0 26102 29899 2
A6

TRIANON - OPAL

Plat rond 310
Round platter 

Fuente redonda
Runder Teller

-
310 mm - 12”
25 mm - 7/8”

700 g

D6871
-

0 26102 21106 9
A4

Assiette 273
Plate  
Plato 
Teller

-
273 mm - 10 3/4”

25 mm - 7/8”
490 g

N8244
-

0 26102 28593 0
R6/B4

Assiette 245
Soup plate

Plato 
Teller

-
245 mm - 9 1/2”

24 mm - 7/8”
360 g

D6890
-

0 26102 28683 8
R6/B6

Assiette 195
Plate  
Plato 
Teller

-
195 mm - 7 1/2”

16 mm - 5/8”
240 g

D6887
-

0 26102 28524 4
R6/B6

Assiette 155
Plate  
Plato 
Teller

-
155 mm - 6”
13 mm - 1/2”

165 g

D6886
-

0 26102 28480 3
R6/B6

Assiette creuse 225
Soup plate

Plato hondo 
Tiefer Teller

67 cl - 22 1/2 oz
225 mm - 8 3/4”
35 mm - 1 1/4”

365 g

D6889
-

0 26102 28595 4
R6/B6

Plat ovale 350
Oval dish

Fuente oval
Platte oval

-
350 mm x 240 mm

13 3/4”x 9 1/4”
26 mm - 1”

620 g

D6877
-

0 26102 24769 3
R4/B4

Plat ovale 290
Oval dish

Fuente oval
Platte oval

-
290 mm x 214 mm

11 1/4” x 8 1/4”
22 mm - 7/8”

510 g

D6891
-

0 26102 28743 9
R4/B4

A

A

F

F

F

F

F

6 p. 46

p. 66

B4 A p. 50-141

1

1



DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

TRIANON - OPAL

Saladier 240
Bowl 

Ensaladera
Salatschale

2L50 - 84 1/2 oz
240 mm - 9 1/4”
98 mm - 3 3/4”

720 g

D6881
-

0 26102 25350 2
R6/B1

Saladier 180
Bowl 

Ensaladera
Salatschale

1L05 - 35 1/2 oz
180 mm - 7”
78 mm - 3”

400 g

D6882
-

0 26102 25537 7
R6/B2

Coupelle 120
Bowl 
Bol 

Schale

34 cl - 11 1/2 oz
120 mm - 4 1/2”

56 mm - 2”
165 g

D6884
-

0 26102 28272 4
R6/B6

Coupelle multi-usages 160
Multi-purpose bowl 

Multiusos
Multi schale

56,5 cl - 19 oz
160 mm - 6 1/4”

52 mm - 2”
235 g

D6883
-

0 26102 25957 3
R8/B6

Ravier 220 x 140
Oval dish 

Fuente oval
Platte oval

-
220 mm x 140 mm

8 1/2” x 5 1/2”
28 mm - 1”

245 g

D6885
-

0 26102 28285 4
R6/B6

Bol 46
Bowl
Bol

Schalen

46 cl - 15 1/2 oz
132 mm - 5”

71 mm - 2 3/4”
265 g

D6878
-

0 26102 25152 2
R6/B6

Bol à consommé 30
Soup bowl

Bol
Schale

30 cl - 10 oz
98 mm - 3 3/4”
59 mm - 2 1/4”

250 g

D6879
0 26102 22966 8
0 26102 25204 8

YD6/B4

Bock 29
Mug

Taza grande
Große Tasse

29 cl - 9 3/4 oz
82 mm - 3”

90 mm - 3 1/2”
250 g

D6880
-

0 26102 25279 6
R6/B6

Tasse 28
Cup 
Taza 
Tasse

28 cl - 9 1/4 oz
94 mm - 3 1/2”
72 mm - 2 3/4”

190 g

D6922
-

0 26102 29195 5
R6/B6

Sous-tasse 160
Saucer 
Platillo 

Untertasse

-
160 mm - 6 1/4”

17 mm - 5/8”
200 g

D6926
-

0 26102 29315 7
R6/B8

Tasse 22
Cup 
Taza 
Tasse

22 cl - 7 1/4 oz
87 mm - 3 1/4”
67 mm - 2 1/2”

155 g

D6921
-

0 26102 29171 9
R6/B6

Sous-tasse 145
Saucer 
Platillo 

Untertasse

-
145 mm - 5 5/8”

16 mm - 5/8”
150 g

D6925
-

0 26102 29307 2 
R6/B8

TRIBEKA - VERRE GLASS

Gobelet FH 45
Hi ball
Vaso

Trinkglas

45 cl - 15 oz
88 mm - 3 3/8”
142 mm - 5 1/2”

415 g

L4256
8 83314 52647 9

-
F6/B4

Gobelet FH 35
Hi ball
Vaso

Trinkglas

35 cl - 11 3/4 oz
84 mm - 3 1/4”

120 mm - 4 3/4”
360 g

L4252
8 83314 52645 5

-
F6/B4

Gobelet FB 35
Rocks
Vaso

Trinkglas

35 cl - 11 3/4 oz
93 mm - 3 5/8”
95 mm - 3 3/4”

340 g

L4253
8 83314 52646 2

-
F6/B4

TUBO - VERRE GLASS

Gobelet tubo FH 31
Hi ball
Vaso

Trinkglas

31 cl - 10 1/4 oz
60 mm - 2 1/4”

164 mm - 6 3/8”
207 g

15012
-
-

A24

15013
-
-

A24

TULIP - VERRE GLASS

Gobelet FH 58
Tumbler 

Vaso
Trinkglas

58 cl - 19 1/2 oz
84 mm -3 1/4”
161 mm - 6 1/4” 

328 g

49360
0 26102 86420 3

-
A48
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DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

ULTIMATE - VERRE GLASS

Gobelet FH 20 oz IMP.
Tumbler 

Vaso
Trinkglas

57 cl - 19 1/4 oz
90 mm - 3 1/2”
160 mm - 6 1/4”

425 g

G8563
8 83314 28837 7

-
TA24

UNISSON - VERRE GLASS

Saladier 250
Bowl 

Ensaladera
Salatschale

4L - 135 oz
250 mm - 9 3/4”
130 mm - 5 1/8”

1930 g

L7829
-

8 83314 56833 2
TA6

Saladier 200
Bowl 

Ensaladera
Salatschale

2L - 67 1/2 oz
200 mm - 7 7/8”
110 mm - 4 1/4”

1050 g

L4863
-

8 83314 57089 2
TA6

Saladier 170
Bowl 

Ensaladera
Salatschale

1,2L - 40 1/2 oz
170 mm - 6 5/8”
90 mm - 3 1/2”

760 g

L6509
-

8 83314 57090 8
TA6

Saladier 140
Bowl 

Ensaladera
Salatschale

0,6L - 20 1/4 oz
140 mm - 5 1/2”
70mm - 2 3/4”

370 g

L6511
-

8 83314 57091 5
TA6

UTAH 3 mm-18/10  - COUVERTS FLATWARE

Couteau de table (monobloc)* 
Dinner knife (solid handle) 

Cuchillo de mesa (monoblock)
Menümesser (monoblock)

240 mm - 9 3/8” T2804
0 26102 89916 8

 -
C12/B4

Fourchette de table 
Dinner fork 

Tenedor de mesa
Menügabel

210 mm - 8 1/4” T2801
0 26102 89912 0

 -
C12/B4

Cuillère de table 
Dinner spoon 

Cuchara de mesa
Menülöffel

210 mm - 8 1/4” T2802
0 26102 89914 4

 -
C12/B4

Couteau à dessert (monobloc)*
Dessert knife (solid handle) 

Cuchillo postre
Dessertmesser (monoblock)

212 mm - 8 1/4” T2808
0 26102 89919 9

 -
C12/B4

Fourchette à dessert 
Dessert fork 

Tenedor postre
Dessertgabel

185 mm - 7 1/4” T2805
0 26102 89917 5

 -
C12/B4

Cuillère à dessert 
Dessert spoon 
Cuchara postre

Dessertlöffel

185 mm - 7 1/4” T2806
0 26102 89918 2

 -
C12/B4

Cuillère à soupe 
Soup spoon 

Cuchara sopa
Suppenlöffel

177 mm - 6 7/8” T2809 
0 26102 89921 2

-
C12/B4 

Cuillère à café 
Tea spoon 

Cuchara de cafe
Kaffeelöffel

140 mm - 5 1/2” T2810
0 26102 89922 9

-
C12/B4

Cuillère à moka 
Demi tasse spoon 
Cuchara de moka

Moccalöffel

116 mm - 4 1/2” T2811
0 26102 89923 6

-
C12/B4

Couteau à poisson 
Fish knife 

Cuchillo pescado
Fischmesser

202 mm - 7 7/8” T2813
0 26102 89925 0

-
C12/B4

Fourchette à poisson 
Fish fork 

Tenedor pescado
Fischgabel

185 mm - 7 1/4” T2812
0 26102 89924 3

-
C12/B4
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DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

UTAH 3 mm-18/10  - COUVERTS FLATWARE

Couteau à salade (monobloc)*
Lunch/B&B knife (solid handle) 

Cuchillo ensalada
Salatmesser monoblock

190 mm - 7 1/4” T2815
0 26102 89951 9

-
C12/B4

Fourchette à salade 
Lunch / small fork
Tenedor ensalada

Salatgabel

153 mm - 6” T2814
0 26102 89947 2

-
C12/B4

VALÉRIE CORAL - OPAL

Assiette 258 
Plate
Plato
Teller

-
258 mm - 10 1/8”

20 mm - 3/4”
645 g

59945
0 26102 56169 0

-
R6/B4

Assiette 235 
Plate
Plato
Teller

-
235 mm - 9 1/4”

19 mm - 3/4”
500 g

58635 0 26102 56175 1
- R6/B4

Assiette creuse 225 
Deep plate

Plato hondo
Tiefer teller

55,5 cl - 18 3/4 oz
225 mm - 8 3/4”
30 mm - 1 1/8”

520 g

58636 0 26102 56177 5
- R6/B4

Assiette 195 
Plate
Plato
Teller

-
195 mm - 7 5/8”

17 mm - 5/8”
310 g

58633 0 26102 56204 8
- R6/B4

Assiette 155 
Plate
Plato
Teller

-
155 mm - 6”
15 mm - 1/2”

215 g

58623
0 26102 56212 3

-
R6/B4

Saladier 120
Bowl

Ensaladera
Salatschale

31,5 cl - 10 1/2 oz
120 mm - 4 5/8”
47 mm - 1 3/4”

200 g

56325
0 26102 56326 7

-
R6/B6

Bol 51 
Bowl
Bol

Schale

51 cl - 17 1/4 oz
132 mm - 5 1/8”
74 mm - 2 7/8”

260 g

17148
0 26102 56250 5

-
R6/B6

Tasse 19 
Cup
Taza 
Tasse

19 cl - 6 1/4 oz
77,5 mm - 3”

65 mm - 2 1/2”
185 g

59829
0 26102 56357 1

-
R12/B4

Sous-tasse 140 
Saucer
Platillo 

Untertasse

-
140 mm - 5 1/2”
20 mm - 3/4”

180 g

58683
0 26102 56370 0

-
R6/B8

Bock 29
Mug

Taza grande
Große Tasse

29 cl - 9 3/4 oz
79 mm - 3”

89 mm - 3 1/2”
255 g

C3479
0 26102 09542 3

-
R6/B6

VARIATIONS - PORCELAIN

Assiette 265 x 125
plate 
Plato 
Teller

-
265 mm x 125 mm

0 1/4˝ x 4 3/4˝
20 mm - 3/4˝

425 g

R0748
8 83314 24730 5
8 83314 24729 9

F6/B4

Coupelle creuse 200
Deep bowl 
Bol  hondo

Tiefer schale 

80 cl - 27 oz
200 mm - 7 3/4˝
75 mm - 2 3/4˝

385 g

R0750
8 83314 24726 8
8 83314 24725 1

F6/B4

VARY - VERRE GLASS

Coupe dessert 18
Dessert bowl

Copa de postre
Dessertschale

18 cl - 6 oz
150 mm - 5 3/4”
72 mm - 2 3/4”

188 g

H9218
8 83314 36234 3

-
R6/B4

198

7 p. 32

B4 A p. 67

6 p. 36-83

21 p. 89



199

DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

VEGAS - VERRE GLASS

Lumignon
Votive

Portavelas
Teelichtglas

4 cl - 1 1/4 oz.
50 mm - 1 7/8”
38 mm - 1 1/2”

75 g

71158
-
-

A24

VERSATILE - VERRE GLASS

Coupe dessert 12
Dessert bowl

Copa de postre
Dessertschale

12 cl - 4 oz
98 mm - 3 3/4”
90 mm - 3 1/2”

115 g

H3951
8 83314 31486 1

-
R6/B4

Coupe dessert 4
Dessert bowl

Copa de postre
Dessertschale

4 cl - 1 1/4 oz
66 mm - 2 1/2”
59 mm - 2 1/4”

60 g

H4668
8 83314 31484 7

-
R12/B4

VERSATILE - PORCELAIN

Coupe dessert Long Sofa 25
Dessert bowl 

Copa de postre
Dessertschale

25 cl - 8 1/4 oz
196 mm - 7 5/8”
75 mm - 2 7/8”

325 g

D3612
0 26102 91476 2

-
F4/B6

Coupe dessert Big Sofa 20
Dessert bowl 

Copa de postre
Dessertschale

20 cl - 6 3/4 oz
135 mm - 5 1/4”
85 mm - 3 1/4”

260 g

D3611
0 26102 91475 5

-
F4/B6

VESCA 2,8 mm-18/10  - COUVERTS FLATWARE

Couteau de table (monobloc)* 
Dinner knife (solid handle) 

Cuchillo de mesa (monoblock)
Menümesser (monoblock)

235 mm - 9 1/4” T3104
0 26102 81643 1

 -
C12/B4

Fourchette de table 
Dinner fork 

Tenedor de mesa
Menügabel

205 mm - 8” T3101
0 26102 81637 0

 -
C12/B4

Cuillère de table 
Dinner spoon 

Cuchara de mesa
Menülöffel

205 mm - 8” T3102
0 26102 81639 4

 -
C12/B4

Couteau à dessert (monobloc)*
Dessert knife (solid handle) 

Cuchillo postre
Dessertmesser (monoblock)

207 mm - 8 1/8” T3108
0 26102 81650 9

 -
C12/B4

Fourchette à dessert 
Dessert fork 

Tenedor postre
Dessertgabel

181 mm - 7 1/8” T3105
0 26102 81646 2

 -
C12/B4

Cuillère à dessert 
Dessert spoon 
Cuchara postre

Dessertlöffel

181 mm - 7 1/8” T3106
0 26102 81648 6

 -
C12/B4

Cuillère à soupe 
Soup spoon 

Cuchara sopa
Suppenlöffel

176 mm - 6 7/8” T3109 
0 26102 81652 3

- 
C12/B4 

Cuillère à café 
Tea spoon 

Cuchara de cafe
Kaffeelöffel

137 mm - 5 3/8” T3110
0 26102 81654 7

-
C12/B4

Cuillère à moka 
Demi tasse spoon 
Cuchara de moka

Moccalöffel

113 mm - 4 3/8” T3111
0 26102 81656 1

-
C12/B4

Couteau à poisson 
Fish knife 

Cuchillo pescado
Fischmesser

202 mm - 7 7/8” T3113
0 26102 81662 2

-
C12/B4

Fourchette à poisson 
Fish fork 

Tenedor pescado
Fischgabel

181 mm - 7 1/8” T3112
0 26102 81660 8

-
C12/B4

 

Couteau à salade (monobloc)*
Lunch/B&B knife (solid handle) 

Cuchillo ensalada
Salatmesser monoblock

189 mm - 7 3/8” T3115
0 26102 81664 6

-
C12/B4

p. 32
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DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

VESCA 2,8 mm-18/10  - COUVERTS FLATWARE

Fourchette à salade 
Lunch / small fork
Tenedor ensalada

Salatgabel

150 mm - 5 7/8” T3114
0 26102 81658 5

-
C12/B4

Couteau à steak (monobloc)* 
Steak knife (solid handle)

Cuchillo steak (monoblock)
Steakmesser (monoblock)

240 mm - 9 3/8” T3126
0 26102 81678 3

-
C12/B4

Fourchette à gâteau
Cake fork

Tenedor postre
Kuchengabel

150 mm - 5 7/8” T3120
0 26102 81674 5

 -
C12/B2

Fourchette à escargot 
Escargot fork

Tenedor caracoles
Schneckengabel

150 mm - 5 7/8” T3119
0 26102 81672 1

 -
C12/B2

Fourchette à huître 
Oyster fork

Tenedor ostras
Austerngabel

143 mm - 5 5/8” T3121
0 26102 81676 9

 -
C12/B2

Cuillère à glace 
Iced tea spoon

Cuchara de helado
Esilöffel

180 mm - 7” T3118
0 26102 81670 7

 -
C12/B2

Fourchette à servir 
Serving fork

Tenedor servir
Serviergabel 

260 mm - 10 1/8” T3116
0 26102 81668 4

 -
C12/B2

Cuillère à servir 
Serving spoon
Cuchara servir
Servierlöffel

260 mm - 10 1/8” T3117
0 26102 81666 0

 -
C12/B2

Louche 
Soup ladle

Cazo de sopa
Schöpflöffel

278 mm - 10 7/8” T3125 
0 26102 81683 7

- 
C1/B6

Louche à sauce 
Sauce ladle

Cazo de salsa
Saucenlöffel

177 mm - 6 7/8” T3124
0 26102 81685 1

-
C1/B6

Cuillère à sauce 
Sauce spoon 
Cuchara salsa
Saucenlöffel

181 mm - 7 1/8” T3122
0 26102 81679 0

-
C12/B4

Pelle à tarte 
Cake server
Pala tarta

Tortenheber

255 mm - 10” T3123
0 26102 81681 3

-
C12/B2

VIGNE - VERRE GLASS

Flûte  7
Flute

Copa flauta
Stielglas

7 cl - 2 1/4 oz.
54 mm - 2 1/8” 

145 mm - 5 5/8”
117 g

71602
0 26102 71603 8

-
F12/B4

Gobelet FH 6
Shot glass 
Chupito
Shooter

6 cl - 2 oz.
42 mm - 1 5/8”
90 mm - 3 1/2” 

96 g

47346
0 26102 47350 4

-
F6/B8

VINA - VERRE GLASS

Verre à pied 58
Stemglass

Copa
Stielglas

58 cl - 19 1/2 oz
93 mm - 3 5/8”

230 mm - 9”
226 g

L3605
8 83314 51761 3

-
F6/B4

Verre à pied 48
Stemglass

Copa
Stielglas

48 cl - 16 oz
88 mm - 3 3/8”
219 mm - 8 5/8”

198 g

L1348
8 83314 49346 7

-
F6/B4

200
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DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

VINA - VERRE GLASS

Verre à pied 36
Stemglass

Copa
Stielglas

36 cl - 12 oz
80 mm - 3 1/8”

202 mm - 7 7/8”
148 g

L1349
8 83314 49347 4

-
F6/B4

Verre à pied 26
Stemglass

Copa
Stielglas

26 cl – 8 3/4 oz
72 mm - 2 3/4”

180 mm - 7”
138 g

L1967
8 83314 49937 7

-
F6/B4

Flûte 19
Flute

Copa flauta
Stielglas

19 cl - 6 1/4 oz
55 mm - 2 1/8˝

225 mm - 8 3/4˝
143 g

L1351
8 83314 49348 1

-
F6/B4

Verre à cocktail 70
Stemglass 

Copa
Stielglas

70 cl - 23 1/2 oz
113 mm - 4 3/8” 
195 mm - 7 5/8”

222 g

N2760
8 83314 54356 8

-
F6/B2

Verre à pied Grappa 9
Stemglass 

Copa
Stielglas

9 cl - 3 oz
56 mm - 2 1/8” 
158 mm - 6 1/8”

99 g

N8104
8 83314 68424 7

-
F6/B4

Gobelet FH 36
Tumbler

Vaso
Trinkglas

36 cl - 12 oz
76 mm - 3˝

121 mm - 8 7/8˝
198 g

L1346
8 83314 49344 3

-
F6/B4

Gobelet FB 34
Tumbler

Vaso
Trinkglas

34 cl - 11 1/2 oz
89 mm - 3 1/2˝
83 mm - 3 1/4˝

185 g

L1347
8 83314 49345 0

-
F6/B4

VINA JULIETTE- VERRE GLASS

Verre à pied 50
Stemglass

Copa
Stielglas

50 cl - 16 3/4 oz
92 mm - 3 5/8”
217 mm - 8 1/2”

227 g

N5993
8 83314 66138 5

-
F6/B4

Verre à pied 40
Stemglass

Copa
Stielglas

40 cl - 13 1/2 oz
87 mm - 3 3/8”

206 mm - 8”
185 g

N4907
8 83314 66139 2

-
F6/B4

Verre à pied 30
Stemglass

Copa
Stielglas

30 cl – 10 oz
79 mm - 3”

188 mm - 7 3/8”
140 g

N5163
8 83314 66140 8

-
F6/B4

Flûte 23
Flute

Copa flauta
Stielglas

23 cl - 7 3/4 oz
72 mm - 2 3/4˝
218 mm - 8 1/2˝

137 g

N5082
8 83314 66141 5

-
F6/B4

Gobelet FH 40
Tumbler

Vaso
Trinkglas

40 cl - 13 1/2 oz
88 mm - 3 3/8˝
110 mm - 4 1/4˝

160 g

N5994
8 83314 66142 2

-
F6/B4

Gobelet FB 35
Tumbler

Vaso
Trinkglas

35 cl - 11 3/4 oz
94 mm - 3 5/8˝
83 mm - 3 1/4˝

145 g

N5995
8 83314 66143 9

-
F6/B4

VINTAGE - PORCELAIN

Assiette 270
Plate 
Plato
Teller

-
270 mm - 10 1/2”

28 mm - 1”
770 g

R0902
8 83314 06030 0
8 83314 06029 4

F6/B2

201

p. 41-43-55-57-101-134

NEW

NEW

6 p. 56

p. 31-1352 M

 D



DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

VINTAGE - PORCELAIN

Assiette 250
Plate 
Plato
Teller

-
253 mm - 9 3/4”

26 mm - 1”
662 g

R0903
8 83314 06032 4
8 83314 06031 7

F6/B4

Assiette 210
Plate 
Plato
Teller

-
205 mm - 8”
20 mm - 3/4”

435 g

R0904
8 83314 06037 9
8 83314 06036 2

F6/B4

Assiette 190
Plate 
Plato
Teller

-
190 mm - 7 1/4”
20 mm - 3/4”

334 g

R0905
8 83314 06069 0
8 83314 06068 3

F6/B4

Assiette 170
Plate 
Plato
Teller

-
173 mm - 6 3/4”

19 mm - 3/4”
268 g

R0906
8 83314 06071 3
8 83314 06070 6

F6/B4

Assiette Creuse 240 
Soup plate

Plato hondo 
Tiefer Teller

30 cl - 10 oz.
243 mm - 9 1/2”
38 mm - 1 1/2”

550 g

R0907
8 83314 06073 7 
8 83314 06072 0

F6/B2   

Coupelle carrée 115
Square bowl
Bol cuadrado

Quadratisches Schälchen

37 cl - 12 1/2 oz.
115 mm - 4 1/2” 
60 mm - 2 1/4”

276 g

R0950
8 83314 06103 1 
8 83314 06102 4

F6/B4

Tasse 22
Cup 
Taza
Tasse

24 cl - 8 oz
91 mm - 3 1/2”
69 mm - 2 1/2”

162 g

R0928
8 83314 06089 8 
8 83314 06088 1

F6/B4

Sous-tasse 150
Saucer
Platillo

Untertasse

-
151 mm - 5 3/4”

18 mm - 5/8”
220 g

R0932
8 83314 06095 9 
8 83314 06094 2

F6/B4

Crémier 11
Creamer
Lechera

Milchgiesser

12 cl - 4 oz
56 mm - 2 1/8”
116 mm - 4 1/2”

176 g

R0917
8 83314 06081 2 
8 83314 06080 5

F4/B4

Sucrier 
Sugar pot
Azucarero

27 cl - 9 oz
90 mm - 3 1/2”

76 mm - 3”
294 g

R0916
8 83314 06078 2 
8 83314 06077 5

F4/B4

VITICOLE - VERRE GLASS

Verre à pied 31
Stemglass 

Copa
Stielglas

31 cl - 10 1/4 oz
73 mm - 2 7/8”
175 mm - 6 7/8”

156 g

42257
0 26102 42251 9

-
F6

42250
0 26102 42251 9

-
F6/B4

Verre à pied 21,5
Stemglass 

Copa
Stielglas

21,5 cl - 7 1/4 oz
65 mm - 2 1/2”

155 mm - 6”
126 g

37266
0 26102 37265 4

-
F6

37260
0 26102 37265 4

-
F6/B4

Verre à pied 12
Stemglass 

Copa
Stielglas

12 cl - 4 oz
54 mm - 2 1/8”
131 mm - 5 1/8”

91 g

42260
0 26102 42259 5

-
F6

42258
0 26102 42259 5

-
F6/B4

VOLUTO - VERRE GLASS

Bock 40
Mug

Taza grande
Große Tasse

40 cl - 13 1/2 oz
111 mm - 4 3/8”
123 mm - 4 3/4”

310 g

L3696
8 83314 51877 1 
8 83314 51876 4

R6/B4
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DESIGNATION
COLOR

CAP cl / oz US
W MAX DIAMETER mm / Inch  

H mm / Inch 
WEIGHT g

ITEM 
NUMBER

INNER BAR CODE
ITEM BAR CODE

INNER 
MASTER/

PIECES PER 
PALLET

VOLUTO - VERRE GLASS

Bock 32
Mug

Taza grande
Große Tasse

32 cl - 10 3/4 oz
106 mm - 4 1/8”
111 mm - 4 3/8”

280 g

L3694
8 83314 51873 3 
8 83314 51872 6

R6/B4

Bock 25
Mug

Taza grande
Große Tasse

25 cl - 8 1/4 oz
104 mm - 4”

91 mm - 3 1/2”
230 g

L3693
8 83314 51871 9 
8 83314 51870 2

R6/B4

Tasse 22
Cup
Taza
Tasse

22 cl - 7 1/4 oz
107 mm - 4 1/8”
71 mm - 2 3/4”

190 g

L3692
8 83314 51869 6 
8 83314 51868 9

R6/B4

Sous-tasse 140
Saucer (AROMA)

Platillo
Untertasse

-
140 mm - 5 1/2”

21 mm - 3/4”
154 g

L3697
8 83314 51878 8

 -
R6/B8

Tasse 9
Cup
Taza
Tasse

9 cl - 3 oz
58 mm - 2 1/4”
68 mm - 2 5/8”

135 g

L3695
8 83314 51875 7 
8 83314 51874 0 

R6/B4

Sous-tasse 120
Saucer (AROMA)

Platillo
Untertasse

-
120 mm - 4 5/8”

19 mm - 3/4”
105 g

J9827 
8 83314 47631 6

- 
R6/B8

Jumbo 50
Jumbo Cup

Taza
Tasse

50 cl - 16 3/4 oz
145 mm - 5 5/8”
74 mm - 2 7/8”

335 g

L3691
-

8 83314 51866 5
TA6

VOLUTO -18/0  - COUVERTS FLATWARE

Cuillère à moka 
Demi tasse spoon 
Cuchara de moka

Moccalöffel

115 mm - 4 1/2’’ T7511
8 83314 35309 9 

-
C12/B4

Cuillère à café 
Tea spoon

Cuchara de cafe
Kaffeelöffel

135 mm - 5 1/4’’ T7510
8 83314 35310 5

-
C12/B4

Cuillère à thé 
Grand tea spoon 
Cucharilla de té

Teelöffel

155 mm - 6” T7528
8 83314 35311 2

-
C12/B4

Cuillère à café latte / glace 
Coffee Latte / Iced tea spoon

Cucharilla de café latte
Milchkaffee-Löffel

200 mm - 7 7/8’’ T7518
8 83314 35312 9

-
C12/B4

WILLI BECHER - VERRE GLASS

Gobelet 40
Tumbler

Vaso
Trinkglas

40 cl - 13 1/2 oz
73 mm - 2 7/8”
149 mm - 5 7/8”

270 g

24668
0 26102 24701 3

-
FA12

Gobelet 33
Tumbler

Vaso
Trinkglass

33 cl - 11 oz
67 mm - 2 5/8”
143 mm - 5 5/8”

206 g

24670
0 26102 24703 7

-
FA12
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      SAUCER

ZENIX  PORCELAIN
INTENSITY DARING FJORDS VINTAGE

115 mm 140 mm 160 mm 115 mm 155 mm 120 mm 160 mm
Café        

Gourmand 
170 x 275

150 mm

RANGE SHAPE CAPACITY REF J7429 H9984 L2437 G3749 G3751 N5972 H8721 H8719 R0932

ZENIX

INTENSITY CUP 19 cl H9982 X X

- CUP 19 cl L2436 X

- CUP 9 cl J6992 X

- CUP 22 cl L2427 X X

- CUP 25 cl L2434 X

- MUG 29 cl J6993 X

- MUG 31 cl J1005 X X

PORCELAIN - CREAM

DARING CUP 9 cl G3744 X X X

- CUP 13 cl G3747 X X

- CUP 22 cl G3745 X X

- MUG 30 cl G3752 X X

FJORDS CUP 9 cl H8655 X X X X

- CUP 19 cl H8661 X X

- CUP 25 cl H8664 X X

- MUG 30 cl H8666 X

- CUP 35 cl H9624 X

SCENARI CUP 9 cl H4018 X X X X X

- CUP 26 cl H4016 X X X

PORCELAIN - WHITE

VINTAGE CUP 22 cl R0928 X

GLASS

BOCK À THÉ MUG 23 cl
47580 

/47602
X

VOLUTO CUP 9 cl L3695 X

MUG MUG 25 cl E7104 X

AROMA CUP 8 cl C1360 X X X

- CUP 22 cl C15 11 X

NEW MORNING CUP 16 cl H6384 X X

- MUG 32 cl H6527 X
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TASSE / SOUS-TASSE - CUP / SAUCER



 SAUCER
OPAL OPAL OPAL GLASS

RESTAURANT EMPILABLE TRIANON AROMA

112 mm 130 mm 140 mm 153 mm 140 mm 160 mm 145 mm 160 mm 120 mm 140 mm

RANGE SHAPE CAPACITY REF 22670 22738 22720 22712 01526 G2722 D6925 D6926 J9827 L3697

OPAL

EMPILABLE CUP 14 cl G2724 X X

- CUP 22 cl H7795 X X X

- CUP 28 cl G2725 X X X

OPAL

RESTAURANT CUP 8 cl 22662 X

- CUP 19 cl 22837 X X X

- CUP 22 cl 25269 X X X

- CUP 25 cl 14611 X X

- MUG 25 cl 36140 X X X

TRIANON CUP 28 cl D6922 X X X X

- CUP 22 cl D6921 X X

GLASS

BOCK À THÉ MUG 23 cl
47580 

/47602
X

VOLUTO CUP 9 cl L3695 X

- CUP 22 cl L3692 X

- MUG 25 cl L3693 X

- MUG 32 cl L3694 X

- MUG 40 cl L3696 X

AROMA CUP 8 cl C1360 X

- CUP 22 cl C1511 X

NEW MORNING CUP 9 cl H6385 X

- CUP 16 cl H6384 X

- CUP 22 cl H6383 X

• Les tasses et mugs non présents sur le tableau n’ont pas de sous-tasse associée. 

• Cups and mugs not indicated in the file, don’t have any saucer.

• Tazas y mugs que no están en la tabla, no tienen platillos.

• Tassen und Becher, die nicht auf der Tabelle vorhanden sind, haben keine Untertasse.
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Pizza plate 
Intensity 330

X

Pizza plate 
Intensity 320

X

Steak plate 
Intensity 300

X X X X X

Rectangular 
Intensity 340

X X X X X

Risotto plate 
Intensity 290

45 cl - 15 1/4 oz
X X

Risotto plate 
Intensity 240
30 cl - 10 oz

X

Deep plate 
Intensity 260

120 cl - 40 1/2 oz
X X X X X

Wok plate 
Intensity  285

130 cl - 43 3/4 oz
X X X X X

Pasta plate 
Intensity 285

115 cl - 38  3/4 oz
X X X X

Pasta plate 
Tendency 280

70 cl - 23 1/2 oz
X X X X

Rectangular 
plate Osaka 
280 x 230

X X X X X

Bowl Hanoï 200
150 cl - 7 3/4 oz

X X X X

Bowl Bologna 
114,8 x 105

85 cl - 4 1/2 oz
X X X X X

Bowl Flandres  
90 x 99

30 cl - 10 oz
X

SPECIALTY PLATE LIST AND USAGES 

NEW

NEW

NEW

NEW
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HAUTEUR ASSIETTES/PLATES HEIGHT

SHAPE & DIMENSION 
(mm - inch)

1 
PLATE HEIGHT

12 
PLATES HEIGHT

COLLECTION

252 mm - 10" 25 mm - 7/8" 106 mm- 4 1/8"

235 mm - 9 1/4" 26 mm - 1" 110 mm - 4 1/4"

225 mm - 8 3/4" 22 mm - 7/8" 95 mm - 3 3/4"

195 mm - 7 5/8" 22 mm - 7/8" 88 mm - 3 3/8"

155 mm - 6" 18 mm - 5/8" 87 mm - 3 3/8"

Soup plate 225 mm - 8 3/4" 35 mm - 1 3/8" 118mm - 4 5/8"

Oval platter 320 mm - 12 1/2" 21 mm - 3/4" 110 mm - 4 1/4"

Oval plate 290 mm - 11 3/8" 25 mm - 7/8" 98 mm - 3 3/4"

Divided plate 255 mm - 10" 26 mm - 1" 133 mm - 5 1/8"

Steak plate 300 mm - 11 3/4" 30 mm - 1 1/8" 94 mm - 3 5/8"

258 mm - 10 1/8" 20 mm - 3/4" 99 mm - 3 7/8"

235 mm - 9 1/4" 19 mm - 3/4" 102mm - 4"

195 mm - 7 5/8" 17 mm - 5/8" 88 mm - 3 3/8"

155 mm - 6" 15 mm - 1/2" 89 mm - 3 1/2"

Soup plate 225 mm - 8 3/4" 30 mm - 1 1/8" 115 mm - 4 1/4"

Brush

Filet bordeaux

Filet delft

Restaurant

Hôtelière

Valérie



FLATWARE RANGE  DEFINITION

Many thanks to :
  

Alcide, Lille

Australian bar, Lille

Beef House, Lille

Big Fernand, Lille

Bloempot, Lille

Café Oz Australian Bar, Lille

Camden, Lille

Inway, Lille

Jaja, Lille

La Malassise, Longuenesse

L’Appartement, Saint-Omer

L’Atelier, Lens

L’Atelier du Burger Fermier, Saint-Omer

Le Boudoir, St Omer

Le Jardin d’Alice, Busnes

Le Mother, Lille

Les têtes de lard, Arques

L’Hermitage Gantois, Lille

L’Impertinente, Lille

Mouss’ Touch, Lille

Novotel, Lesquin

Omnia, Lille

Queen’s head, Lille

Ril’s, St Omer 

Wally’s Coffee, Lille
208

ALABAMA ALABAMA SAND BORA HOTEL MATIZ UTAH VESCA VOLUTO

STAINLESS STEEL 
18-10

STAINLESS STEEL 
18-10

STAINLESS STEEL 
18-0

STAINLESS STEEL 
18-10

STAINLESS STEEL 
18-10

STAINLESS STEEL 
18-10

STAINLESS STEEL 
18-10

STAINLESS STEEL 
18-0

THICKNESS 3 mm 
(Dinner fork)

THICKNESS 3 mm 
(Dinner fork)

THICKNESS 2,8 mm 
(Dinner fork)

THICKNESS 3,5 mm 
(Dinner fork)

THICKNESS 2,5 mm 
(Dinner fork)

THICKNESS 3 mm 
(Dinner fork)

THICKNESS 2,8 mm 
(Dinner fork)

PRODUCT DESCRIPTION

DINNER FORK X X X X X X X

DINNER 
SPOON X X X X X X X

DINNER KNIFE 
(SOLID HANDLE)

X X X X X X X

DESSERT 
FORK X X X X X X X

DESSERT 
SPOON X X X X X X X

DESSERT KNIFE
 (SOLID HANDLE)

X X X X X X X

SOUP SPOON X X X X X X

TEA SPOON X X X X X X X X

DEMI TASSE 
SPOON X X X X X X X X

GRAND TEA 
SPOON X

FISH KNIFE X X X X X X

FISH FORK X X X X X X

LUNCH KNIFE 
(SOLID HANDLE)

X X X X X

LUNCH FORK X X X X X

STEAK KNIFE 
(SOLID HANDLE)

X

SERVING 
FORK X

SERVING 
SPOON X

ICED TEA 
SPOON X X

CAKE FORK X

SAUCE SPOON X

ESCARGOT 
FORK X

OYSTER FORK X

SAUCE LADLE X

SOUP LADLE X

CAKE SERVER X



Many thanks to :
  

Alcide, Lille

Australian bar, Lille

Beef House, Lille

Big Fernand, Lille

Bloempot, Lille

Café Oz Australian Bar, Lille

Camden, Lille

Inway, Lille

Jaja, Lille

La Malassise, Longuenesse

L’Appartement, Saint-Omer

L’Atelier, Lens

L’Atelier du Burger Fermier, Saint-Omer

Le Boudoir, St Omer

Le Jardin d’Alice, Busnes

Le Mother, Lille

Les têtes de lard, Arques

L’Hermitage Gantois, Lille

L’Impertinente, Lille

Mouss’ Touch, Lille

Novotel, Lesquin

Omnia, Lille

Queen’s head, Lille

Ril’s, St Omer 

Wally’s Coffee, Lille
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Información sobre el producto
Produktinformation

1

4

5

2

3

6

7

*
Pedido posible en 
especificas condiciones
Bestellung möglich unter 
bestimmten Bedingungen

Vendido
con la marca Luminarc
Verkauft mit Luminarc

Novedades 2018
Neuheiten 2018NEWNEW

A

E

J

M

B

F

K

C

G

L

N

D

H

I

O

P

Símbolo de material / Materialsymbol Beneficios del producto / Produkt Vorteile

Productos diseñados
especificamente para ser apilados

Stapelbare Artickel

Adecuado para microondas

Für die Mikrowelle geeignet

Potencia de efervescencia
de las burbujas

Starke Sprudeln

Gran resistencia a los golpes

Hohe Stossfestigkeit

Gran resistencia a los golpes

Hohe Stossfestigkeit

Gran resistencia a las rayaduras

Hohe Kratzfestigkeit

Resistente cambia Ta

Thermische Widerstandfähigkeit

Mantenimiento de la temperatura

Temperaturerhaltung

100% reciclable

100% recyclebar

Sin Bisphenol A garantizado

Ohne Bisphenol A garantiert

Absolutamente non porosa -
0% bacteria

Absolut kein Porosität -
0% Bakterien

Extrema finure del borde para
apreciar toda la sutileza de sabores
y gustos
Sehr dünne Kante, um die Feinheit
der Aromen und Geschmack
zu entwickeln

Marca laser que favorece
el manteniento de la espuma

Fördert anhaltendes perlen
und Schaumbildung des Getränkes

El vidrío se rompe en fragmentos
poco afilados

Bei Beschädigung zerspringt
das Glas in wenig scharfe Splitter

Diferencia de peso más grande
+/- 10g <= producto 500g
+/- 15g >  producto 500g

Grösste Gewichtstoleranzen :
+/- 10g <= Artikel 500g
+/- 15g > Artikel 500g

Excelente resistencia a los lavados de
superficie y decoraciones después
de 2000 ciclos industriales
Alle Artikel (auch mit Dekor)
werden ohne Beschädigung
über 2000 mal industriel gespült



Information produit
Product information

1

4

5

2

3

6

7

*
Commande sous condition
Can be ordered under 
special condition

Vendu sous Luminarc
Sold under Luminarc

Nouveautés 2018
2018 NewsNEWNEW

A

E

J

M

B

F

K

C

G

L

N

D

H

I

O

P

Labels matière/Material labels Bénéfices produits / Product benefits

Excellente résistance aux lavages
de la surface et des décors
après 2000 lavages industriels

Fade-resistant surface and pattern
even after 2,000 washes

Articles conçus spécialement
pour être empilés

Items especially designed
to be stackable

Passe au micro-ondes

Microwave safe

Forte effervescence

Effervescence plus

Résiste aux chocs

Schock resistant

Résiste aux chocs

Schock resistant

Résiste aux rayures

Scratch resistant

Résiste aux écarts de températures

Thermal shock resistant

Maintien de la température

Heat Management

100% recyclable

100% recyclable

Garanti sans Bisphenol A

Guaranteed Bisphenol A free

Absolument non poreux -
0% bacterie

Perfectly non porous - 0% bacteria

Buvant très fin pour restituer toute
la subtilité des arômes et du goût

Very thin rim to convey the subtlety
of the taste and of the aromas

Marquage laser 
pour optimiser la mousse

Head booster :
performance nucleation

Le verre se casse en petits
morceaux peu tranchants

Glass breaks into small shards
not sharp to the touch

Variation de poids maximum :
+/- 10g <= produit 500g
+/- 15g > produit 500g

Biggest variation of weight
+/- 10g <= product 500g
+/- 15g für product > 500g



Arcoroc is a brand of the Arc group
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